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L’Agrifood del futuro punta su innovazione
e governance internazionale

Vi o

La sicurezza alimentare sara centrale, la gestione del rischio una priorita. | dati del'indagine
del Santa Chiara Lab

Comprendere le sfide e le prospettive che il sistema agroalimentare italiano dovra affrontare a
seguito della pandemia. Questo l'obiettivo del rapporto “Scenari e prospettive delle imprese
agroalimentari fra sostenibilita e innovazione”, pubblicato dal Santa Chiara Lab dell’'Universita
di Siena, che presenta i risultati del sondaggio lanciato nella primavera del 2020 a cui hanno
risposto 60 aziende italiane e 60 esperti del settore (accademici, ricercatori di istituzioni
pubbliche ed enti di ricerca). L’indagine & stata effettuata con la partecipazione di Anga, Enea,
Padiglione Italiano Dubai e con il patrocinio dellASviS, nellambito del Progetto di ricerca
“Fixing the business of food”, svolto da Un Sdsn, Columbia University, Fondazione Barilla
Center for food and nutrition e Santa Chiara Lab.

“Il sistema Agrifood italiano del futuro dovra affrontare delle trasformazioni profonde che non
possono prescindere dal forte legame con i principi della sostenibilita e dell'innovazione,
tecnologica ed organizzativa. Con questo lavoro abbiamo cercato di capire come gli
imprenditori e gli esperti del settore vedono il futuro del comparto con l'auspicio di poter
contribuire a un dibattito quanto pii ampio e articolato possibile”, ha sottolineato Angelo
Riccaboni, presidente del Santa Chiara Lab, nell'introduzione del documento.

Nella prima sezione del questionario, dal titolo “Sistemi e societa agroalimentari”, & emerso
che le limitazioni alla mobilita della forza lavoro temporanea avranno un impatto negativo sulla
produzione. Le risposte “d’accordo” e “completamente d’accordo” per gli esperti arrivano al
77,4%, per le imprese al 60,6%. Ampio consenso sull'affermazione relativa al bisogno di
politiche internazionali per costruire una governance pill ampia e controlli piu efficaci sulla
produzione sostenibile di alimenti. Le imprese sono all'86,9% “completamente d’accordo” e
“d'accordo” e le aziende invece all' 85,5%.
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La sicurezza alimentare e l'autosufficienza regionale e nazionale saranno centrali: qui le
risposte positive degli esperti arrivano al 77,4%, quelle delle imprese al 68.8%. Per il futuro
serviranno approcci innovativi per garantire I'approvvigionamento alimentare ai gruppi pit
vulnerabili; qui le percentuali vedono un 86% delle imprese e un 90,3% degli esperti. Non c’é
unanimita di visione sul fatto che le filiere agroalimentari diventeranno piu corte. Le risposte
“‘d’accordo” e “completamente d’accordo” vedono un 55,7% per le aziende e un 51,7% per gli
esperti. Mancata convergenza anche sull'affermazione relativa al’aumento della volatilita dei
prezzi delle materie agricole (insieme “completamente d’accordo” e “d’accordo” sono al 67%
per gli esperti e al 52,5% per gli imprenditori).

Nella seconda sezione, “Business”, appare chiaro che [linnovazione, sia tecnologica
(agricoltura 4.0, Intelligenza Artificiale) sia organizzativa (nuovi modelli di business,
aggregazioni, partnership), sara un fattore determinante per I'agrifood italiano. In questo caso,
aziende ed esperti sono “d’accordo” o “completamente d’accordo” con percentuali molto
elevate (74,2% per gli esperti, 72,2% per le aziende). Ed & altrettanto evidente come il ricorso
alle-commerce semplifichera le catene del valore e portera ad un aumento delle vendite digitali
(82,2% per gli esperti e 67,2% per le aziende). Analizzando i problemi finanziari emerge che i
piccoli produttori agricoli andranno incontro a maggiori difficolta. In questo caso le risposte dei
produttori che sono “completamente d'accordo” e “d’accordo” raggiungono 1'83,6% rispetto al
69,4% di quelle degli esperti. Per quanto riguarda I'affermazione relativa ai problemi finanziari
per le grandi aziende, I'11,3% degli esperti & “d’accordo”, mentre il 29,5% delle aziende &
“completamente d’accordo” e “d’accordo”. Appare chiaro che la gestione del rischio sara una
priorita. La somma dei valori “completamente d’accordo” e “d’accordo” per le aziende arriva al
78,7%, per le imprese al 75,8%. Sull'affermazione relativa al fatto che lo scenario post Covid
portera le aziende a prestare meno attenzione all’Agenda 2030 le risposte sono divergenti. Le
risposte delle imprese sul “completamente d’accordo” e “d’accordo” danno il 19,6%: il 32,8%
risponde che non & “né in accordo né in disaccordo” e il 47,5% risponde “non sono d’accordo”
e “non sono per niente d'accordo”. Gli esperti invece rispondono al 38,8% che sono
“completamente d’'accordo” e “d’accordo”; 33,9% “né in accordo né in disaccordo”; il 27,4%
risponde che “non sono d'accordo” e “non sono per niente d’accordo”.

Nella terza sezione “Consumatori” le imprese affermano che i cittadini presteranno maggiore
attenzione agli alimenti prodotti in modo sostenibile e ugualmente ai cibi nutrienti e sani. Gli
esperti invece sono meno sicuri di queste affermazioni. Infatti le risposte delle aziende su cibi
prodotti in modo sostenibile vedono un 70,4% di “completamente d’accordo” e “d’accordo”; gli
esperti sommando le stesse risposte si fermano al 40%. L’affermazione che i consumatori
daranno maggiore attenzione alla rigorosa tracciabilita di input e processi produttivi e logistica
vede le aziende “completamente d'accordo” e “d’accordo” al 67,2% e gli esperti al 54,9%.
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L’affermazione relativa alla centralita della dieta mediterranea vede le aziende “completamente
d’accordo” e “d’accordo” al 59% mentre per gli esperti si fermano al 33,9%. Sull'attenzione ai
cibi nutrienti gli imprenditori sono al 67,2% di risposte positive; mentre gli esperti si fermano al
46,8%.

Anche per quanto riguarda 'affermazione relativa al prezzo come fattore a cui i consumatori
daranno maggiore attenzione ci sono differenze nelle risposte tra esperti e aziende. Le risposte
degli esperti per il 64% sono nettamente concordi nel ritenere che la crisi economica portera i
consumatori a guardare al prezzo del cibo. Le aziende invece si polarizzano tra un 54% che
vede questo fattore come fondamentale e un 37,7% che invece non € “né in accordo né in
disaccordo”.

Il Rapporto contiene anche una sintesi del dibattito online organizzato dal Santa Chiara Lab il
22 luglio. “Abbiamo bisogno di accompagnare la transizione ecologica di tutte le nostre
imprese, senza lasciare fuori nessuno; la ricerca, lo sviluppo di soluzioni innovative devono
mettere al centro le esigenze e le richieste delle aziende”, ha dichiarato la ministra per le
Politiche agricole Teresa Bellanova intervenuta all'evento.

Paolo Glisenti, Commissario generale per l'ltalia a Expo 2020 Dubai, ha sottolineato che
I'Esposizione Universale sara un’occasione fondamentale “per riaffermare punti chiave che
vanno dalla multidisciplinarieta delle competenze sviluppate nelle filiere agricole fino
allinnovazione, tema che segnera trasversalmente tutto il dibattito nelle iniziative in
programma nel corso del semestre espositivo”.

Giorgio Dell'Orefice del Sole 24 Ore - Radiocor ha detto che il settore alimentare ha retto I'onda
del Covid-19, ma ora ¢ tempo di gettare le basi per ripartire, puntando sulla leva
dellinnovazione: “Innovazione dei processi, dei prodotti e perché no anche dei mercati, dei
canali distributivi, nella logistica e nel marketing. Innovazione come chiave per dare contenuti
nuovi al concetto di qualita, che da sempre & il prerequisito del made in Italy agroalimentare”.

Massimo lannetta di Enea ha evidenziato che le parole d’ordine per il futuro delle imprese
alimentari non possono che essere sostenibilita, qualita e tracciabilita, “con un visione orientata
al concetto di One Health, per tenere insieme la salute del Pianeta con quella del’'uomo”.

Marta Antonelli, direttore Ricerca Fondazione Barilla, ha lamentato che la pandemia da Covid-
19 ha esacerbato le fragilita dei sistemi alimentari. Sul lato della produzione, le restrizioni
commerciali hanno acuito la dipendenza e la vulnerabilitd di quei Paesi maggiormente
dipendenti dalle importazioni di cibo. Sul lato della domanda, la chiusura di scuole, mercati e
strutture di assistenza ha accresciuto i problemi di accesso a cibo sano e nutriente da parte
dei gruppi piu vulnerabili (poveri, anziani e bambini).

Paola De Bernardi dell'Universita di Torino ha insistito sulla necessita di passare da un
consumo di massa lineare a un’economia agroalimentare circolare.
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“Cid significa cambiare la cultura del cibo, nei vari processi con i quali il prodotto
agroalimentare dalla terra arriva al consumatore. |I coinvolgimento dell'intera filiera del food
system & chiaramente esplicitato nelle recenti strategie europee ‘Farm to fork’ e ‘Green deal’,
di cui il ‘Circular action plan’ & uno dei principali pilastri”.

Per Francesco Mastrandrea, dei Giovani di Confagricoltura (Anga), “gli agricoltori hanno
compreso sempre di piu nel periodo pandemico quanto linnovazione tecnologica sia
fondamentale per la propria azienda sia in fase di produzione che in fase di
commercializzazione, anche e soprattutto a causa della mutazione della domanda collegata al
lockdown”.

Rosanna Zari di Agronoma ha messo l'accento sul’aumento della poverta e la diminuzione
delle persone che avranno accesso al cibo, soprattutto quello costoso. “In futuro avremo
bisogno di maggiori produzioni di cibo di buona qualita e proprieta nutritive differenziate a
basso costo riducendo i consumi dei nostri fattori di produzione: suolo, aria, acqua e energia.
In sostanza dovremo seguire il modello ‘More from less’, che peraltro &€ un modello gia attivo e
che sta funzionando, ci sono gia degli esempi che vanno in questa direzione”.

Cristina Smurra dell’'azienda agricola BioSmurra ha auspicato un altro modello di sviluppo e
un’altra economia, eco-sostenibile ed alternativa. “Cibo sano, qualita della vita, educazione
alimentare, salvaguardia dell’ambiente, benessere animale, filiera corta, ritorno alla terra,
diritto alla salute e valore delle relazioni umane sono algoritmi di uno stesso processo”.
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Quella che segue é una sintesi deij risultati di un sondaggio lanciato dal Santa Chiara
Lab nella primavera 2020 - a cui hanno risposto 60 aziende italiane e 60 esperti - con
lo scopo di comprendere le sfide e le prospettive che il sistema agroalimentare italiano
ha affrontato e dovra affrontare a seguito della pandemia.

L’indagine é stata effettuata con la partecipazione di ANGA, ENEA, Padiglione ltaliano
Dubai e con il patrocinio di ASVIS, nell'ambito del Progetto di ricerca denominato
“Fixing the Business of Food”, svolto da UN SDSN, Columbia University, Fondazione
Barilla Center for Food and Nutrition e Santa Chiara Lab dell’Universita di Siena.

Le pagine seguenti includono un riepilogo iniziale dei principali risultati, che tengono
conto delle note, dei commenti e delle analisi inviate dagli esperti. In allegato, ogni
domanda del sondaggio viene presentata e commentata brevemente.

Il report é ulteriormente sviluppato e arricchito con una sintesi del dibattito online
organizzato il 22 luglio 2020.

| dati del report sono stati elaborati da Francesca Gagliardi.
Il progetto grafico é stato realizzato da Guido Bellini,

Ringraziamo anche Monica Cavicchioli, Barbara Di Paola, Fiorino lantorno,
Giovanni Stanghellini e Cristiana Tozzi per il foro contributo.

i\'; 5 Scenari o prospeitive deile imprese agroatimentart fra sostenibitiza ¢ innovazione
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1 ‘indagine & stata somministrata ad imprese e
..ad esperti del settore agroalimentare italiano.
I campione lato imprese & composto da 61
aziende italiane del settore agroalimentare,
operanti nelle varie regioni (33% in Toscana)
prevalentemente nel settore della produzione
(coltivatori, agricoltori, acquacoltura e pesca).
Sono generalmente piccole aziende che operano
solo in Italia (66% del campione), con entrate
annuali inferiori ai 10 milioni di euro (82% del
campione). Hanno risposto al questionario
generalmente i titolari o manager dell’azienda.

Il campione lato esperti € composto da 62

b R

accademici, ricercatori di istituzioni pubbliche ed
entidiricerca operanti nel settore agroalimentare.
Il questionario & suddiviso in 3 sezioni: sistemi e
societa agroalimentari, businesses, consumatori.
In ogni sezione si chiede al campione di esprimere
la propria opinione su una serie di postulati,
utilizzando una scala di Likert in 5 valori: 1. Non
sono per niente d’accordo -2. Non sono d’accordo
- 3. Né in accordo né in disaccordo - 4. D’accordo
- 5. Completamente d’accordo

Riportiamo sotto, per ogni sezione del

questionario, una sintesi dei principali risultati,
seguita dai risultati dettagliati.
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1 ‘emergenza Covid dei mesi scorsi ha costretto
il Pianeta intero a farvi i conti, esortando tutti
a ripesare modi, declinazioni, identita, tempi ed
unita di misura dello sviluppo e del progresso
cosi come interpretato negli ultimi 30-40 anni in
modo particolare.

Cibo sano, qualitéa della vita, educazione
alimentare, salvaguardia dell’ambiente, benessere
animale, filiera corta, ritorno alla terra, diritto alla
salute e valore delle relazioni umane. Oggi non
abbiamo quasi difficolta a considerarli aigoritmi
di uno stesso processo e di una stessa visione:
quella di un altro modello di sviluppo e di un‘altra
economia possibile, eco-sostenibile ed alternativa
ai totem e tabu attuali. Insomma, senza la tirannia
del PIL.

Non possiamo pil permetterci di sprecare cibo
ma abbiamo la responsabilitd di cambiare rotta;
di fare educazione alimentare e di insegnare, dal
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basso, che il cibo esteticamente perfetto non
corrisponde necessariamente a cibo sano; che
non & possibile che in una parte di emisfero si
muoia di fame e che nell’altra il diretto risultato
dello spreco e di una superproduzione di cibo
sia l'obesita. Bisogna entrare nell’ottica che cibo
sano e sistema sanitario non sono argomenti
lontani, ma anzi strettamente legati. Praticare nei
campi il biologico, piuttosto che il biodinamico o
il metodo rigenerativo, & spesso indice, ma non
sempre, di un‘alta e altra concezione della qualita
della vita, piu consapevole in termini di salute e di
benessere proprio e del pianeta. Bisognariportare
al centro le relazioni condividere problemi e
opportunita, ricercare soluzioni congiunte, nella
consapevolezza che raggiungere il punto di
equilibrio economico nel rispetto etico di tutti gli
attori della filiera non equivale ad inseguire a tutti
i costi il solo profitto aziendale fine a se stesso.
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La Rassegna del giornalismo agroalimentare. Tre giorni dedicati ai
prodotti tipici della Calabria e del Sud

Il patrimonio agroalimentare del sud, una risorsa unica da valorizzare a livello internazionale
per contribuire alla ripresa economica del meridione.

Questa la sfida colta dalla Rassegna del giornalismo agroalimentare e agroindustriale pro sud,
organizzata presso il Museo del Bergamotto di Reggio Calabria il 10, I'11 e il 12 settembre
2020 dalP’Accademia Internazionale del Bergamotto, dalla Fondazione ITS RC e dal Museo del
cibo.

I progetto, nato dallidea del responsabile Marketing dellAssociazione Calcistica
Vibonese, Daniele Cipollina, e sostenuto con fondi della Fondazione e del’Accademia del
Bergamotto, € il risultato di un’instancabile macchina organizzativa che ha coinvolto diverse
risorse.E lo stesso Vittorio Caminiti, presidente della Fondazione ITS e presidente e fondatore
dellAccademia del Bergamotto e del Museo del Bergamotto a citarli a uno a uno. i personale
amministrativo della Formazione ITS, capitanato dallavv. Giovanna Barreca, che si sono
occupati  di rintracciare consorzi, associazioni, aziende, istituzioni e rappresentati di
categorie; I'Accademia del Bergamotto e il Museo del Bergamotto e del Cibo, guidati
dallamministratrice Karine Thierry, che hanno pensato alla logistica, allorganizzazione
dell'ospitalita e al controlio affinché venissero rispettate le misure anticovid. La preparazione
ed il recupero delle materie prime, per i laboratori esperienziali, le ditte intervenute, come le
cuoche e cuochi amatoriali, sono stati curati per il primo giorno dalla gastronoma, sommelier e
personal food coach Anna Aloi, che ha anche realizzato un programma dedicato all’'evento. ||
secondo giorno, invece, i laboratori esperienziali sono stati curati dal presidente Vittorio
Caminiti con la speciale collaborazione della sommelier ed esperta di cucina, Giovanna Pizzi.
La terza giornata, il laboratorio esperienziale, & stato seguito dell’esperto di
gastronomia Corrado Rossi.

| premi, sono stati creati dal Maestro Gerardo Sacco, che ne ha curato personaimente la
realizzazione.
Un lavoro certosino e instancabile che si é tradotto in un evento di successo!

Tre giorni dedicati ai prodotti tipici del sud d’Italia protagonisti di incontri, laboratori
esperienziali e esposizioni, ai quali hanno partecipato esponenti istituzionali e organizzazioni
del settore, istituti di formazione, fondazioni scientifiche, giornalisti, produttori e piccoli artigiani
provenienti da Basilicata, Calabria, Campania, Puglia e Sicilia.

Un meltingpot di colori, profumi, sapori, un inno allidentita meridionale che a tavola porta
l'allegria, la gioia, la convivialita insita nel loro carattere antropico.

Il fil Rouge della manifestazione & stata la buona comunicazione. Perché solo con
un’informazione capillare e puntuale & possibile diffondere e dare visibilita alle eccellenze del
nostro territorio.
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Tra i momenti clou, da evidenziare il riconoscimento alla carriera di 4 giornalisti che con il loro
lavoro hanno contribuito a diffondere la cultura dell’agroalimentare nel mondo. Nino Amadore,
inviato del Sole 24 Ore con il quale & nato una sorta di gemellaggio, essendosi reso
promulgatore in Sicilia di un evento simile alla rassegna agroalimentare pro Sud; Andrea Radic,
coordinatore de Le Guide de I'Espresso; Lorenzo Sandano, il pill giovane critico giornalista
enogastronomico; Veronica Gatto, giornalista e conduttrice RAI.

Nel centralissimo Museo del Bergamotto di Reggio Calabria, un via vai di professionisti e non
ha celebrato non solo la buona cucina del mezzogiorno, ma il lavoro dei produttori che, spesso
in sordina, si dedicano con passione a dedizione alla produzione e alla valorizzazione di queste
eccellenze.

Accolti da un caffé al bergamotto, creazione della torrefazione Romeo di Gallico, ci siamo
addentrati in questa celebrazione del gusto: il primo piano & stato consacrato agli incontri B2B
e ai convegni; il secondo piano, invece, & stato allestito come un’officina del piacere, con una
parte dedicata alla preparazione del cibo da parte di chef professionisti € amatoriali e alla
presentazione e dimostrazione degli ingredienti e una alla degustazione.

Tante le aziende produttrici che hanno aderito all'evento. A celebrare la Calabria, oltre alle gia
famose aziende Tramontana e Statti, emblemi della viticoltura calabrese, altrettante realta
quali Maria Eleonora Acton di Leporano, Frantoio del Borgo,ARAN-C, Bergold,
BioSmurra, Sergio Arcuri, Barone G.R. Macri, Ioppolo, Benedetto, Molina, Perrone, Palumbo,
la masseria Detursi, Francesco Gangemi, Delizie Vaticane Tropea, Edulé. Piccole grandi
imprese che hanno il merito di non restare ferme, ma di adoperarsi per creare prodotti capaci
di esaltare il gusto dei prodotti tipici del territorio.

Nell'ebrezza dei profumi dei fornelli accesi e tra i colori degli ingredienti esposti per far bella
mostra di sé, abbiamo incontrato Giovanna Pizzi, coorganizzatrice della rassegna.

Entusiasta del successo di questa prima edizione, ci ha contagiato con la sua grande passione:
mettere in evidenza il territorio partendo dal cibo.

Una scoperta nella scoperta di questa straordinaria rassegna dedicata al buono del sud.

Amante del cibo, del vino e dei viaggi, dopo essere stata eletta migliore sommelier della
Calabrianel 2011, Giovanna ha cominciato a organizzare corsi di cucina e tour enogastronomici,
ribattezzati “Le domeniche gourmet”.

Un'occasione per andare alla scoperta del territorio e delle sue eccellenze, visitando le aziende
produttrici, finendo con assaggiarne le prelibatezze del luogo e gustarne la bellezza con una
visita al centro storico. Un tour dei sensi a 360 gradil

“ll successo dell’iniziativa, l'entusiasmo dimostrato da chi ha partecipato agli eventi, mi hanno convinto
a fare un passo avanti per far conoscere il nostro territorio”. Giovanna, farmacista di professione,
ci coinvolge nel suo progetto. Si chiama Il Gusto della Passione — lei ne ha da vendere! — e
presto diventera realtad. Coniughera i suoi interessi, per trasformarli in pacchetti esclusivi rivolti
a un target anche internazionale.
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“Mi piacerebbe far cogliere la bellezza innata della nostra terra attraverso i suoi profumi, ma anche
comunicare la dedizione dei piccoli produttori che cercano di rendere i prodotti tipici protagonisti,
trasformandoli al fine di creare nuovi prodotti che possano conquistare i consumatori”.

“Ho avuto il piacere di lavorare con turisti americani — Ci spiega — che mi hanno fatto capire quanto
sia apprezzata l’enogastronomia calabrese”.E quando gli chiediamo quale sia il prodotto pit
conosciuto, non esita: “la nduja”. L'insaccato calabrese vanta pero anche un altro primato:¢ il
pil prodotto al mondo. Mancando un marchio che lo tuteli, & facilmente riproducibile. Nel
rivelarcelo, Giovanna non nasconde un po’ d’'amarezza, ma subito si riprende, per evidenziare
come la rassegna agroalimentare ed eventi simili siano fondamentali proprio per promuovere
e tutelare i prodotti, non solo calabresi ma del sud.E raggiante per il successo della
manifestazione e con orgoglio ci rivela I'importanza di nomi simbolo della gastronomia italiana,
arrivati in riva allo Stretto proprio per prendere parte alla manifestazione. Tra le eccellenze
premiate nel corso dell'ultima sera da Gerardo Sacco, presidente onorario dell’Accademia del
Bergamotto, si esalta al nome di Don Alfonso Iaccarino, patron del Don Alfonso 1890, due
stelle Michelin a Sant’Agata sui Due Golfi (Na). Tra gli chef italiani pit famosi al mondo, & un
simbolo della cultura culinaria del sud.

Giovanna e attenta a tutto e mentre parla con noi si accorge della presenza del rappresentante
di una delle imprese che hanno aderito alla rassegna. Si tratta di Giulia Alberti, che, insieme
alla madre Francesca, porta avanti |' azienda agricola di famiglia Frantoio del
Borgo dedicandosi alla produzione esclusiva di olio extra vergine biologico. Un’azienda storica,
che sorge in un luogo incantato, tra Bagnara e Sant'Eufemia, baciato dalla Costa Viola e
abbracciato dall’ Aspromonte, a circa 700 mt s.|.m. Giulia e Francesca presiedono alla cura di
22 ettari di uliveto, contraddistinto da alberi secolari di due cultivar tipiche, Ottobratica e
Sinopolese e da un impianto giovane, da cui ricavano un blend dal profumo e dalle
caratteristiche organolettiche uniche.

La bellezza del luogo, la caparbieta e la passione della madre che si & dedicata alla tradizione
di famiglia prendendo le redini dell’azienda, hanno spinto Giulia Alberti a lasciare la sua
professione di stilista e dedicarsi a questa attivita, faticosa, ma “che da grandi
soddisfazioni"consentendo di recuperare un contatto autentico con la natura.

Un'impresa rosa, quindi, che grazie alla creativita di Giulia, all'esperienza della madre e alla
dinamicita e professionalita dei loro collaboratori oggi riesce a raggiungere un mercato
nazionale e estero.La storia di questa azienda & appassionante (ci piacerebbe ascoltarle tutte).
“Per noi non si tratta solo di vendere un prodotto — ci dice Giulia Alberti — “ci teniamo a valorizzare il
nostro territorio”. Non a caso l'azienda partecipa annualmente al Merano Wine Festival, un
evento internazionale e un punto di riferimento culturale nel mondo del vino. Qui, nella culla
enologica, le imprenditrici hanno portato non solo I'olio di Calabria, ma il bergamotto.

‘Il 95% dei visitatori non sapeva cosa fosse”, chiosa I'Alberti. Del resto, per diffondere la cultura
agricola endogena, le due donne hanno aperto, al centro di Reggio Calabria, un punto vendita
— vetrina di prodotti artigianali come gli cioccolatini all'olio o al bergamotto e il panettone
artigianale, sempre al bergamotto.

Plauso alla loro passione e dedizione e a quella di tutti quanti gli imprenditori agricoli che si
dedicano a portare le eccellenze della nostra terra nel mondo.
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Valli Colagnati e Coriglianeto su media nazionali:
Corigliano Rossano protagonista

Le valli del Colagnati e del Coriglianeto continuano a far parlare di Corigliano-Rossano come
terra della biodiversita e dell'agricoltura sostenibile. L'esperienza Biosmurra, tra le altre virtuose
della Sibaritide, fanno da cornice al rilancio nazionale di riflessioni e temi come la riduzione
degli sprechi (soprattutto della risorsa idrica), dell'investimento sulle energie rinnovabili, sul
riuso intelligente degli scarti dalla lavorazione nei campi, sulle pratiche rigenerative e in
generale sul valore delle buone pratiche per un‘altra economia, sganciata dal PIL.

A zoomare ancora una volta sul grande patrimonio agricolo della terza Citta della Calabria per
popolazione e prima per estensione (con un importante polmone verde dalla pianura alla collina
alla montagna) € Greenplanner.it, magazine online che si occupa di sostenibilita, di ambiente,
di tecnologie green innovative, di formazione per le scuole e di progetti verdi.

E, questo, il titolo dello speciale dedicato all'esperienza imprenditoriale al femminile (Cristiana,
Marina e la mamma Jolanda) di Corigliano-Rossano, interprete del primo esperimento e tra i
pochi sul mercato di succhi con la percentuale del 100% di clementine, senza conservanti e
zuccheri aggiunti se non quelli della stessa frutta.La filosofia aziendale di Biosmurra - si legge
nel servizio di Ada Illarici — & di puntare alla salvaguardia dell'ambiente, a un modello di
sviluppo e di un‘altra economia possibile, quella ecosostenibile, anche attraverso il ritorno alla
terra, a un‘agricoltura che permetta la produzione di filiera corta, di un prodotto sano e genuino
e di qualita, come il puro succo delle clementine, che arriva sulle tavole dei consumatori attenti
a una migliore qualita della vita che implica anche una maggiore educazione alimentare.

Innovazione, efficienza e agricoltura naturale, i segreti della piccola azienda calabrese.
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Ma anche una proiezione al futuro, con una certa attenzione allinnovazione, sperimentando
per la salute delle piante e per il loro equilibrio, dei sistemi come I'ozono, che consiste
nell’erogare ossigeno agli arbusti e alle foglie.

Oppure, trasformando i frutti buoni ma imperfetti, nel caso in cui il calibro sia sotto misura per
il consumo sulle tavole, in un succo naturale, 100% frutta senza conservanti e zuccheri
aggiunti. L'azienda rientra anche nel progetto Imprese e Buone Pratiche dell’‘Osservatorio Prima
sull'Innovazione (Prima Observatory on Innovation — Poi), la piattaforma digitale che monitora
e diffonde i piu recenti risultati della ricerca innovativa del settore agroalimentare italiano e
che I'Universita di Siena ha coinvolto nel digital debate sul futuro dell’agroalimentare italiano,
Scenari e prospettive delle imprese agroalimentari fra sostenibilita e innovazione.

In modo ancora pil marcato - si legge ancora su Greenplanner — ha virato dal biologico, verso
I'agricoltura rigenerativa, attuando sui campi alcune pratiche ancora pili stringenti. L'obiettivo
e quello di riequilibrare e rafforzare le piante attraverso I'incremento della sostanza organica e
la rigenerazione del suolo. E, infatti, vengono adottate pratiche agronomiche che sono lo
strumento per aumentare la microflora e la microfauna del suolo e gli insetti utili per conservare
la biodiversita: I'inerbimento, I'utilizzo di preparati naturali per contrastare gli attacchi dei
parassiti, il mantenimento dei residui di biomasse vegetali nei campi, I'autoproduzione di
compost.
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Il valore e il futuro dell’agricoltura sostenibile si trova negli agrumi

Agricoltura sostenibile e coltivazioni biologiche di arance, limoni, pompelmi, bergamotti,
cedri, kumquat, limoni caviale e olive da olio e da tavola: conosciamo meglio |’azienda
Biosmurra Nelle valli del Colagnati, del Trionto e del Coriglianeto, nella citta di
Corigliano-Rossano in Calabria — una delle aree maggiormente destinate alla
produzione di agrumi — la clementina la fa da padrona. Qui troviamo Biosmurra, piccola
azienda di agricoltura sostenibile, biologica e rigenerativa a conduzione familiare gestita
da sole donne, Cristiana, Marina e la mamma Jolanda.

Con i suoi 11 ettari di terreno, Biosmurra produce prevalentemente clementine comuni
su innesto di arancio amaro e, in piccole quantita, arance, limoni, pompelmi, bergamotti,
cedri, kumquat, limoni caviale e olive da olio e da tavola. Era il 1987 quando [’azienda
agricola ha acquistato il suo primo agrumeto di 5 ettari e nel 2003 la conversione in
azienda biologica, dedicandosi alla trasformazione del succo di clementine e mandarini.

Nella produzione delle bio-clementine, dalla semina, alla raccolta fino alla spedizione,
non viene utilizzato alcun prodotto chimico. Gli alberi e i frutti vengono curati
quotidianamente solo attraverso soluzioni completamente naturali. In questo modo tutte
le caratteristiche del frutto rimangono immutate. Proprio per questo anche le bucce
possono essere utilizzate con la massima tranquillita, un vero elisir per la salute.
Sostenibilita ambientale anche grazie all’incremento dell’efficienza energetica degli
immobili, alla riduzione dei consumi di acqua e dell’impatto ambientale degli impianti
per la messa a dimora, all’uso di energia da fonti rinnovabili, alla riduzione degli
sprechi, valorizzando gli scarti di produzione delle clementine, attraverso la loro
trasformazione in compaost.
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1l motto é non sprecare e valorizzare in modo etico quanto cresce in azienda, anche in
modo spontaneo, preservando le varieta autoctone, incrementando la biodiversita
all’interno dei campi, secondo i principi della migliore tradizione contadina.
Innovazione, efficienza e agricoltura naturale, i segreti di Biosmurra Ma anche una
proiezione al futuro, con una certa attenzione all’innovazione, sperimentando per la
salute delle piante e per il loro equilibrio, dei sistemi come [’ozono, che consiste
nell’erogare ossigeno agli arbusti e alle foglie. Oppure, trasformando i frutti buoni ma
imperfetti, nel caso in cui il calibro sia sotto misura per il consumo sulle tavole, in un
succo naturale, 100% frutta senza conservanti e zuccheri aggiunti, se non quelli della
frutta stessa. E poi tanto sole, acqua, aria e passione e rispetto dei cicli naturali
dell’agricoltura sostenibile. Parte della produzione, circa il 30% viene commercializzato
in Italia, il restante 70% all’estero, in particolare in Francia e in Belgio, attraverso il
consorzio siciliano Le Galline Felici e altre cooperative bio con le quali I’azienda
collabora da anni.

L’azienda rientra anche nel progetto Imprese e Buone Pratiche dell’Osservatorio Prima
sull’Innovazione (Prima Observatory on Innovation — Poi), la piattaforma digitale che
monitora e diffonde i piu recenti risultati della ricerca innovativa del settore
agroalimentare italiano e che I’Universita di Siena ha coinvolto nel digital debate sul
futuro dell’agroalimentare italiano, Scenari e prospettive delle imprese agroalimentari
fra sostenibilita e innovazione.

La filosofia aziendale di Biosmurra é di puntare alla salvaguardia dell’ ambiente, a un
modello di sviluppo e di un’altra economia possibile, quella ecosostenibile, anche
attraverso il ritorno alla terra, a un’agricoltura che permetta la produzione di filiera
corta, di un prodotto sano e genuino e di qualita, come il puro succo delle clementine,
che arriva sulle tavole dei consumatori attenti a una migliore qualita della vita che
implica anche una maggiore educazione alimentare. Biosmurra da quasi 20 anni, ha
aderito, con convinzione, al disciplinare dell’agricoltura biologica, riducendo fin da
subito al minimo anche i prodotti fitosanitari consentiti dal regime bio. In modo ancora
pitmarcato, ha virato dal biologico, verso I’agricoltura rigenerativa, attuando sui campi
alcune pratiche ancora piu stringenti. L obiettivo é quello di riequilibrare e rafforzare le
piante attraverso l’incremento della sostanza organica e la rigenerazione del suolo. E,
infatti, vengono adottate pratiche agronomiche che sono lo strumento per aumentare la
microflora e la microfauna del suolo e gli insetti utili per conservare la biodiversita:
l'inerbimento, l'utilizzo di preparati naturali per contrastare gli attacchi dei parassiti, il
mantenimento dei residui di biomasse vegetali nei campi, |’autoproduzione di compost.
Oltre alla cura del suolo, ¢’é anche una forte tutela del territorio, rispettando [’habitat
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paesaggistico preesistente, preservando la macchia mediterranea presente anche
attraverso la piantumazione di nuove siepi.

Le valli calabresi in cui si coltivano questi agrumeti, presentano caratteristiche micro-
climatiche che favoriscono la precocita dei frutti e il giusto sapore, proteggendoli dagli
eventi atmosferici dannosi. La stagione agrumicola del prodotto fresco, che oggi
rappresenta la vera economia di Biosmurra, si é chiusa nel mese di gennaio, per cui non
ci sono stati particolari contraccolpi del lockdown pandemico.

Per quanto riguarda il succo di clementine, si é registrato un lieve calo in Italia a causa
del ridimensionamento o chiusura addirittura, delle strutture ricettive e si & quindi
verificato un rallentamento di alcuni processi anche verso [’estero.

La produzione annuale, non essendo di natura industriale, dipende molto dal
ringiovanimento di una parte dell’impianto di messa a dimora degli agrumeti, dalla
trasformazione del prodotto e naturalmente dai cambiamenti climatici in atto e potrebbe
posizionarsi oltre i 2.500 quintali. E la sostenibilita di questa produzione & pensata in
modo etico e sensibile anche rispetto alla fissazione di un prezzo di vendita equo da
riconoscere al produttore e sotto il quale non scendere, rappresentando cosi, per il
territorio stesso, un esempio di ritorno alla terra in termini manageriali e di resilienza.
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Innovazione e sostenibilita futuro dell’agroalimentare
italiano: I’indagine del Santa Chiara Lab

L’indagine, lanciata dal Santa Chiara Lab, ha lo scopo di comprendere le sfide che il
sistema agroalimentare italiano ha affrontato e dovra affrontare a seguito della pandemia.
Intervenuta anche il ministro Teresa Bellanova

Un’indagine che ha preso in considerazione 60 aziende italiane e 60 esperti del settore
agrifood per comprendere le sfide future del sistema agroalimentare italiano — soprattutto
dopo la pandemia. I risultati del progetto, lanciato in primavera dal Santa Chiara Lab
dell’Universita’ di Siena, sono stati presentati on line nel corso del webinair “Scenari e
prospettive delle imprese agroalimentari fra sostenibilita’ e innovazione”.

Sulla centralita’ di strumenti innovativi di agricoltura, nella scala di Likert in cinque
valori (Non sono per niente d’accordo, non sono d’accordo, ne’ in accordo ne’ in
disaccordo, d’accordo, completamente d’accordo) il 72,2% delle aziende e il 74,2% degli
esperti si e’ detto ‘completamente d’accordo’ e ‘d’accordo’. L’affermazione relativa
all’innovazione sui modelli organizzativi, sommando i campi ‘completamente d’accordo’
e ‘d’accordo’ porta al 77,4% degli esperti e all’85,2 % per le aziende.Ad aprire ’evento
digitale, la Ministra per le Politiche agricole Teresa Bellanova: “Nel titolo della vostra
iniziativa c’¢ il senso della sfida del prossimo futuro per il settore agroalimentare”.“Per il
futuro del sistema agroalimentare italiano — ha proseguito Bellanova — € necessario
conciliare sostenibilita, innovazione e reddittivita. Abbiamo bisogno di accompagnare la
transizione ecologica di tutte le nostre imprese, senza lasciare fuori nessuno; la ricerca, lo
sviluppo di soluzioni innovative devono mettere al centro le esigenze e le richieste delle
aziende. Le aziende devono iniziare a conoscere di piut € meglio gli strumenti concreti
che possono contribuire a tutelare il loro reddito e a rendere pitt moderna e sostenibile la
produzione alimentare”.

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co. 345 9401195 — P. IVA 02967510781
Sede Legale CORIGLIANO-ROSSANO (Cs) - 87064 Via S.Nilo 121/Area Centro Storico Rossano - CP N.31
0983.522413 - FAX 0983.1980103 - |enin.montesanto@gmail.com — PEC: montesanto@arubapec.it



GAZZETTADISIENA.IT
24 LUGLIO 2020

“Sono convinta — conclude Bellanova — che 1’Italia deve portare in Europa idee, proposte,
un modello di distintivita che € fatto di sostenibilita sociale, economica e ambientale”.

“L’innovazione sara’ fondamentale, in particolare, per conciliare le profonde
trasformazioni richieste in termini di sostenibilita’ ambientale e sociale con la
salvaguardia delle condizioni di redditivita’ dei produttori e dei trasformatori” ha
sottolineato Angelo Riccaboni, presidente del Santa Chiara Lab. “L’accordo sul piano di
prestiti e sussidi del Consiglio Ue per uscire dalla crisi — ha aggiunto — rappresenta
un’occasione preziosa per il comparto agrifood per diventare piu’ digitale, inclusivo e
sostenibile, valorizzando, allo stesso tempo, la figura dell’agricoltore, come custode del
territorio e attore centrale delle nostre filiere”.

“Ringrazio la Ministra Bellanova per I’attenzione che mostra verso I’iniziativa del Santa
Chiara Lab della nostra Universita — aggiunge Francesco Frati, Rettore dell’Universita di
Siena — In questo momento in cui il nostro Paese sta mettendo in campo i progetti per
poter ripartire, mi preme sottolineare 1’attenzione della nostra Universita verso il mondo
dell’agrifood, che sul piano qualitativo rappresenta un’eccellenza del Paese. Importanti
sono le attivita di ricerca, di studio e di formazione dell’Ateneo — come quelle portate
avanti dal Santa Chiara — che puntando sull’innovazione, sul digitale e sulla sostenibilita,
costruiscono punti di contatto fra i giovani, gli imprenditori e i ricercatori per provare a
dare un contributo alla costruzione del sistema agroalimentare del futuro®.

L’indagine, svolta nei mesi durante il lockdown, ¢ stata condotta dal Santa Chiara Lab —
Universita degli Studi di Siena con la partecipazione di Giovani di Confagricoltura —
ANGA, ENEA,Commissariato Generale di Sezione dell’Italia per Expo 2020 Dubai e con
il patrocinio di ASVIS, Alleanza Italiana per lo Sviluppo Sostenibile, nell’ambito del
Progetto di ricerca denominato Fixing the Business of Food, svolto da SDSN Sustainable
Development Solutions Network (SDSN), Columbia University, Fondazione Barilla
Center for Food and Nutrition, Santa Chiara Lab dell’Universita di Siena.

“L’ecosistema agroalimentare del futuro — aggiunge Paola De Bernardi, Universita di
Torino — sara caratterizzato dalla scomparsa graduale dell’attuale approccio lineare “take-
make-dispose” — insostenibile dal punto di vista economico, sociale e ambientale — per
dar vita ad un sistema “circolare intelligente”, abilitato dalle tecnologie digitali, nel quale
gli sprechi sono ridotti al minimo e le risorse sono rigenerate, mantenendo pil a lungo
possibile energia, nutrienti e materiali nel sistema”.“Le parole d’ordine per il futuro delle
imprese agroalimentari non possono che essere Sostenibilita, Qualita e Tracciabilita,
Nuovi Modelli di Consumo, il tutto pervaso da un radicale processo di Digitalizzazione
— sostiene nel suo intervento Massimo Iannetta, ENEA — L’Opportunita che le imprese
hanno davanti ¢ il protagonismo nell’approccio al concetto del “One Health”, che mette
insieme la Salute del Pianeta con la Salute dell’Uomo.
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Le Sfide sono sempre piu legate ad un investimento di tipo culturale con una visione di
lungo periodo per innovazione tecnologica ed organizzativa, in un’ottica di “open
innovation” per superare 1’esistente frammentazione orizzontale e verticale dei portatori
di interesse.”

“Nel prossimo futuro post-Covid la consulenza diretta alle imprese dell’agrifood avra
un’importanza centrale nel processo di trasferimento delle conoscenze e dell’innovazione
tecnologica — aggiunge Rosanna Zari, Dottore agronomo — Per produrre piu cibo con
meno risorse sara necessario puntare sull’agricoltura di precisione, sulle moderne
tecniche di miglioramento genetico e in buona sostanza su ricerca e innovazione, ma
saranno necessari professionisti formati e preparati per accompagnare 1’imprenditore
agricolo verso la trasformazione del “contadino” in imprenditore tecnologico.”

“La pandemia ha costretto il mondo imprenditoriale agricolo a spingere sull’accelerare i
processi di innovazione e change management che avevamo pianificato su intervalli di
tempo molto piu lunghi — le parole di Francesco Mastrandrea, Presidente ANGA -
L’agricoltura ha reagito bene ma solamente un lavoro condiviso su ricerca, logistica e
produttivita di tutto il sistema agroalimentare italiano permettera a tutta la filiera di
riprendere quel posto di élite in un mercato generale le cui abitudini si sono evolute
anch’esse con una velocita inaspettata.”

“Cibo sano, qualita della vita, educazione alimentare, salvaguardia dell’ambiente,
benessere animale, filiera corta, ritorno alla terra, diritto alla salute e valore delle relazioni
umane.” conclude Cristiana Smurra, imprenditrice BioSmurra — Oggi non abbiamo quasi
difficolta a considerarli algoritmi di uno stesso processo e di una stessa visione: quella di
un altro modello di sviluppo e di un’altra economia possibile, eco-sostenibile ed
alternativa ai totem e tabu attuali. Insomma, senza la tirannia del PIL. L’emergenza Covid
dei mesi scorsi ha costretto il Pianeta intero a farvi i conti, esortando tutti a ripensare
modi, declinazioni, identita, tempi ed unita di misura dello sviluppo e del progresso cosi
come interpretato negli ultimi 30-40 anni in modo particolare.”
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Il futuro dell’Agroalimentare italiano: innovazione e
sostenibilita, le parole chiave del webinar

A partire dai risultati dell'indagine, esperti, esponenti del settore e della ricerca accademica,
policy makers, aziende, istituzioni si sono confrontati su come i sistemi agroalimentari possono
e devono costruire societa sempre piu eque, sane e rispettose delle persone e dell'ambiente.
Centrali nel dibattito la promozione e la valorizzazione di soluzioni concrete sostenibili e

innovative per supportare il settore agroalimentare nel prossimo futuro.

All'evento hanno partecipato: Angelo Riccaboni, presidente Santa Chiara Lab, Paolo
Glisenti, Commissario Generale Italia per Expo Dubai, Marta Antonelli, direttore ricerca
Fondazione BCFN, Paolo Bonaretti, vice presidente Cluster Agrifood Nazionale, Paola De
Bernardi, Universita di Torino, Massimo lannetta, ENEA, Rosanna Zari,
agronoma, Francesco Mastrandrea, presidente ANGA, Cristiana Smurra, imprenditrice

BioSmurra con la moderazione di Giorgio dell'Orefice, Il Sole 24 Ore.

Francesco Frati, Rettore Universita di Siena: “Ringrazio la Ministra Bellanova per I'attenzione
che mostra verso liniziativa del Santa Chiara Lab della nostra Universita. In questo momento
in cui il nostro Paese sta mettendo in campo i progetti per poter ripartire, mi preme sottolineare
l'attenzione della nostra Universita verso il mondo dell'agrifood, che sul piano qualitativo
rappresenta un'eccellenza del Paese. Importanti sono le attivita di ricerca, di studio e di
formazione dellAteneo - come quelle portate avanti dal Santa Chiara - che puntando
sullinnovazione, sul digitale e sulla sostenibilita, costruiscono punti di contatto fra i giovani, gli
imprenditori e i ricercatori per provare a dare un contributo alla costruzione del sistema

agroalimentare del futuro.”

Angelo Riccaboni, Presidente del Santa Chiara Labe della Fondazione PRIMA: “/ dati emersi
dall'indagine evidenziano la strategicita di tre tematiche per il settore: una governance
internazionale pit ampia capace di controllare la sostenibilita delle produzioni alimentari:
la sicurezza alimentare; I'innovazione tecnologica e organizzativa. L’innovazione sara

fondamentale, in particolare, per conciliare le profonde trasformazioni richieste in termini di
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sostenibilita ambientale e sociale con la salvaguardia delle condizioni di redditivita dei
produttori e dei trasformatori. L’accordo sul piano di prestiti e sussidi del Consiglio UE per
uscire dalla crisi rappresenta un‘occasione preziosa per il comparto agrifood per diventare pit
digitale, inclusivo e sostenibile, valorizzando, allo stesso tempo, la figura dell'agricoltore, come

custode del territorio e attore centrale delle nostre filiere”.

Paolo Glisenti, Commissario Generale ltalia per Expo Dubai: “Expo Dubai, il primo evento
globale dopo la pandemia del Covid-19, sara un’opportunita imperdibile per mostrare al Mondo
le migliori competenze delle nostre imprese pit innovative dell'agrifood. Dalle aziende che
partecipano ai bandi di PRIMA, che saranno con noi a Dubai, il Padiglione Italia trarra
ispirazione per offrire un modello del valore di progetti nati e sviluppati con centri di ricerca e
universita del Mediterraneo, in una dimostrazione di quanto le competenze multidisciplinari
inserite in una rete internazionale di collaborazione siano elemento fondante di una nuova

visione della sostenibilita e dell'innovazione’.

Marta Antonelli, Direttore ricerca Fondazione BCFN: “/l COVID-19 ha evidenziato I'urgenza
di trasformare i sistemi alimentari in un'ottica di sostenibilita ambientale, economica e sociale.
La Decade dell'Azione verso il 2030 é un'occasione unica per avviare una transizione equa e

sostenibile, attraverso la collaborazione e cooperazione di tutti gli attori”.

Paolo Bonaretti, Vice Presidente Cluster Agrifood Nazionale: “L‘agrifood costituisce un
pilastro dello sviluppo economico e industriale del Paese e, al tempo stesso, rappresenta una
delle opportunita di innovazione pit promettenti in campo tecnologico ed anche dello sviluppo
sociale. Il contributo di innovazione che I'agrifood puo dare alla salute e alla sostenibilita
ambientale e rilevantissimo. Si pensi solo alle nuove tecniche di produzione, come I'agricoltura
di precisione, alle nuove tecniche di propagazione e di sviluppo cellulare che garantiscono una
completa safety, stabilita e riproducibilita dei prodotti mantenendo un’assoluta genuinita e
naturalita, riducendo le risorse impiegate. Cosi come la tracciabilita digitale e molecolare dei

prodotti pud contrastare le possibili frodi e tutelare il made in Italy. Tutto questo unito allo
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sviluppo di nuovi principi attivi naturali, di nuovi prodotti nutraceutici in combinazione con stili
di vita e diete appropriate, offre un grande apporto all'investimento in salute del nostro Paese,
allo sviluppo di prodotti innovativi per la prevenzione e I'accompagnamento alle cure e di una
nuova alleanza strategica tra alimentazione e salute, supportata da un alto livello di

innovazione digitale e biotecnologica."

Paola De Bernardi, Universitd di Torino: “L’ecosistema agroalimentare del futuro sara
caratterizzato dalla scomparsa graduale dell'attuale approccio lineare "take-make-dispose" -
insostenibile dal punto di vista economico, sociale e ambientale — per dar vita ad un sistema
“circolare intelligente”, abilitato dalle tecnologie digitali, nel quale gli sprechi sono ridotti al
minimo e le risorse sono rigenerate, mantenendo pit a lungo possibile energia, nutrienti e
materiali nel sistema. La transizione verso modelli di business circolari é la sfida che consentira
l'accesso equo al cibo nutriente, ne ridurra I'impronta di carbonio, trasformera gli "sprechi” in

risorse preziose e creera nuove opportunita di sviluppo e crescita sostenibile”,

Massimo lannetta, ENEA: “Le parole d’'ordine per il futuro delle imprese agroalimentari non
possono che essere Sostenibilita, Qualita e Tracciabilita, Nuovi Modelli di Consumo, il tutto
pervaso da un radicale processo di Digitalizzazione. L’Opportunita che le imprese hanno
davanti e il protagonismo nell’approccio al concetto del “One Health”, che mette insieme la
Salute del Pianeta con la Salute dellUomo. Le Sfide sono sempre piu legate ad un
investimento di tipo culturale con una visione di lungo periodo per innovazione tecnologica ed
organizzativa, in un’'ottica di “open innovation” per superare l'esistente frammentazione

orizzontale e verticale dei portatori di interesse”.

Rosanna Zari, Dottore agronomo: “Nel prossimo futuro post-covid la consulenza diretta alle
imprese dell'agrifood avra un’importanza centrale nel processo di trasferimento delle

conoscenze e dell'innovazione tecnologica. Per produrre pit cibo con meno risorse sara
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necessario puntare sull'agricoltura di precisione, sulle moderne tecniche di miglioramento
genetico e in buona sostanza su ricerca e innovazione, ma saranno necessari professionisti
formati e preparati per accompagnare l'imprenditore agricolo verso la trasformazione del

“contadino” in imprenditore tecnologico”.

Francesco Mastrandrea, Presidente ANGA: “La pandemia ha costretto il mondo
imprenditoriale agricolo a spingere sull’accelerare i processi di innovazione e change
management che avevamo pianificato su intervalli di tempo molto piu lunghi. L'agricoltura ha
reagito bene ma solamente un lavoro condiviso su ricerca, logistica e produttivita di tutto il
sistema agroalimentare italiano permettera a tutta la filiera di riprendere quel posto di élite in

un mercato generale le cui abitudini si sono evolute anch'esse con una velocita inaspettata”.

Cristiana Smurra, imprenditrice BioSmurra: "Cibo sano, qualita della vita, educazione
alimentare, salvaguardia dellambiente, benessere animale, filiera corta, ritorno alla terra,
diritto alla salute e valore delle relazioni umane. Oggi non abbiamo quasi difficolta a
considerarli algoritmi di uno stesso processo e di una stessa visione: quella di un altro modello
di sviluppo e di un’altra economia possibile, eco-sostenibile ed alternativa ai totem e tabu
attuali. Insomma, senza la tirannia del PIL. L’emergenza Covid dei mesi scorsi ha costretto il
Pianeta intero a farvi i conti, esortando tutti a ripensare modi, declinazioni, identita, tempi ed
unita di misura dello sviluppo e del progresso cosi come interpretato negli ultimi 30-40 anni in

modo particolare”.

Nell'ambito della valorizzazione del settore agroalimentare pil innovativo e sostenibile,
'evento & stato anche l'occasione per presentare la nuova sezione ‘/mprese e Buone
Pratiche’ dei’Osservatorio PRIMA sull’innovazione (PRIMA Observatory on Innovation,

POIl), ur’iniziativa del Segretariato Italiano di PRIMA: la piattaforma digitale & stata progettata
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per monitorare e divulgare i piu recenti risultati della ricerca, dell'innovazione e della

formazione del settore agrifood italiano.

La stessa Ministra Bellanova, nel suo intervento, ha sottolineato che “la sostenibilita non puo
essere scissa dallinnovazione, dalla ricerca e dall'inclusione come ad esempio avviene col

progetto PRIMA e con I'Osservatorio sull'lnnovazione”.

“Per consolidare il rapporto con le imprese” aggiunge Angelo Riccaboni “abbiamo arricchito
l'osservatorio digitale sullinnovazione agrifood con la nuova sezione dedicata alle aziende che
hanno trovato nella sostenibilita e nellinnovazione organizzativa, di processo o di prodotto, le
ragioni della loro competitivita. Uno strumento importante per supportare il Santa Chiara Lab e
il Segretariato Italiano di PRIMA nelle attivita di promozione e sostegno del dialogo tra

imprese, innovatori, istituzioni e centri di ricerca verso sistemi agroalimentari sostenibili”,

Pit di 250 persone si sono collegate e hanno partecipato all'evento seguendo il dibattito in
diretta streaming sui canali Facebook e YouTube del Santa Chiara Lab e dell'Universita di

Siena, nonché sulle pagine web di Rinnovabili.it, media partner dell’evento.

A coloro che si sono registrati € hanno seguito I'evento digitale I'Universita di Siena rilascera

un attestato digitale delle competenze (Open Badge).
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Agrifood riparte da sostenibilita, innovazione, redditivita
E' quanto emerge da indagine presentata evento Santa Chiara Lab

ANSA) - SIENA, 23 LUG - Sostenibilita, innovazione e redditivita. Nella corretta conciliazione
di questi 3 fattori risiede la 'ricetta' per la ripartenza del settore agroalimentare dopo il
coronavirus. E' quanto emerso nel corso dell'evento digitale 'Scenari e prospettive delle
imprese agroalimentari fra sostenibilita e innovazione' organizzato dal Santa Chiara Lab
dell'Universita di Siena, che ha presentato i risultati dell'indagine a cui hanno risposto imprese
e istituzioni per comprendere gli scenari dell'agrifood italiano.

Ad aprire i lavori il ministro per le Politiche agricole Teresa Bellanova che in un videomessaggio
ha anche ribadito: "Sono convinta che ['ltalia deve portare in Europa idee, proposte, un modello
di distintivita che & fatto di sostenibilita sociale, economica e ambientale".Sostenibilita e
innovazione in agricoltura anche di fronte alla sfida di Expo Dubai che si svolgera nel 2021
secondo quanto testimoniato da Paolo Glisenti, commissario generale ltalia per Expo Dubai:
"Sara il primo evento globale dopo la pandemia del Covid-19, sara un'opportunita imperdibile
per mostrare al mondo le migliori competenze delle nostre imprese pit innovative
dell'agrifood".Ma tre sono anche le tematiche ritenute strategiche da aziende agricole ed
esperti di settore secondo l'indagine condotta in primavera dal Santa Chiara Lab dell'Universita
di Siena. "Sono una governance internazionale piu ampia capace di controllare la sostenibilita
delle produzioni alimentari; la sicurezza alimentare; l'innovazione tecnologica e organizzativa"
ha spiegato Angelo Riccaboni, presidente del Santa Chiara Lab, illustrando i risultati
dell'indagine che hanno portato ad un dibattito online sull'innovazione tecnologica e
organizzativa declinata nell'ottica della sostenibilita ambientale, sociale ed economica, tema in
linea con gli Obiettivi dell'’Agenda 2030 dell'Onu, il New Green Deal Europeo € la Strategia
Farm to Fork.Centrali nel dibattito la promozione e la valorizzazione di soluzioni concrete
sostenibili e innovative per supportare il settore agroalimentare nel prossimo futuro. Ad
intervenire sono stati Marta Antonelli, direttore ricerca Fondazione Bcfn; Paolo Bonaretti, vice
presidente Cluster Agrifood nazionale; Paola De Bernardi, Universita di Torino; Massimo
lannetta, Enea; Rosanna Zari, agronoma; Francesco Mastrandrea, presidente Anga; Cristiana
Smurra, imprenditrice BioSmurra con la moderazione di Giorgio dell'Orefice, |l Sole 24 Ore.
(ANSA).
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SCENARI E PROSPETTIVE DELLE IMPRESE AGROALIMENTARI
FRA SOSTENIBILITA E INNOVAZIONE

HAT L

Come hanno reagito le Aziende Agrifood italiane durante la pandemia?

Il settore agroalimentare che risposte ha dato al lungo lockdown?

Cosa hanno imparato gli imprenditori agrifood dal Covid?

E i consumatori?

Nel prossimo futuro sara ancora pil centrale la sostenibilita e l'innovazione nel
settore agricolo?

Che legame c'e tra cibo e salute?

Sono questi alcuni temi che il 22 di luglio 2020, alle ore 17:00, discuteremo
nell'evento digitale 'Scenari e prospettive delle imprese agroalimentari fra
sostenibilita e innovazione'.

L'evento presentera i risultati di una survey presso imprese e Istituzioni per
comprendere meglio quali sono gli scenari post covid per l'agrifood in Italia a
cui hanno risposto piu di 100 tra aziende e istituzioni. L'indagine é stata effettuata
con la partecipazione di ANGA, ENEA e Commissariato Generale di Sezione
dell'ltalia per Expo 2020 Dubai, con il patrocinio di Asvis - Alleanza Italiana per
lo Sviluppo

Sostenibile, nell’ambito del Progetto di ricerca denominato Fixing the Business
of Food, svolto da UN SDSN, Columbia University, Fondazione Barilla Center for
Food and Nutreition, Santa Chiara Lab dell’'Universita di Siena.

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co. 345 9401195 - P. IVA 02967510781
Sede Legale CORIGLIANO-ROSSANO (Cs) - 87064 Via S.Nilo 121/Area Centro Storico Rossano - CP N.31
0983.522413 - FAX 0983.1980103 - lenin.montesanto@gmail.com — PEC: montesanto@arubapec.it



SANTACHIARALAB.UNISI.IT
14 LUGLIO 2020

La partecipazione dara diritto a un Open Badge dell'Universita di Siena

Indagine basata sullo studio "Fixing the Business of Food"#Agrifood XRipartire:
storie, innovazioni, imprese dell'ltalia che riparte

PER SEGUIRE L'EVENTOCanale You Tube Universita di Siena-Canale You Tube
Segretariato Italiano Prima-Pagina Facebook Santa Chiara Lab-Pagina
Facebook Universita di Siena

L'evento sara inoltre trasmesso in streaming su Rinnovabili.it, media partner
dell'evento

IL PROGRAMMA DELL'EVENTO

17.00 - 17.40

Paolo Glisenti, commissario Expo Dubai 2020;

Marta Antonelli, direttore ricerca Fondazione Barilla;
Paolo Bonaretti, vice presidente Cluster Agrifood Nazionale
Paola De Bernardi, Universita di Torino.

Modera Giorgio dell'Orefice, Il Sole 24 Ore
Opportunita e sfide per le imprese

17.40 - 18.15

Massimo lannetta, ENEA;

Rosanna Zari, agronomag;

Francesco Mastrandrea, presidente ANGA;

Cristiana Smurra, imprenditrice BioSmurra;

Modera Giorgio dell'Orefice, Il Sole 24 Ore

Conclusioni

18.15 - 18.30
Angelo Riccaboni, presidente Santa Chiara Lab / Fondazione PRIMA
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A Corigliano-Rossano un
esempio di economia etica e
di agricoltura onesta: 1la
storia di due aziende

A Corigliano-Rossano, nella Sibaritide, un esempio di economia
etica e di agricoltura onesta. Viene dall’'azienda agricola di
due sorelle che hanno puntato sul biologico e sui gruppi
d’acquisto solidale (GAS) per portare avanti un progetto di
sviluppo eco-sostenibile e di legalita nei campi. Con un
messaggio post Covid: cogliere le opportunitad offerte proprio
dalla sanatoria che regolarizza i migranti.

Ad affacciarsi su questa realta tutta al femminile, partita 17
anni fa, & stato ieri (martedi 2 giugno) il Tgr Calabria su
Rai 3 con il seguitissimo format Buongiorno Regione con un
approfondimento dal titolo La nuova sfida di due sorelle
agguerrite: il ritorno alla terra come scelta di vita,
l'economia solidale come filosofia. Cristiana e Marina, Le
sorelle degli agrumi (mutuando il titolo dedicato loro
dall’Ansa nei giorni scorsi), sono oggi un grande piccolo
esempio di impresa sana e sostenibile che produce e da lavoro
nel rispetto dell’ambiente, delle persone, dell’idea che un
altro mondo & possibile.

Munnavar ha 31 anni — esordisce il servizio di Gabriella
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D’Atri — e arriva dal Pakistan, in Calabria ha trovato lavoro
e dignita, un’azienda seria, una paga regolare. Com’e lontana
la sua storia da quella dei migranti sfruttati nelle campagne
di Rosarno! Potrebbe essere lui uno dei 200 mila lavoratori
che il Governo intende regolarizzare grazie alle misure volute
dal Ministro Bellanova. Per fare questo Marina e Cristiana
Smurra, le titolari dell'azienda agricola Biosmurra presso le
quali Munnavar ha lavorato fino a gennaio, anche nell’attuale
difficile contesto, continuano a investire ed inventare

lavoro.

Attraverso l’economia solidale - ha dichiarato (Cristiana
Smurra intervistata dal Tgr — scegli che tipo di colture vuoi
praticare sui campi. Non utilizzi chimica, non utilizzi
pesticidi, rispetti l’ambiente, rispetti le falde acquifere;
scegli che tipo di alimentazione vuoi produrre per 1
consumatori e per te stesso.

La sfida & iniziata 17 anni fa - continua — in un contesto
ostile alle donne, soprattutto a quelle che si facevano
portatrici di proposte innovative. 0ggi 1’'azienda agricola
biologica di arance e clementine ha sposato a pieno l'idea dei
gruppi d'acquisto solidale e portato l'etica nei campi. Il
prodotto & buono, naturale, pagato al giusto prezzo, per gli
operai carichi di lavoro e compensi equi. Percepiamo -
conclude Smurra — un compenso giusto che permette di spalmarlo
tra tutti. Non abbiamo un margine altissimo. Non & stato
facile trovare lavoratori onesti e competenti. Poi — chiosa il
servizio di Buongiorno Regione — sono arrivati Munnavar, Assan
e gli altri, lavoratori stranieri che le sorelle Smurra non
intendono perdere puntando alla loro
regolarizzazione oggi possibile.
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Economia etica, I'altra Calabria possibile con Biosmurra

A Corigliano-Rossano, nella Sibaritide, un esempio
di economia etica e di agricoltura onesta. Viene
dall'azienda agricola di due sorelle che hanno
puntato sul biologico e sui gruppi d'acquisto solidale
(GAS) per portare avanti un progetto di sviluppo
eco-sostenibile e di legalita nei campi. Con un
messaggio post Covid: cogliere le opportunita
offerte proprio dalla sanatoria che regolarizza i
migranti.

Ad affacciarsi su questa realta tutta al femminile, partita 17 anni fa, & stato questa mattina
(martedi 2 giugno) il Tgr Calabria su Rai 3con il seguitissimo format Buongiorno Regione con
un approfondimento dal titolo La nuova sfida di due sorelle agguerrite: il ritorno alla terra come
scelta di vita, I'economia solidale come filosofia. Cristiana e Marina, Le sorelle degli agrumi
(mutuando il titolo dedicato loro dall’Ansa nei giorni scorsi), sono oggi un grande piccolo
esempio di impresa sana e sostenibile che produce e da lavoro nel rispetto dell'ambiente, delle
persone, dellidea che un altro mondo & possibile.

Munnavar ha 31 anni — esordisce il servizio di Gabriella D’Atri — e arriva dal Pakistan, in Calabria
ha trovato lavoro e dignita, un‘azienda seria, una paga regolare. Com’é lontana la sua storia
da quella dei migranti sfruttati nelle campagne di Rosarno! Potrebbe essere Iui uno dei 200
mila lavoratori che il Governo intende regolarizzare grazie alle misure volute dal Ministro
Bellanova. Per fare questo Marina e Cristiana Smurra, le titolari dell’azienda agricola Biosmurra
presso le quali Munnavar ha lavorato fino a gennaio, anche nell’attuale difficile contesto,
continuano a investire ed inventare lavoro.

Attraverso I'economia solidale — ha dichiarato Cristiana Smurra intervistata dal Tgr — scegli che
tipo di colture vuoi praticare sui campi. Non utilizzi chimica, non utilizzi pesticidi, rispetti
I'ambiente, rispetti le falde acquifere; scegli che tipo di alimentazione vuoi produrre per i
consumatori e per te stesso.

La sfida & iniziata 17 anni fa — continua — in un contesto ostile alle donne, soprattutto a quelle
che si facevano portatrici di proposte innovative. Oggi I'azienda agricola biologica di arance e
clementine ha sposato a pieno l'idea dei gruppi d'acquisto solidale e portato I'etica nei campi.
Il prodotto & buono, naturale, pagato al giusto prezzo, per gli operai carichi di lavoro e
compensi equi. Percepiamo — conclude Smurra — un compenso giusto che permette di
spalmarlo tra tutti. Non abbiamo un margine altissimo. Non & stato facile trovare lavoratori
onesti e competenti. Poi — chiosa il servizio di Buongiorno Regione — sono arrivati Munnavar,
Assan e gli altri, lavoratori stranieri che le sorelle Smurra non intendono perdere puntando alla
loro regolarizzazione oggi possibile.
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26 MAGGIO 2020
Fase 2: le sorelle degli agrumi, inventiamo lavoro 3
Sibari

(ANSA) - ROMA, 26 MAG - Non & un lavoro per tutti. Trovare le persone adatte per
coltivare il loro agrumeto & stato spesso complesso per due sorelle imprenditrici,
pioniere del biologico rigenerativo nella Piana di Sibari (Cosenza). In 17 anni di
attivitd, hanno conosciuto diffidenza, raggiri, ruberie. Per questo & ancora piu
importante, per Cristiana e Marina Smurra di Biosmurra, non perdere Munnawar e
Hassan, due ragazzi pachistani che potrebbero essere tra i circa 200 mila lavoratori
regolarizzati dal governo.

Conl'emergenza legata al Coronavirus, le due sorelle, che esportano circa il 70%
della loro produzione di clementine e partecipano all'iniziativa #AgrifoodPerRipartire
del segretariato italiano di Prima (Santa Chiara Lab - Universita di Siena), hanno
deciso diinvestire per "far girare I'economia sana” "Ci stiamo inventando il lavoro per

tenere con noi le persone che hanno partecipato all'ultima stagione agrumitica, che
si & conclusa a gennaio”, dice Cristiana al’lANSA, e questi ragazzi, con il permesso di
soggiorno scaduto o problemi burocratici, sono "elementi preziosi”, da stabilizzare
non per sei mesi - come prevede il decreto Rilancio - "ma per tutto I'anno”.

(ANSA).
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5 AGROALIMENTARE Graditi dal principe ereditario

1 prodotti della Sibartide
all’Expo del Kuwait

CORIGLIANO ROSSANO
- Anche la Calabria & pre-
sente all’Expo Kuwait -
Italia 2020 che da ieri fino
a sabato 8 febbraio, a Ku-
wait City, ospiterale eccel-
lenze del Made in Italy.
I’evento & organizzato
conilpatrociniodel Fondo
Nazionale del Kuwait, del-
1'Autorita Nazionale perla
Gioventh del Kuwait e del-
1'Ambasciata d'Italia in
Kuwait.

Insieme alle oltre 80
aziende italiane presenti,
tutte eccellenze nei vari
settori dell’alimentare, del
lusso, dell’abbigliamento
e della tecnologia, a rap-
presentare la Calabria e
Yintera rete Siamo Tutti
Co-Produttori di Otto Tor-
ri sullo Jomio con Slow
Food e della Comunitd
Slow Food Arberia Cosen-
tina sono la responsabile
della Rete Cristiana Smur-
ra con I'Azienda di Agri-
coltura Sostenibile Bio-
smurra di Corigliano-
Rossano la Pasticceria Ar-
tigianale Sweet Gate di
Enzo Pellicoriodi Acricon
la quale Otto Torri sullo
Jonio e la rete dei produt-
tori Slow Food del territo-
riohapartecipato nei mesi

scorsi ai celebri Mercatini

‘di Natale 2019 di Rovere:

to.

A visitare ed apprezzare
gli stand di Biosmurra
presente con il celebre
succodi clementina 100%,
con i formaggi affinati
agli agrumi della Sibariti-
de dall’Azienda Radichino
dei Fratelli Pira di Ischia
di Castro e con i mieli agli
agrumi del territorio
dell’azienda Sposato di
Acri insieme a quello di
Sweet Gate con i suoi dolci
di mandorla, taralli e boc-
conotti di Acri sono stati,
ieri il Principe Ereditario
del Kuwait, lo Sceicco Al-
Ahmed Al-Sabah e 'Am-
basciatore italiano in Ku-
wait Carlo Baldocci.

L'Expo Kuwait — Italy
2020 rappresenta la pri-
ma esposizione tra Italia e
Kuwait, Paese con una
moneta molto forte, volon-
ta di aprirsi a nuovi mer-
cati e soprattutto ad im-
portare beni da Paesi al-
ternativi alla Cina.

1 prodotti calabresi han-
no ottenuto un grande
successo fraivisitatoride-
gli stand. colpiti dallabon-
td e varietd delle nostre
produzioni.

G
Lo stand della Smurra
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ENTI Partecipa l'intera rete “Siamo tutti coproduttori”

La Sibaritide presente all'Expo Kuwait

ALI’Expo Kuwait - Italia 2020, che
da ieri fino a domani a Kuwait City,
ospiteraleeccellenze del Madein Ita-
ly, ¢’® anche la Calabria. L'evento &
organizzato con il patrocinio del
Fondo Nazionale del

Kuwait, dell’Autorita

eccellenze nei vari settori dell’ali-
mentare, del lusso, dell’abbiglia-
mento e della tecnologia, a rappre-
sentarelaCalabriaelinterarete Sia-
mo Tutti Co-Produttori di Otto Torri
sullo Jonio con Slow Food e della Co-
munita Slow Food Arberia Cosenti-

sullo Jonio e la rete dei produttori
Slow Food del territorio ha parteci-
pato nei mesi scorsi ai celebri Merca-
tini di Natale 2019 di Rovereto. A vi-
sitare ed apprezzare gli stand di Bio-
smurra presente conil celebre succo
di clementina 100%, con i formaggi

Diverse Nazionale per la Gio- nalaresponsabiledella Rete Cristia- affinati agli agrumi della Sibaritide
. venth, del Kuwait e naSmurraconl'Azienda diAgricol- dallAzienda Radichino dei Fratelli
amende del’ Ambasciata d’Ita- tura Sostenibile Biosmurra di Cori- Pira di Ischia di Castroe con i mieli
. . liain Kuwait. Insieme gliano-Rossano la Pasticceria Arti- agliagrumi del territorio deli'azien-

del territorio ane oltre 80 aziende gianale Sweet Gate di Enzo Pellico- daSposatodi Acri.

I

italiane presenti, tutte

rio di Acri con la quale Otto Torri
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Dal Pollino allo lonio fino ail’ Arbaiia

Profumi e sapori bruzi
apprezzatia Roma

Antonella Balestrieri

ALTOMONTE

Dopo il successo che sta registrando
in Trentino Alto Adige, protagonista
deitradizionali, famosi e frequenta-
tissimi Mercatini di Natale di Rove-
reto, la Rete Siamo Tutti Co-Produt-
toridi Otto Torri sullo Jonio insieme
allaComunitaSlow Food perlavalo-
rizzazione della identita enogastro-
nomica arbéreshé cosentina conti-
nuano ad incrementare adesioni ed
acollezionare apprezzamentiintut-
taltalia. L'ultima occasione éstatala
speciale cena identitaria promossa
dalla Camera di Commercio di Co-
senza per il Circolo Magistrati della
-Corte dei Conti e svoltasi con succes-
so a Roma nei giorni scorsi. E quanto
fa sapere la coordinatrice della Rete
Siamo Tutti Co-Produttori Otto Tor-
ri sullo Jonio Cristiana Smurra rin-
graziando il Presidente della Came-
radiCommercio cosentinaKlaus Al-
gieri per la bella e riuscita iniziativa
dimarketingterritorialeeloChefca-
labrese Gennaro DiPacetraisosteni-
tori dell'esperienza storica della
Condotta Slow Food Pollino Sibari-

tide Arberia e protagonista apprez-.

zatissimo dell'ultimo evento cala-
brese nella Capitale. Soffice di semo-
linoal Moscatoal GovernodiSarace-
naPresidio Slow Food, miele del Pol-
linoconsalsadipatatesilanelgpalla
senape e porcini scottati: questo,
Yantipasto portato in tavola. Come
primo é stato servito un risotto di Si-
bari al Pecorino del Pollino, melassa
di fichi di Cosenza Dop e noci, man-
tecato all'olio extravergine d'oliva.
Come secondo, filetto di suino nero
in crema di caciocavallo silano Dop,
demi-glace allaliquirizia di Calabria

Dop e cipolla rossa di Tropea Igp in
agrodolce. La nota dolce & stata data
dal cremoso di ricotta, mandorla,
amaro e limone di Rocca Imperiale
Igp. - Gli ingredienti territoriali uti-
lizzati dallo Chef Di Pace in collabo-
razione con la Rete Siamo Tutti
Co-Produttori di Otto Torri sullo Jo-
nio sono stati quelli delle aziende
Amarelli (liquirizia), di Biosmurra
(clementine fresche ed in succo
100% frutta), di Leonardo Gallina
(filettuccio), di Fattorie Bio dei fra-
telli Grillo (formaggi) e del Frantoio
Figoli (olio extravergine d'oliva) di
Corigliano Rossano; del salumificio
Nicola Romano (suino nero) e di
Sweet Gate di Enzo Pellicorio (dolci
natalizi) di Acri; di Giuseppe Carlo-
magno (mandorle, noci) di Civita;
dell'azienda Garritano (fichi) di Co-
senza; di Paola Granata (farine) dalla
Sila; della Bottega Barbieri {(conser-
ve) di Altomonte; del Riso Magisa di
Sibari, dell'azienda agricola Di Leo
(Limoni) di Rocca Imperiale.

( ,ﬁ

Prodotti Dop e Igp I sapori della
Calabria sono molto apprezzati
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IDENTITA 1 prodottialla cena del circolo magistrati della Corte dei Conti

Sapori calabresi protagonisti a Roma

ROMA - Dopo il successo che sta regi-
strando in Trentino Alto Adige, pro-
tagonistadei tradizionali Mercatini di
Natale di Rovereto, 1a Rete Siamo Tut-
ti Co-Produttori di Otto Torri sullo Jo-
nio insieme alla Comunita Slow Food
per la valorizzazione della identitd
enogastronomica arbéréshe cosenti-
na continuano ad incrementare ade-
sioni ed a collezionare apprezzamenti
in tutta Italia. L'ultima occasione &
stata la speciale cena identitaria pro-
mossa dalla Camera di Commercio di
Cosenza per il Circolo Magistratidella
Corte dei Conti e svoltasi con successo
a Roma nei giorni scorsi. E quanto fa
sapere la coordinatrice della Rete Sia-
mo Tutti Co-Produttori Otto Torri sul-
lo Jonio Cristiana Smurra ringra-
ziando il Presidente della Camera di
Commercio cosentina Klaus Algieri
per labella e riuscita iniziativa di mar-
keting territoriale e lo Chef calabrese
Gennaro Di Pace protagonista dell'ul-
timo evento calabrese nella Capitale.
Soffice di semolino al Moscato al Go-
verno di SaracenaPresidioSlow Food,

Un momento del buffet

miele del Pollino con salsa di patate si-
lane IGP alla senape e porcini scottati:
questo, l'antipasto portato in tavola.
Come primo & stato servito un risotto
di Sibari al Pecorino del Pollino, me-
lassa di fichi di Cosenza DOP e noci,
mantecato all’'olio extravergine d’oli-
va. Come secondo, filettodi suinonero
in crema di caciocavallo silano DOP,
demi-glace alla liquirizia di Calabria
DOP e cipolla rossa di Tropea IGP in
agrodolce. La nota dolce & stata data
dal cremoso di ricotta, mandorla,

amaro e limone di Rocca Imperiale
IGP. Gli ingredienti territoriali utiliz-
zati dallo Chef Di Pace in collaborazio-
ne con la Rete Siamo Tutti Co-Produt-
tori di Otto Torri sullo Jonio sono stati
quelli delle aziende Amarelli (iquiri-
zia), di Biosmurra (clementine fre-
sche ed in succo 100% frutta), di Leo-
nardo Gallina (filettuccio), di Fattorie
Bio dei fratelli Grillo (formaggi) e del
Frantoio Figoli (olio extravergine
d’oliva) di Corigliano - Rossano; del
gsalumificio Nicola Romano (suinone-
ro) e di Sweet Gate di Enzo Pellicorio
(dolci natalizi) di Acri; di Giuseppe
Carlomagno (mandorle, noci) di Civi-
ta; dell’azienda Garritano (fichi)di Co-
senza,; di Paola Granata (farine) dalla
Sila; della Bottega Barbieri (conserve)
di Altomonte; del Riso Magisa di Siba-
ri, dell'azienda agricola Di Leo (Limo-
ni) di Rocca Imperiale. La carriera del
35enne GennarodiPaceeiniziataa 15"
anni. La gavetta I'ha fatta in Svizzera
e in Riviera Romagnola. 12 anni tra-
scorsi a Bologna prima di arrivare a
Saracena— Paese del Moscato Passito.
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Festa a Vico 2019: I'alta cucina ha incontrato i food lovers a Vico Equense

Festa a Vico ha raggiunto quest’anno quota 17
edizioni da quando nel 2003 lo chef Gennaro
Esposito inventd un format in grado di fare
incontrare chef affermati ed emergenti nella
splendida cornice di Vico Equense.

Nel corso degli anni questa manifestazione si &
trasformata, diventando un appuntamento fisso per il mondo food, coinvolgendo
particolarmente ben 100 esercizi commerciali, portoni e giardini che restano
aperti per accogliere food lovers, appassionati e turisti occasionali, attratti da
centinaia di chef provenienti da tutta Italia e non solo.Gli chef fanno a gara per
partecipare alla kermesse e quest’anno hanno raggiunto quota 200. Dalla
“Repubblica del Cibo", piu popolare e inclusiva, alla “Cena delle Stelle” che
raccoglie intorno a sé un “numero chiuso” di commensali ed eccellenze, Festa a
Vico € principalmente una “festa", dove gli chef, molto spesso lontani e divisi
dalla competizione della vita di tutti i giorni, si ritrovano a collaborare in
un‘atmosfera gioiosa e familiare.

Per tre giorni la cittadina campana e diventata una vera e propria “cucina a cielo
aperto™."La Repubblica del Cibo” ha aperto la diciassettesima edizione della
kermesse, coinvolgendo la citta di Vico Equense in toto, insieme ai suoi abitanti,
ai turisti e a semplici curiosi.Per I'occasione sono arrivati in citta oltre 200
chef da tutta Italia per contribuire alla piu grande piazza di street food dove &
stato possibile assaggiare le preparazioni degli chef, panini gourmet e altre
specialita."soSTAnza" ¢ la piazza degli artigiani del gusto che ha animato Festa a
Vico, aprendo i battenti il 3 giugno per la sua seconda edizione: qui le grandi
firme della cucina hanno incontrato produttori di assoluta eccellenza. Mani e
anima, "Manima", quel link di collegamento rinominato da chef Gennaro
Esposito.Un viaggio nell’Italia dei sapori, attraverso produttori di tantissime
regioni che hanno arricchito i piatti degli chef. Fra le aziende che hanno
partecipato

VENETO

-Azienda Pollo Ruspante - animali da cortile bio - Verona

EMILIA ROMAGNA

— Golosa di Franco Rizzati - cioccolato, gelato e ingredienti privi di parti chimiche -
Ferrara

— Gianpaolo Pozzi Bertinelli - Parmigiano, bresaola senza conservanti - Medesano
LAZIO

-Azienda agricola Serpepe - ceci della Tuscia, fagiolo tondino della Tuscia, salumi di
maiali e

pecorini di pecore sarde - Viterbo
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-Azienda Agricola Cose di Macchia - tartufi della Tuscia - Bassano Romano
-Caseificio Agricolo Radichino - formaggi di capra - Farnese

ABRUZZO

-Azienda Agricola Letizia Cucchiella - zafferano - L'Aquila

-Azienda Agricola biologica di Rotolo Gregorio & C. - formaggi, carni e salumi - Scanno
UMBRIA

-Azienda Agricola Rossi Rita - formaggi della Val Nerina - Cascia

PUGLIA

-Peperonzini - Coltivazione di erbe, spezie, piante aromatiche - Toritto

- Alessandra Germano - tuorlo bianco fiore - San Giovanni Rotondo
CAMPANIA

- Azienda Agricola Santopaolo Giuseppe - suino casertano - Rocca d’Evandro
- Azienda Agricola Verticelli — lupino gigante di Vairano -Vairano Patenora

- Armatore - colatura d’alici - Cetara

- Azienda Agricola Enzo Merolla - cipollotto nocerino - Poggiomarino

- Azienda Agricola Rosso Vesuvio - pomodorini del Vesuvio - Ercolano

- Cooperativa Primavera - formaggi — Pimonte

- Presidio slow food - pomodoro verneteca sannita - Valle Telesina

- Azienda Agricola Russo - fagioli butirri — Vico Equense

-Tommaso De Gennaro - provolone del Monaco - Vico Equense

-Presidio Slow food - broccolo aprilatico di Paternopoli — Paternopoli
-Renato Corrente - ceci di Cicerale - Cicerale

-Gerardo Balestrieri - funghi - Gragnano

-Antiche Fattorie Templari di Paola Fiorentino - miele - Eboli

-Eurofish — anguille e cozze del Fusaro - Bacoli

CALABRIA

-Masseria Fornara azienda agricola - siso di Sibari - Cassano allo Ionio
-Azienda Agricola Biosmurra - succo di clementine - Rossano

-Azienda agricola biologica De Tursi - pomodoro - Strongoli

-Terre Rosse di Massadita - fagiolo rosso del Pollino - Aijeta

BASILICATA

-Azienda Agricola Biologica Agrimar - suini neri lucani — Genzano di Lucania
SVIZZERA

-Agricoltura Biologica Macaronicus AG - biopaste da farine alternative sorgo (Lugano)
SICILIA

-Azienda Agricola Virgona - cappero di Salina - Salina

-Giuseppe Oriti — porchetta di maialino nero dei Nebrodi - Caronia
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B CORIGLIANO ROSSANO
Slow food in tour
‘tra i presidi
. dell’arberia

CORIGLIANO ROSSANO -
Haicolori vivied accesi degli
antichi costumi della tradi-
zione arbéreshé, il profumoe
1a dolcezza del Moscato Pas-
sito, Presidio Slow Food; &
armonicoe dolceal palato co-

partecipano anche anche Vi-
nicius e Daniela Bressiani,
rappresentanti della Con-
dotta Slow Food brasiliana
di Diamante —-Major Gercino
-Rio Do Sul - Porto Belo (SC)
impegnati arealizzare un re-

me P'olio extravergine d’oli- portage sull'identitd enoga-
va ricavato dagli alberi seco- stronomica. Oggi, l'azienda
lari della culti- agricola Stefa-
var Dolce di Ros- nia Baffa inau-
sano, Presidio gurera la sesta
Slow Food. Lo tappa di Santa
Slow Food Day il Sofia D’Epiro
Convivium Slow dove si seguira
Food Pollino, Si- Titinerario pa-
baritide e Arbe- noramico del
ria continuaa fe- territorio, al la-
steggiarlo finoa go e alla riserva
domani. Oltre naturale. = Mi-
20 aziende pro- chele Miracco
tagoniste, prose- Llincontro a Plataci Berlingieri e
gue il tour. Mario Brandi
Dall’azienda La sono le aziende
Sulla, di Paludi, Oltre protagoniste

al progetto Bior- . . della giornata.
tilia promosso VENtl aziende  si conclude con
dalla  azienda ) la visita al Mu-
agricola Ansel- protagomste seo del Costume
mi, dalla liquiri- arbéreshé,

zia Amarelli, alle all’erbario e alla,

clementine Biosmurra, nel
territorio di Rossano, dai vi-
gneti eroici dell'azienda
agricola Stamati all’approc-
cio biodinamico portato
avanti dal Podere Collina del
Vento a Plataci. Queste, le
prime delle circa 20 aziende
che stanno ospitando ed
ospiteranno il tour Siamo
Tutti Co-Produttori - Faccia-
mo Politica a Tavola, al quale

chiesa ortodossa. Dal centro
storico all’azienda agricola
Le Conche, passando dal la-
boratorio del liutaio Scaglio-
ne al panificio Milordo, dalle
aziende Cofone, Falcone e
Nicola Romano, fino alla ce-
na identitaria nell’osteria
Slow Food 11 Carpaccio. Ulti-
ma data del tour, domani ad
Acri.

giu. sa.
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IL QUOTIDIANO DEL SUD
31 MAGGIO 2019

EVENTI
Slow food day
Sette giorni
di incontri

DALLA liquirizia di Cala-
bria alle clementine ed al
succo 100%, dalle erbe offi-
cinali ai grani antichi ed
autoctoni, dai vigneti-agli
uliveti, passando dagli al-
beri da frutta, ai mandorle-
ti, agli allevamenti di ovini
e podolica, dalla prbduzio-
ne di formaggio a latte cru-
do al vino di qualitd fino
agli ortaggi biologici. B,
quest, fa sapere Cristiana
SMURRA, responsabile
presidi del Convivium, il
prezioso paniere di eccel-
lenze . agroalimentari che,
attraverso un itinerario
identitario ed emozionale,
vedra protagoniste ben 17
esperienze imprenditoriali
del territorio. Saranno lo-
ro, insieme ai paesaggi ed
ai marcatori identitari di-
stintivi del terroir la loca-
tion dello speciale tour del-
la. rete siamo tutti ¢ opro-
duttori. Ospiti ed osserva-
tori d'eccezione dell'intera
settimana dello Slow Food
"Day itinerante (prima ed
unica tappain Calabria) an-
che Vinicius e Daniela
Bressiani, rappresentanti
della Condotta Slow Food
brasiliana impegnati a rea-
lizzare un reportage sull'i-
dentita enogastronomica.
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STRILL.IT
20 — 23 AGOSTO 2018

Stagionalita contro spreco alimentare

CERCHIARA - La guerra allo spreco alimentare (1,3 miliardi di tonnellate di cibo buttato all’anno) non
puo che partire dal basso, dalle famiglie e dalla spesa quotidiana al supermercato, soprattutto nella
grande distribuzione. Ecco perché tutto si gioca ancora una volta in quel maledetto carrello della spesa
che determina conseguenze maggiori di una o mille schede elettorali.

E se cio vale per il Centro Nord dell'Italia, dell’'Europa e del mondo diventa ancora pit evidente per il
Mediterraneo, per il nostro Mezzogiorno e per una regione cosi ricca di biodiversita e di stagionalita nei
campi ed a tavola come la Calabria. E quanto ha dichiarato Lenin MONTESANTO, Fiduciario Slow Food
POLLINO SIBARITIDE ARBERIA intervenendo al NO WASTE FESTIVAL 2018 promosso a CERCHIARA di
Calabria dallo Chef cerchiarese di fama internazionale Francesco MAZZEI insieme all’associazione
RADIKA e con la speciale collaborazione degli associati di VIVI CERCHIARA. Attestando allo Chef
MAZZEI, gia protagonista della prima festa territoriale della Condotta Slow Food a ROSETO CAPO
SPULICO nel 2016, l'amicizia, la stima ed il sostegno di tutto il Convivum per I'impegno di responsabilita
sociale portato avanti contro lo spreco alimentare e per la cucina identitaria di qualita in Europa e nel
mondo, MONTESANTO ha sottolineato la natura e funzione autenticamente politica che iniziative
intelligenti e forti come il NO WASTE FESTIVAL hanno e devono continuare a svolgere per provocare
ed accompagnare dalla costa all’'entroterra un‘inversione di tendenza verso lo sviluppo sostenibile e la
sovranita alimentare. Difendere e promuovere il cibo buono pulito e giusto — ha continuato il Fiduciario
Slow Food — cosi come andiamo facendo in tutti i territori, per noi significa continuare ad informare ed
a dissuadere casalinghe e papa, giovani e anziani, dalla rincorsa robotica al prodotto in offerta negli
scaffali. Un‘ansia — ha detto — che coinvolge ormai tutti i ceti culturali e sociali, che molto spesso non &
strettamente collegata alla capacita economica del consumatore e che si ripete — ha scandito — senza
alcuna consapevolezza della scarsa qualita o perfino della nocivita degli ingredienti qualora
correttamente ed integralmente riportati in etichetta; nella mancanza totale di attenzione alla
stagionalita dei prodotti ed alla preziosa filiera territoriale. La guerra € finita: basta riempire i congelatori
di casa con cibo in eccesso destinato ad essere consumato fuori stagione o buttato! Meno spazzatura
nei carrelli della spesa e piu qualita. Meno consumismo frenetico indotto ed incontrollato e piu
attenzione a cid che ingeriamo. Perché — ha concluso MONTESANTO - il minor costo apparente negli
acquisti alimentari spazzatura sara ripagato tutto e per intero dal consumatore in assistenza sanitaria
successiva e con la condanna definitiva all'abbandono dei nostri territori, sopratutto da parte dei pit
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giovani. Al termine del confronto in piazza, coordinato da Valerio CAPARELLI a nome del Comitato di
Condotta il Fiduciario ha consegnato la tessera della pili grande rete Slow Food in Calabria a Francesco
MAZZEI; Insieme al Fiduciario hanno partecipato anche Stefano PIRILLO, Antonella VINCENZI,
Francesca FELICE, Antonio TREBISONDA e Saro COSTA, tra i co-organizzatori dell'evento, che ha
consegnato le tessere della Condotta anche al consigliere regionale Orlandino GRECO, tra i promotori
e firmatari della legge regionale sulla Valorizzazione della Dieta Mediterranea di riferimento di Nicotera,
al Sindaco di CERCHIARA Antonio CARLOMAGNO, ai tre famosi Chef internazionali pluristellati
MICHELIN Pierre KOFFMAN (tre stelle), Daniel GALMICHE e Alfred PRASSAD che insierme a MAZZEI
sono stati protagonisti di una tre giorni di qualita ed impegno, di contenuti e street food. FESTA
TERRITORIALE SLOW FOOD 2018, crescono le richieste di adesione da parte dei produttori di tutti i
territori del cosentino e delle altre province per il VILLAGGIO SLOW FOOD che GIOVEDI 23 AGOSTO
dalle ORE 19 si snodera sul Lungomare federiciano di ROSETO CAPO SPULICO, la Citta delle Ciliegie,
nell’alto jonio cosentino. Hanno gia aderito I'agrichef Enzo BARBIERI e la sua squadra (ALTOMONTE)
con lo street food identitario, la birra artigianale DE ALCHEMIA (SARACENA), le aziende associate di
origano dell’Alto Jonio, il pastificio CONTE (RENDE), la pasticceria storica TAGLIAFERRI (CORIGLIANO
ROSSANO), le confetture ed i frutti rossi dell‘azienda agricola RADICA (CERCHIARA) e quelle di ciliege
di Rosa CELANO (ROSETO CAPO SPULICO), il caffe ed i liquori artigianali CASTRIOCAF
(CASTROVILLARTI), lo zafferano dell’azienda Francesco MARINO (CAMPANA), le marmellate di MELA E
(CERCHIARA), I'amaro ULIVAR e le confetture di Mela Agostina dell’azienda SANTA MARINA guidata da
Luigi ADINOLFI (ORIOLO), la linea di cosmetici a base di olio extravergine d'oliva e 'EVO monocultivar
DOLCE DI ROSSANO CONVERSO (CORIGLIANO ROSSANO), i salumi CAVALIERI (CERCHIARA), il miele
della MIELERIA SPOSATO e quello dell'azienda GACCIONE (ACRI), 'EVO di TERRE BIZANTINE
(CORIGLIANO ROSSANO), la LUMACA AUSONIA (CORIGLIANO ROSSANO), i succhi di clementine
BIOSMURRA (CORIGLIANO ROSSANO), i vini ACRONEO (ACRI), I'clio e le mele biologiche dell’azienda
agricola MADRETERRA di Edoardo GIUDICEANDREA (CALOPEZZATI), il MULINO SPOSATO, il panificio
SAN LUIGI, il biscottificio SWEET GATE (ACRI), la Cantina FEUDO dei SANSEVERINO di SARACENA
Paese del moscato Passito Presidio Slow Food, I'azienda agricola ARCAVERDE con il suo EVO presidio
SLOW FOOD (CERCHIARA), EASYNDUJA - l'originale *Nduja di Spilinga, |'azienda agricola MALLAMACI,
produttrice dal 1900 di ZAFFERANO a MOTTA SAN GIOVANNI.
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23 AGOSTO 2018

Slow Food, Civita nella mente e nel cuore

Roseto venerdi 24 villaggio eccellenze. Evento rinviato per
funerali vittime Raganello.

ROSETO CAPO SPULICO - La 3A Festa Territoriale SLOW FOOD,
prevista per oggi (Giovedi 23) sul Lungomare degli ACHEI di
ROSETO, & rinviata a domani, VENERDI 24, alle Ore 19. - La
Condotta POLLINO SIBARITIDE ARBERIA, che per tutta la
giornata di ieri (mercoledi 22) ha oscurato la propria pagina
sociale su Facebook in aderenza al lutto regionaleproclamato dal
Presidente della Regione OLIVERIO, d’intesa con
B. ; I’Amministrazione Comunale di ROSETO ha aderito alla decisione
deu sindaci del terrltorlo di sospendere oggi (giovedi 23), in concomitanza dei funerali a
CERCHIARA (Ore 16), della giovane guida Antonio DE RASIS, unica vittima calabrese della
tragedia del RAGANELLO. - Analogo commosso sentimento la Condotta ha espresso ad Antonio
POMILLO, Sindaco di VACCARIZZO Albanese, terza sede del Convivium, direttamente colpita dai
fatti di CIVITA per la morte di Gianfranco FUMAROLA (i cui funerali si terranno a CISTERNINO) e
che lascia purtroppo la moglie di VACCARIZZO con i tre figli.

CIVITA NELLA MENTE E NEL CUORE. - Con le bandiere listate a lutto, il tradizionale Villaggio
SLOW FOOD, ospitato per la terza volta nell’'ambito dell’evento dell’associazione europea OTTO
TORRI SULLO JONIO ed al quale hanno stanno aderendo numerosi produttori da tutta la regione,
sara quest’anno dedicato alla memoria delle vittime della tragedia sul Pollino ed al borgo
arbéreshé di CIVITA sul quale devono restare accese le luci dell’ottimismo, della voglia di andare
avanti e di superare quanto accaduto per continuare ad essere riferimento del turismo sostenibile
in Calabria e per tutto il Sud. — Con questo spirito costruttivo e di apertura, di commemorazione
ma anche di indispensabile incoraggiamento, alle ORE 19 DI VENERDI 24, in Piazza AZZURRA, si
aprira il dibattito STOP CIBO SPAZZATURA. OCCHIO ALLE FARINE al quale parteciperanno la
biologa molecolare Pasqualina SPROVIERI che illustrera gli studi effettuati sul contenuto di
antiossidanti nei grani MAIORCA e CAROSELLA. Dopo il saluto del Sindaco di ROSETO Rosanna
MAZZIA, coordinati da Lenin MONTESANTO e da Cesare ANSELMI, Fiduciario e Segretario del
Convivium con sedi a SARACENA, ROSSANO e VACCARIZZO Albanese, si confronteranno il Primo
cittadino di CIRO Francesco PALETTA, "Amministratore Unico di TERME SIBARITE Mimmo LIONE,
Grazia BARONE responsabile di ARCAVERDE (CERCHIARA) - Presidio nazionale Slow Food,
Maurizio DAMINO di EASYNDUIJA di SPILINGA (VV), Aldo MARINO, Console Onorario di Albania in
Calabria ed il responsabile attivita didattiche di Slow Food Sicilia Salvatore GIUFFRIDA e Marco
SARACENO dell’Azienda Fattorie DONNA GIULIA di ATELLA (PZ). — Nel corso del dibattito, si terra
anche una dimostrazione didattica di Enzo PERNA de Il Pane di TESSANO (Cs) e saranno esposti
gli obiettivi generali del progetto Comunita Slow Food ARBERIA che potrebbe coinvolgere le realta
italo albanesi del Sud. .

VILLAGGIO DELL'IDENTITA E DELLE ECCELLENZE. - Hanno aderito I'agrichef Enzo BARBIERI e la
sua squadra (ALTOMONTE), la birra artigianale DE ALCHEMIA (SARACENA), le aziende associate
di origano dell’Alto Jonio, la storica pasticceria TAGLIAFERRI (CORIGLIANO ROSSANO), le
confetture di ciliege di Rosa CELANO (ROSETO CAPO SPULICO), il caffé ed i liquori artigianali
CASTRIOCAF (CASTROVILLARI), lo zafferano dell’azienda Francesco MARINO (CAMPANA), le
marmellate di MELA E (CERCHIARA), 'amaro ULIVAR e le confetture di Mela Agostina dell’azienda
SANTA MARINA (ORIOLO), la linea di cosmetici e I'EVO monocultivar DOLCE DI ROSSANO
CONVERSO (CORIGLIANO ROSSANO), i salumi CAVALIERI (CERCHIARA), il miele di MIELERIA
SPOSATO e quello dell’azienda GACCIONE (ACRI), I'EVO di TERRE BIZANTINE (CORIGLIANO
ROSSANO), la LUMACA AUSONIA (CORIGLIANO ROSSANO), i succhi di clementine BIOSMURRA
(CORIGLIANO ROSSANO), i vini ACRONEO (ACRI), l'olio e le mele biologiche dell’azienda
MADRETERRA di Edoardo GIUDICEANDREA (CALOPEZZATI), il biscottificio SWEET GATE (ACRI), la
Cantina FEUDO dei SANSEVERINO di SARACENA Paese del moscato.
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Soft drink, made in Italy tra vintage e bio

Aperitivi analcolici e bibite gassate, té freddi e succhi di frutta, energy drink e acque di cocco:
in Italia il giro d'affari dell'industria delle bevande analcoliche si attesta sui 3 miliardi di euro.
Per essere un Paese cresciuto (anche) a spume e gazzose, si tratta di un volume che in realta
racconta un legame degli italiani con i soft drink non cosi solido. Beviamo 51 litri all’anno, un
valore pro capite che relega il mercato italiano agli ultimi posti nella classifica dei consumi
dell'lUnione Europea, insieme alla Grecia (sono invece primi i danesi e i tedeschi). Secondo
Assobibe il consumo di bevande analcoliche & sceso del 20% dal 2009. La buona notizia & che,
nello stesso intervallo di tempo, i produttori hanno ridotto del 22,5% le calorie e del 20% lo
zucchero. I consumatori scelgono sempre piu bevande wellness, sport drink (che oggi
rappresentano il 3% del comparto) e speciality drink.

Quello italiano - ben fotografato dall'annuario 2017-2018 Bevitalia - & un mercato dove operano
un centinaio di aziende, ma a grande concentrazione: le prime 4 (Coca-Cola HBC, San
Benedetto, Sanpellegrino, Spumador) assorbono il 70%, quota che sale all'89% se si
aggiungono le posizioni dalla 5 alla 8 (Pepsico, Ferrero, Sibeg e Campari Soft Drinks). Nel
restante 11% si muovono i produttori piu piccoli, che si distinguono spesso per una
distribuzione vivace sul territorio e per la capacita di intercettare un pubblico di nicchia grazie
a un'offerta di qualita e/o biologica, al rispetto delle tradizioni locali, al legame con il mondo
della miscelazione e all'estetica dichiaratamente vintage e autarchica. Insomma, anche al
momento di un drink o di un aperitivo al bar, non c’& dubbio che I'Italia sia un Paese che guarda
pil indietro che avanti. Se il presente & difficile da decifrare, meglio rifugiarsi tra sapori e
immagini della memoria. Sugli scaffali, le etichette delle bottiglie offrono caroselli rassicuranti:
“vero”, “autentico”, “originale” sono le parole pili (ab)usate.

Le ricette sono antiche, il gusto & rétro (cosa vorra dire, poi?), le grafiche old-style. Tra le
italianissime leggende del mercato c'é la cedrata Tassoni, fiore all’occhiello della virtuosa
azienda di Salo che continua a crescere grazie al totale rispetto per le tradizioni. Niente plastica
ma solo bottigliette in vetro, stessa grafica in stile Ventennio, stesso spot (tanto anacronistico
quanto efficace) dal 1982. E cedri - da cui ricavare gli oli essenziali - che vengono
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rigorosamente da Diamante. A proposito di Calabria: & qui che si consuma una vera e propria
perversione per le gazzose al caffé, immutabili nelle ricette e nei packaging. La pitl iconica &
probabilmente la Bralisena, bibita quasi sconosciuta fuori regione ma viceversa capace di dar
filo da torcere a Coca Cola & Co. dentro i confini. La guerra dei consumi si combatte a suon di
nostalgia e promesse di benessere. Le eccellenti bibite di Lurisia rivendicano in etichetta le
provenienza delle materie prime (il chinotto di Savona, presidio Slow Food, o il limone sfusato
di Amalfi nella gazzosa). Bevande Futuriste, azienda di Treviso, ha lanciato la linea di sodate
premium “Cortese” con ingredienti bio e una veste d'antan. Il nome rimanda non solo alla
“gentilezza” della loro tonica ma anche a Isabella Cortese, una nobile veneziana alchimista del
XVI secolo. E poi c'é la nuova selezione di tonics, ginger ale e ginger beer di Abbondio, con
packaging ispirati all'arte dei tatuaggi old-school, o la pin-up con la classica bandana rossa a
pois che caratterizza le “specialita siciliane” di Bona, dall'aranciata amara alla spuma, dal
bergamotto all’'orzata. La riscossa del Sud € anche all'insegna della sostenibilita e del fiero
localismo. BioSmurra € un‘azienda tutta al femminile della campagna di Rossano (CS):
buonissimo il suo succo biologico, un mix di clementine, mandarini e limoni, con il 100% di
frutta, senza conservanti né zuccheri aggiunti. A Modica, invece, l'intraprendente Simone
Sabaini (si, lo stesso dell'ottimo cioccolato Sabadi) si & inventato le Bibite Madre, il modo pil
naturale e buono possibile per farsi I'aranciata e la limonata gassata al momento, con lo stesso
sapore di quelle fatte espresse nel giardino di casa per combattere la canicola.

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co. 345 9401195 — P. IVA 02967510781
Sede Legale CORIGLIANO-ROSSANO (Cs) - 87064 Via S.Nilo 121/Area Centro Storico Rossano - CP N.31
0983.522413 - FAX 0983.1980103 ~ |enin.montesanto@gmail.com - PEC: montesanto@arubapec.it



SIBARINET.IT

ILDISPACCIO.IT
16 AGOSTO 2018

Roseto Capo Spulico (Cs), tutto pronto per
la festa Slow Food

Tutto pronto per la festa territoriale slow food 2018 in programma giovedi 23 agosto. E un crescendo di
richieste di adesione da parte dei produttori di tutti i territori del cosentino e delle altre province per la
terza edizione dell'atteso evento estivo che il Convivium Slow Food Pollino SibaritideArberia conferma
anche quest'anno sul Lungomare federiciano di Roseto Capo Spulico, la Citta delle Ciliegie, nell'alto jonio
cosentino.

Ancora piu ricco delle passate edizioni, if villaggio di produttori d'eccellenza promosso e coordinato dalla
pit grande rete Slow Food della regione (e quarta in ltalia per numero iscritti) impreziosira anche
quest'anno l'evento ideato dall'associazione europea Otto Torri Sullo Jonio che festeggia vent'anni di
ininterrotto e lungimirante impegno per la valorizzazione e promozione dei patrimoni identitari. -
Ribadita anche per questa edizione la partnership preziosa con I'Amministrazione Comunale guidata dal
Sindaco Rosanna Mazzia che sulmanagement dell'identita locale, come strumento di costruzione e di
consolidamento della reputazione di una destinazione turistica sostenibile e durevole, a partire dalla
promozione della sovranita alimentare, & impegnata da anni e con risultati importanti ed esemplari. —
Diversi gli ospiti che parteciperanno al confronto in piazza, tra i quali I'assessore regionale alla
valorizzazione dell'identita Maria Francesca Corigliano.

L'obiettivo — fa sapere il Fiduciario Lenin Montesanto — & quello di bissare e superare lo straordinario
successo di presenze che nelle estati del 2016 e del 2017 hanno portato sull'affascinante Lungomare di
ROSETO migliaia e migliaia di visitatori ed appassionati del cibo buono pulito e giusto. Continuiamo —
prosegue — la serie di eventi, condivisi con comunita ed istituzioni sensibili ed illuminate che ci vedono e
vedranno presenti senza soste in tutti i territori della Condotta. Condividiamo una missione culturale ma
anche economica — conclude Montesanto — e la portiamo avanti alla luce del sole e con chi vuole starci,
senza se e senza ma. Insieme ai produttori ed ai consumatori, soprattutto le nuove generazioni, vogliamo
contribuire dal basso a far sentire forte I'esigenza di educazione e di sovranita alimentare, senza e peli
sulla lingua né sconti per nessuno, nella ristorazione e nelle piazze. Per invertire rotta!

Hanno gia aderito I'agrichef Enzo Barbieri e la sua squadra (Altomonte) con lo streetfood identitario, la
birra artigianale De Alchemia (Saracena), le aziende associate di origano dell'Alto Jonio, il pastificio
Conte (Rende), la pasticceria storica Tagliaferri (Corigliano Rossano), le confetture ed i frutti rossi
dell'azienda agricola Radica (Cerchiara) e quelle di ciliege di Rosa CELANO (ROSETO CAPO SPULICO), il
caffé ed i liquori artigianali Castriocaf (Castrovillari), lo zafferano dell'azienda Francesco Marino
(Campana), le marmellate di Mela E (Cerchiara), l'amaro Ulivar e le confetture di Mela
Agostinadell'azienda SANTA MARINA guidata da Luigi Adinolfi (Oriolo), la linea di cosmetici a base di
olio extravergine d'oliva Converso (Corigliano Rossano), i salumi Cavalieri (Cerchiara), il miele della
Mieleria Sposato e quello dell'azienda Gaccione (Acri), L'evo Di Terre Bizantine (Corigliano Rossano), la
Lumaca Ausonia (Corigliano Rossano), i succhi di clementine Biosmurra (Corigliano Rossano), i vini
ACRONEO (ACRI), I'olio e le mele biologiche dell'azienda agricola Madreterra di Edoardo Giudiceandrea
(Calopezzati), il Mulino Sposato, Il Panificio San Luigi, il biscottificio Sweet Gate (Acri) e la Cantina Feudo
Dei Sanseverino Di Saracena Paese del moscato Passito Presidio Slow Food.

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co. 345 9401195 — P. IVA 02967510781
Sede Legale ROSSANO (Cs) - 87067 Via S.Nilo 121 - CP N.31 - Sede Operativa CARIATI (Cs) - 87062 Via Berlinguer 5

EAV NOG2 100N1N2 _ lanin mAantacantn@amail r~am — DEC: mantacantn@an thanar it

NOOY CINA10D



VELIER.IT
21 GIUGNO 2018

Biosmurra: una bomba di clementine!

Biosmurra € un’azienda familiare di tre sole donne nata nel 1987, nelle Valli del
Colagnati e del Trionto a Rossano, in Calabria. In questi luoghi sperduti e ancora
incontaminati, Cristiana e Marina, insieme alla mamma Jolanda, si prendono
cura di undici ettari coltivati per la maggior parte a clementine comuni su innesto
di arance amare: una varietad di clementine antiche, caratterizzate da un
incredibile equilibrio tra dolce ed amaro.

La realta segue da quindici anni i dettami dell’agricoltura Biologica, da tre anni
quelli ancora piu severi dell’agricoltura rigenerativa, e a partire dal 2018 hanno
iniziato a sperimentare la nuovissima tecnica dell’'ozono. Una tecnica
d’avanguardia, che ha dato riscontri reali sin dalle prime applicazioni: le piante
in poche settimane sono diventate rigogliose e forti e naturalmente pit resistenti
agli afidi. Questo percorso in continua evoluzione, denota un’attenzione certosina
nei confronti dell’agricoltura sostenibile ed un forte interesse verso le innovazioni
in campo agricolo, con lo scopo di migliorare anno dopo anno la fertilita della loro
terra.
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La fase di maturazione delle clementine viene raggiunta a partire da meta ottobre
e si protrae fino a meta gennaio. La stragrande maggioranza di questi agrumi
viene commercializzata sul territorio italiano, tramite una rete di GAS (gruppi di
acquisto solidale); i calibri piu piccoli invece, che risultano particolarmente
succosi € non adatti al consumo fresco, vengono utilizzati per la produzione di
succo.

Il succo prodotto dalla famiglia Smurra ¢ composto per '86 % da succo di
clementine di proprieta e per la restante parte, da succo di mandarini di Ciaculli
biologici siciliani, che aggiungono una buona dose di aromaticita e di oli

essenziali. Al momento il succo viene trasformato in laboratori esterni all'azienda
agricola, ma i progetti per il prossimo anno sono ambiziosi, perché il vero
obiettivo di Cristiana e Marina, ¢ quello di creare un piccolo laboratorio interno,
a Rossano, che vuole diventare fulcro virtuoso per dare forza a tutte le realta della
zona, che lavorano con la loro stessa serieta, dedizione e rispetto verso la terra.

Come viene prodotto il succo di clementine?

Le clementine vengono raccolte a mano e lavate con acqua corrente, avviene poi
un’estrazione a freddo che conferisce al succo il risultato pit simile ad una
spremitura fatta con il torchio. Successivamente si attende che anche i mandarini
raggiungano il giusto grado di maturazione e poi avviene I'assemblaggio di
entrambi i succhi, nelle giuste proporzioni. Infine una leggera pastorizzazione ed
é fatta: non vengono aggiunti conservanti, correttori di acidita e zuccheri, ed il
risultato sara una vera e propria spremuta in bottiglia!

Per stuzzicare la vostra voglia di sperimentare nuove ricette, abbiamo creato una
rivisitazione perfetta per l'estate del classico cocktail “PUCCINI” (spumante e
succo di clementine), il nostro perd ¢ naturale al 100% e caratterizzato da una
beva a dir poco... pericolosa!

Ecco la ricetta: 5 cl succo di clementine e mandarini Biosmurra -10 ¢l Moscato
d’Asti - noi abbiamo utilizzato il Moscato Triple “A” della nostra Alessandra Bera
-Ghiaccio quanto basta
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Corigliano Rossano protagonista in evento con chef stellati

Corigliano Rossano, grazie all’azienda rossanese Biosmurra, & stata protagonista di Festa a Vico 2018.
Si tratta di un evento promosso dallo chef bistellato Gennaro Esposito calato nell‘ottimo connubio fra
cucina gourmet e beneficenza. Manima, fusione di mani e anima. E, questo, il tema della 16esima
edizione della kermesse; che nei giorni scorsi & stata ospitata a Vico Equense, prestigiosa location
trasformata per I'occasione in un‘autentica cucina a cielo aperto. Un punto di incontro per cuochi
emergenti e chef stellati da una parte; e produzioni di qualita, provenienti da ben 13 regioni italiane,
dall‘altra.

Il ricavato, 270 MILA EURO, ¢ stato devoluto in beneficienza. Sono stati coinvolti ben 100 esercizi
commerciali, tra botteghe artigiane, edicole, farmacie, giardini e palazzi aperti per l'occasione. Dove
sostare e assaggiare le delizie cucinate al momento dai rinomati chef ospiti di Esposito, tra cui anche
Carlo Cracco, Massimo Bottura e Antonino Cannavacciuolo. L'obiettivo sotteso all'evento era quello di
creare alleanze tra chef ed artigiani della terra. Biosmurra, tra le aziende chiamate a rappresentare la
Calabria, & stata segnalata agli organizzatori del prestigioso evento dalla giovane Caterina Ceraudo,
chef donna 2017 per la Guida Michelin.

CORIGLIANO ROSSANO, PER BIOSMURRA ENNESIMO RICONOSCIMENTO

A Vico Equense Cristiana Smurra, tra i soci fondatori del Convivium SLOW FOOD con sedi a Rossano e
Saracena, primo in Calabria per numero di iscritti e 4° in Italia, ha fatto il pieno di complimenti; sia per
il succo in sé che per i prodotti con esso realizzati; come la torta caprese agli agrumi preparata dal
Caffe Storico Tagliaferri di Rossnao. 1l Succo & stato abbinato anche al Prosecco per la degustazione
dei frutti di mare.

Per Biosmurra si tratta dell’ennesimo riconoscimento alla qualita del prodotto. La realtd imprenditoriale
di agricoltura sostenibile della Valle del Colagnati Di recente ha registrato I'interesse di due distributori,
uno italiano ed uno giapponese e, nei mesi scorsi, & stato oggetto di un business plain approntato da
studenti americani con l'intento di esportare il Succo di Clementine a Boston, negli USA. Con Velier Spa,
storico distributore nazionale ed internazionale di liquori distillati vini e alimentari di qualita fondato a
GENOVA nel 1947 al quale si deve nel 2001 il Manifesto/Decalogo dei vini naturali TRIPLE A (Agricoltori,
Artigiani, Artisti) Biosmurra posizionera i suoi succhi nelle enoteche di nicchia.
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Corigliano Rossano ad evento chef stellati

Succo clementine e Caffe Tagliaferri a Vico Equense. Eccellenze Slow Food con
Cracco, Bottura e Cannavaccivolo

CORIGLIANO ROSSANO -Cucina gourmet e beneficienza, CORIGLIANO ROSSANO protagonista con
BIOSMURRA, tra i migliori esempi di ritorno alla terra della rete dei produttori d'eccellenza del Convivium
SLOW FOOD POLLINO SIBARITIDE ARBERIA, a FESTA A VICO 2018, I'evento promosso dallo chef bistellato
Gennaro ESPOSITO sulla costiera sorrentina. MANIMA, fusione di mani e anima.

E, questo, il tema dellai6esima edizione della kermesse che nei giorni scorsi & stata ospitata a VICO
EQUENSE, prestigiosa location trasformata per 'occasione in un‘autentica cucina a cielo aperto, punto di
incontro per cuochi emergenti e chef stellati da una parte; e produzioni di qualita, provenienti da ben 13
regioni italiane, dall’altra. Il ricavato, 270 MILA EURO, é stato devoluto in beneficienza. Sono stati coinvolti
ben 100 esercizi commerciali, tra botteghe artigiane, edicole, farmacie, giardini e palazzi aperti per
I'occasione, dove sostare e assaggiare le delizie cucinate al momento dai rinomati chef ospiti di ESPOSITO,
tra cui anche Carlo CRACCO, Massimo BOTTURA e Antonino CANNAVACCIUOLO. L'obiettivo sotteso
all'evento era quello di creare alleanze tra chef ed artigiani della terra. BIOSMURRA, tra le aziende chiamate a
rappresentare la CALABRIA, é stata segnalata agli organizzatori del prestigioso evento dalla giovane Caterina
CERAUDO, chef donna 2017 per la Guida Michelin. A VICO EQUENSE Cristiana SMURRA, tra i soci fondatori
del Convivium SLOW FOOD con sedi a Rossano e Saracena, primo in Calabria per numero di iscritti e 4° in
ltalia, ha fatto il pieno di complimenti sia per il succo in sé che per i prodotti con esso realizzati; come la torta
caprese agli agrumi preparata dal Caffé Storico TAGLIAFERR!I di ROSSANO. Il Succo é stato abbinato anche al
Prosecco per la degustazione dei frutti di mare. Per BIOSMURRA si tratta dell’ennesimo riconoscimento alla
qualita del prodotto. La realta imprenditoriale di agricoltura sostenibile della Valle del COLAGNAT!I Di recente
ha registrato I'interesse di due distributori, uno italiano ed uno giapponese e, nei mesi scorsi, & stato oggetto
di un business plain approntato da studenti americani con lintento di esportare il Succo di Clementine a
Boston, negli USA. Con VELIER Spa,storico distributore nazionale ed internazionale di liquori distillati vini e
alimentari di qualita fondato a GENOVA nel 1947 al quale si deve nel 2001 il Manifesto/Decalogo dei vini
naturali TRIPLE A (Agricoltori, Artigiani, Artisti) BIOSMURRA posizionera i suoi succhi nelle enoteche di

nicchia.
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LA PROVINCIA DI COSENZA

11 MARZO 2018

Ospiti nel territorio della Sibaritide e del Crotonese

i21 studenti dell’Arcadla Umverssty

Giovani e ecce*i,enze ~

~

P’altra faccia della Calabria

Il smdaco di Rossano, ‘Stefano Mascaro:
«Patrzmomo zmmaterzale la nostra.ricchezza»

'ROSSANO-

Calabna un- mondo in equ111-
brio parallelo? 1l forum di saba*
to -10 nell’ambito dell’educatio-

nal tour che fino a domenica 11

avra ospiti nel territorio della
Sibaritide e del Crotonese i 21

studenti dell’Arcadia University,
ospitato nell’Auditorium Ama-"

relli, dal titolo “strategia e ge-
stione aziendale internazionale”,
ha tentato di offrire almeno una
parte della risposta. Quella vista,
interpretata e vissuta ogni gior-
no dalle eccellenze imprendito-

riali dell’agroalimentare che si-

sono confrontate con i giovani
e speciali osservatori. Ritorno
alla terra, capacitd di mnovare

ed esportare ‘all’estero, di fare -

dell’identitd, della - sovranita
alimentare e della tutela della
biodiversitd un valore aggiunto
della propria economia. E stato

questo il filo conduttore d1 tutu

gli - apprezzatissimi contributi,
tutti in inglese.

. Dincontro, coordinato da.Lenin
Montesanto direttore di

torri sullo jonio” co.-orgar;izza-

“tore dell’evento, ha visto anche .

la partecipazione -del Sindaco
Stefano Mascaro che ha aperto

"e portato il saluto dell’Ammini-

strazione Comunale sottohnean-
do I'apprezzamento dell’Esecutl-
vo per queste iniziative di.qualita
con protagonisti mternazlonah e

sempre finalizzate a promuovere .

cittd e territorio. La forza delle
aziende di eccelleriza ed inno-
vative - ha detto - soprattutto
quelle che si posizionano anche
su mercati internazionali, risiede
nella capacita di attrarre rispetto
alla bellezza del territorio e del
suo patrimonio immateriale, la

.nostra ricchezza.La combinazio-
* ne e concentrazione di marcatori

“Otto

; identitari dlstmtm e d1 produ-

zioni tipiche di eccellenza ha ag-
giunto - rappresentano la carta
che questo territorio pud e deve
giocarsi: quella dei turismi. Da
questo punto di wsta dobbiamo

lavorare ad una nuova alba che

deve ancora sorgere. Di crescita e
sviluppo sostenibile.

Da “Clementime”, la startup ide-
ata da Francesco Rizzo, giovane
imprenditore che propone cle-
mentine come snack frutta per
distributori automatici; al dop-
pio binario seguito da “La lumaca
ausonia” (Rossano) che con oltre
1 milione di esemplari, affianca
al mero allevamento di chioccio-
le da gastronomia una gamma di
prodotti cosmetici a base di bava
di lumaca; dalla “Filiera madeo”
di San Demetrio Corone, la pit
importante in Italia, presente in
24 stati e, insieme. ad Amarellj,
dallo scorso mese di novembre
anchie a “Fico eataly word”; la
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“Fabbrica contadina_italiana”,
con la produzione di suino nero
di Calabria; ad Acroneo (Acri)
progetto dell’archeologo Gabrie-
le Bafaro. E il vino degli antichi,
prodotto in anfora senza ricorre-
re ad agenti chimici o strumenti
moderni. Agricoltura dinamica &
la parola d’ordine del progetto
“Biortilia” dell’Azierida Cesare
Anselmi. Tutta la produzione,
dalla preparazione del terreno
fino agli interventi alle. colture:
si svolge con un approccio bio-
dinamico, che prevede interventi -
mirati ad assecondare la naturale
fisiologia, influenzata da forze

i cosmiche e adattamento delle
 colture. - Custode diuna secolare
ftradmone del paese e della mia
‘famiglia, cantine Viola, ha con-
tribuito a recuperare, valoriZza-
re ¢ diffondere un nettare, che
correva il rischio di estinzione;
il moscato di Saracena - presidio s
slow food (uno dei: pochi Vini ‘al '
mondo ad esser stato riconosciu- .
" to presidio da Slow Food).
L’oho Ruskia, dal nome dell’an-
tica Rossano, & prodotto dall’a-
zienda Nicola Converso che nella
conduzione dellastessa & aiutato
‘dal ﬁgho Daniele, 26 anni, agro-
nomo e costruttore di olio di
qualit, dalla raccolta al prodot-
to in bottiglia. Innovazioné nella
,lavorazlone e commerc1ahzza-
zione degli agrumi e continua ri-
cerca di nuove varieta di clemen-
"tine e navélline rappresentano
la mission della O.P. Agri Doc 2
S.C.A.RL., I'Organizzazione di
'Predutton guxdata da Stefano
Pirillo. ,

Cuore d1 tenebra, amme, schi-
zophrenic, ma boheme, welcome
to sybaris, smooth stone”: sono
i nomi delle birre prodotte dal
birrificio artxglanale De Alchimia
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di Saracena, iniziativa imprendi-

toriale nata da un gruppo di gio-

vani formatisi altrove, esernpi di
ritorno manageriale alla terra.

L’educational tour, patrocinato
dalle Amministrazioni Comunali
di Cird e Rossano e ‘organizzato
in collaborazione con il Museo
della Liquirizia Giorgio Amarelli
e le due condotte Slow Food Pol-
lino Sibaritide Arberia e Crotone,
ha preso avvio venerdi 9 proprio
da Rossano con la visita alla pre-
senza dell’assessore alla cultura
Serena Flotta e poi all’oratorio
San Marco, ha fatto tappa, nel
_pomeriggio di oggi, dopo la visita
al Museo della Liquirizia Ama-
relli anche a Cird, Citta del Vino
e del Calendario per I'incontro
sul tema “economia del crimine
organizzato e innovazione so-
ciale”. T

11 MARZO 2018

Condotta Slow Faod Pollino Si-
baritide Arberia Lenin Monte-
santo sono intervenuti il Sindaco
Francesco Paletta, il Commis--
sario Prefettizio del Comune di
Cird Marina Giuseppe Gualtieri,
Michele Ciociola, Magistrato al

"Tribunale di Crotone, Umber-

to Ferrari, referente provinciale
Libera - Associazione contro le
Mafie e Luigi Monaco della Con-
,dotta Slow Food Crotone.
L’educational tour si concludera
domenica 11 con le due tappe
all’azienda di agricoltura-soste-
nibile Biosmurra in Contrada
Colagnati a Rossano per una co-
lazione identitaria a base di suc-
co di clementine 100% e succes-
sivamente a Paludi nell’azienda
La Sulla per conoscere da vicino
1a produzione di podolica e suino
nero. - '
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| ROSSANO Oggi 1’escurs1one nel centro stonco della c1tta del Codex

Studenu universitari amerlcam
in visita nella Sibaritide

dl GIUSEPPE SAVOIA

"ROSSANO - Ventuno stu-
denti americani dell’Arcadia.
University di Romadaierie
fino'a domani alla scoperta

~ delterritoriodellaSibaritide

edel Crotonese, Calabria, un
mondo in equilibrio paralle-
lo? Questo, il tema, la provo-

_cazione ed il filo conduttore

"dell'educational tour che
guiderd gli studenti. Pro-

, OZso dall’'Universitd priva-

- tadiGlenside, in Pennisylva-

" nia (USA), che ha trale sue

~diverse sedi’ nel mondo an-'
che quella nella Capitale I'e-
vento. & co-organizzato in
pa.rmershlp ‘con ' I'associa-
zione europea.OttoTom sul-
lo Jonio che ha curato conte-
nuti e programma della tre
giorni e che accompagnera
la delegazione negli sposta;~
menti e negli incontri con:

-aziende ed istituzionidel ter--

ritorio; Patrocinato “dalle.-
. Amministrazioni Comunali .

'di Cird e~ Rossano, _questa:

nuova iniziativa di Otto Tor-

ri, sodalizio che quest’anno.’
supera i vent'anni di attivita.

“socialeecculturale, si svolge-
rd in. collaborazione con il
Museo della Liquirizia Gior-

gio Ararelli e le due condot--

te Slow Food Pollino Sibari-
tide Arberia e Crotone. Oggi
gli studenti, che alloggeran-
‘10 nella rete dei B&B del,
Centro Storico di Rossano’
saranno a.ocompagnahm vi-
sita alla Citta del Codex - Be-
ne Patrimonio Unesco del-
Umanita. Dal Museo chelo
custodisce alle chiese, pas-
sando dai palazzi nobiliari,
tra i principali marcatori
identitari della Cittd d'arte
Immancabili lé tappe al Ca.f-
f& Storico Tagliaferri dovela
delegazione sara salutata

ufficialmente dall’assessore

alla cultura Serena Flottaed

alla Ca.ninna Storica Mari-
nelli, nel cuore della Cittd a.l-

ta. “Strategia e- gestione

aziendaleinternazionale, ec-
cellenze territoriali a con-

. fronto”. Questo, il tema. del-
I'incontro che questa matti-

na, alle ore 10.30 sara ospi-

- tato” nell’Auditorium Ales-
. sandro Amarelli. Protagoni-

sti-di questo momento di ap-

-profondimento saranno i

progetti Clementime di Bu-
favella di Corigliano, LA Lu-
‘maca. Ausonia di Rossano,

Filiera Madeo di San Deme- |

trioCorone, Vino Acroneodi

rificio Artigianale De Alche-
miadiSaracena. Lacomitiva
si sposta a Cird nella giorna-
ta di oggi, per poi far rientro

‘a Rossano domani, dove di

mattina fard tappa all’azien-

- da di agricoltura sostenibile.

BioSmurra in contrada Co-
laghati a Rossano per una

+ colazione identitaria a base
di succo di clementine 100%.
‘@ Successivainente-a Paludi-

‘nell'azienda La Sulla per co-
noscere-da vicino la produ—

mope di podohca. e sumo ne-:.

Io. el

Acri, Biortilia dell’Azienda .
 Anselmi di Rossano, Canti-

ne. Viola di Saracena, Olio
. Ruskia-di Rossano ed il Bir-

Il Codex purpureus rossaniensis
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Ecco le donne che stanno cambiando I'I1talia!

Imprenditrici etiche, cuoche eco-sostenibili, giovani che si buttano nel mondo del lavoro e
lavoratrici che si scollocano e cambiano vita, maestre, contadine, attiviste... In questi anni
abbiamo conosciuto e raccontato le storie di tantissime donne che, in silenzio e dal basso,
stanno davvero cambiando ITtalia! Fronteggiano situazioni complesse, ambienti spesso
diffidenti e retrogradi, ancora giovani sfidano lo status quo demolendo vecchi miti e portando
una ventata di fresca innovazione. Con coraggio, mettendosi in gioco e credendo nei loro sogni
e nelle loro capacita, pian piano stanno cambiando questo paese.

Sono le tante protagoniste del cambiamento, le decine di donne di cui Italia che Cambia ha
raccontato le storie in questi anni. Imprenditrici affermate, maestre, studentesse, disoccupate
che si reinventano una vita facendo ricorso alle capacita creative tipicamente femminili,
ricercatrici, musiciste, startupper che non hanno altro aiuto se non la salda fiducia in cio in cui
credono.

Abbiamo raccontato il grande lavoro di Lorella Zanardo, che con la sua attivita divulgativa sta
cercando di riportare consapevolezza soprattutto nei giovani rispetto al ruolo della donna. Dalla
difficile periferia di Napoli abbiamo fatto emergere le storie di Barbara Pierro, che ha a cuore
il destino degli “ultimi fra gli ultimi”, i rom di Scampia, e della coraggiosa Mirella, che sempre
a Scampia porta avanti il sogno del defunto marito organizzando un carnevale che restituisce
colore e speranza ai grigi palazzi del quartiere.

Ci siamo inoltrati nei boschi dell'Umbria per imparare da Etain Addey a capire, rispettare e
amare la Natura. Abbiamo ascoltato le note di Sorgente, ex segretaria che ha dedicato la sua
vita alla musica e alla scoperta della voce. Siamo rimasti affascinati dalle teorie di Genevieve
Vaughan e dalla sua proposta di ricostruire I'economia partendo dalle donne. Abbiamo
partecipato al bellissimo festival “Erbacce e dintorni” organizzato dalle due “aspiranti
contadine” Elena Rosa Carone Fabiani e Roberta Rossini.

Abbiamo raccontato storie di coraggiose imprenditrici: non solo I'ormai mitica Daniela Ducato,
che ha ridato vita all'economia della Sardegna valorizzando gli scarti e trasformandoli materie
prime ecologiche, ma anche due giovani che a meno di trent'anni sono partite da zero,
costruendo imprese etiche ed ecologiche che adesso stanno decollando grazie alle loro
capacita. Silvia e la sua start up di turismo responsabile Destinazione Umana; Anna, capofila
di Progetto Quid, che crea capi di abbigliamento alla moda aiutando le donne con storie difficili
alle spalle.

Ed é la stessa cosa che fanno anche Luciana Delle Donne con il suo Made in Carcere e Luisa
Della Morte e Caterina Micolano, con Socially Made in Italy, entrambi marchi che coinvolgono
nella filiera produttiva donne carcerate, che imparano un mestiere, hanno l'occasione per
riscattarsi e vengono reinserite nella societa.
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E invece, tornando in Sardegna, come non citare Giovannella e Cristina, sarde d'adozione,
fondatrici di Scirarindi, la fiera che ogni anno scuote l'isola chiamando a raccolta tutte le realta
del cambiamento regionale e mostrando il reale potenziale innovativo, ecologico e solidale
sardo? E come dimenticarsi di Anna e della sua associazione L'uomo che pianta alberi, che
seme dopo seme sta ripopolando le aree boschive della Sardegna devastate dagli incendi e
dall’antropizzazione?

Dicevamo dei sogni... Francesca il suo I'ha realizzato aprendo Mamusca, un luogo d'incontro
che a Milano accoglie famiglie, donne, bambini e chiunque sia interessato a un nuovo concetto
di socialitd, oltre che a partecipare a tante iniziative sul riuso, il riciclo e le buone pratiche.
Lorenza e Flavia invece, hanno dato corpo al loro desiderio grazie a Cucina Mancina, un altro
luogo d'incontro — stavolta virtuale — che ospita chiunque sia interessato a un modo differente
di mangiare, dai vegani ai celiaci, ma tutti uniti da un minimo comune denominatore: alimenti
etici, naturali, stagionali, locali.

Come potremmo definire invece Marina e Cristiana Smurra? Toste, determinate, incrollabili. In
Calabria, terra spesso preda di pregiudizi e punti di vista superati, hanno rilevato l'azienda di
famiglia rilanciandola puntando sulla naturalita dei prodotti, sull'economia solidale e locale e
sulle relazioni umane. Rompendo schemi e uova nel paniere di molti, ma senza fermarsi mai e
alla fine conquistando consenso e solidarieta.

Dall'altra parte d'Italia, in Lombardia, troviamo Roberta Tredici ed Emanuela Cacopardo, che
hanno fatto incursione in un modo prevalentemente maschile — quello dell'edilizia — puntando
su materiali naturali, antichi ma innovativi, e su tecniche costruttive rispettose deli’ambiente e
del territorio, per proporre una visione sostenibile dell’abitare. L'elenco potrebbe essere ancora
lungo: le due amatissime protagoniste delle storie di Italia Che Cambia — la “preside ecologica”
Maria De Biase e la casalinga, scollocata e autoproduttrice Stefania Rossini —, le maestre di
Montessori in pratica e dell’Asilo nel Bosco, il volto sorridente di Susanna Singer che ci racconta
le imprese che si stanno convertendo ai principi del bene comune, senza dimenticare le donne
della redazione di Italia Che Cambia, che ogni giorno lavorano per raccontarvi queste bellissime
storie!

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co. 345 9401195 - P. IVA 02967510781
Sede Legale CORIGLIANO-ROSSANO (Cs) - 87064 Via S.Nilo 121/Area Centro Storico Rossano - CP N.31
0983.522413 - FAX 0983.1980103 - lenin.montesanto@gmail.com - PEC: montesanto@arubapec.it



CORRIERE DELLA SERA

Bio Smurra, I'azienda di Cosenza
che dice no
alla grande distribuzione

Produce succhi b1010g1c1 La manager «Rapporto dlretto con i consumatori»

di Concetta Schiariti
U
% yn universo economico paral-
lelo che, in quanto tale, proba-
bilmente non incrocera mai le
logiche standard di mercato. Non
passa dalla grande distribuzione e
tanto meno si affida alle multinazio-
nali. Cristiana Smurra, che gestisce i
l'azienda familiare Bio SmurradiRos- §
sano in provincia di Cosenza, insieme
alla madre Iolanda e alla sorella Mari-
na, ha salvato la propria attivita, spo-
standosi su un binario commerciale
che fa la differenza. Vende le sue cle- 3
mentine direttamente al consumato- ¢
re, attraverso una catena distributiva
che nulla ha in comune con le strate-
gie del puro business. Nei fatti e non
per slogan, dal produttore al consu-
matore i suoi frutti arrivano sulla ta-
vola di chi ne ha fatto richiesta. Ed &
disposto a pagare un prezzo superio-
re, perché ne conosce lavita, la genui-
nita e la tracciabilita.

«In passato, ho rischiato di vendere
l'azienda in seguito alla crisi agrami-
cola—spiega—che haimpostolerego-
le delle multinazionali che sfruttano i
locali produttori. Sottopagandoli e
costringendoli ad una concorrenza
sleale sul prezzo al ribasso. Il mio pro-
dotto non si trova nei supermercati
ma arriva a casa di chi lo ha commis-
sionato». Coltivati nelle valli della Pia-
na di Sibari, i suoi agrumi raggiungo-
no I'Ttalia centro-settentrionale e
Testero.

Seguono il circuito dei gruppi locali
di acquisto, animati da chi “critica-
mente” compra il prodotto, recapita-
to in luoghi cittadini scelti ad hoc,
senza l'intermediazione della distri-
buzione commerciale. «Il settore
agrumicolo — continua - & in forte cri-
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si. Le clementine sono pagate intorno
a 20 centesimi al chilo. In questo mo-
do & preferibile lasciare il frutto sulla
pianta, perché altrimenti non si copre
neppureil costo dellaraccolta. Al con-
trario, in media io ricavo 1 euro e 20
centesimi al chilo, al netto di tutte le
spese».

Tra le regole, che fanno la sua diffe-

Limprenditrice

Cristiana Smurra gestisce
I'azienda familiare Bio Smurra
{nella foto sopra)

di Rossano in provincia

di Cosenza, insieme alla madre
lolanda e alla sorella Marina.

renza, lei segue quelle imposte dalla
natura e quindi dalla coltura biologica
e da quella rigenerativa. Nei fatti, la
coltivazione ¢ cadenzata solo dai cicH
stagionali della terra, che ha specifici
tempi sia di rigenerazione del {erreno
che di maturazione del frutto, senzaal-
cun intervento umano se non per la
potaturaeI'irrigazione. In diversi cam-

P, distribuiti in venti ettari; produce
1500 quintali di clementine con un fat-
turato annuo di 200 mila euro.

«E una scelta in controtendenza — ag-
giunge — perché otteniamo una mino-
re resa che non risponde a logiche di
business. Siamo, perd, certe della qua-
lita dei nostri prodotti che sono blin-
dati in una naturale botte di ferro».

Lasvolta salvifica della sua attivita
¢ giunta sette anni fa, quando si &
associata al consorzio siciliano
«Galline Felici». Mette insieme 35
aziende del Mezzogiorno, di cui 4
sono cooperative, e altre 30 sono
in lista di pre-ingresso, in seguito
alla firma di un protocollo.

Con-un complessivo fatturato di
circa 3 milioni di euro annui, il
consorzio gestisce le richieste dei
gruppi locali di acquisto, poi le
smista alle aziende e segue la di-
stribuzione al consumatore. «Ad
ogni inizio stagione — continua
Smurra - informo il consorzio del-
I'avvio delle mie produzioni ed in-
dico i relativi tempi di maturazio-
ne. Nel dettaglio descrivo I'intera
vitadiuna coltura, perché il consu-
matore deve essere consapevole.
Del resto, il consorzio imposta la
propria identita sulle regole del-
I'equiti e del consumo critico di
prodotti genuini e tracciabili».

Certa della qualita del suo raccol-
to, Smurra produce succhi biologi-
¢i con il 100 percento di clementi-
ne, senza aggiunta di additivi o
zuccheri se non quelli della frutta.
Una scelta azzeccata che, non a ca-
so, & stata premiata da Velier, rigi-
do distributore ligure.

Da gennaio, posizionera i suoi
succhi nelle enoteche di nicchia.
«l’attesanon é statavana— conclu-
de I'imprenditrice di Rosarno, in
provincia di Cosenza - abbiamo ri-
fiutato diverse proposte commer-
ciali, perché puntavamo ad una
gamma alta. Ora, considerate le
proprieta nutraceutiche dei nostri
succhi, vogliamo raggiungere an-
che le farmacie».

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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GLI AGRUMI, UNA RICCHEZZA NATURALE TUTTA
MERIDIONALE. INTERVISTA A CRISTIANA SMURRA,
PRODUTTRICE DI SUCCO DI CLEMENTINE BIO

ATTOTE MELLL
7R CELtA LK WIY,
Y0 PATTY LA PAME
VE(E COHTINILATE

Donna di Calabria, determinata e sorprendente, dalla tempra d’acciaio tipicamente
mediterranea, Cristiana Smurra é la regina del succo di clementine. Strettamente appartenenti
al gruppo dei mandarini, questi agrumi hanno delle marce in piis: il terreno vivo, sano e puro
in cui nascono e crescono, l'amore di chi li coltiva e la soddisfazione palatale di chi li assaggia.
Metis Magazine [’ha intervistata per voi.

Cristiana, Lei & un avvocato. Qual ¢ stato il Suo percorso e come mai ha rinunciato alla
carriera forense per dedicarsi all’agricoltura?

Inizialmente una scelta un po’ obbligata. Durante la pratica legale ho iniziato, sin da subito, a
collaborare con delle importanti sigle sindacali, per darmi la possibilita di farmi conoscere e di
entrare in contatto con problematiche di settore. Successivamente, 1’ingessamento e I’ipocrisia
del sistema e I’esigenza di costruire qualcosa di concreto, basato su relazioni energetiche
positive, mi hanno indotto a pensare che una gestione intelligente della terra fosse la risposta
giusta per me. E inutile dire, che ci sono incontri che ti cambiano la vita. Nella mia, aver
incrociato Lenin Montesanto prima, brillante e serio professionista prestato alla Calabria ma
cittadino del mondo, e Roberto Li Calzi poi, apripista di molte cose che accadono nel mondo
dell’economia alternativa, hanno influito positivamente su di me e sul mio percorso umano e
lavorativo.

Come Le ¢ venuta in mente ’idea di spremere le clementine ed imbottigliarne il succo?

Da qualcosa di negativo — a causa del meteo — riconducibile alla perdita di 180 quintali di
prodotto. E nata cosi I’idea di trasformare le clementine non spedibili, ma ancora buone per usi
differenti, in succo. Ho fatto una ricerca di mercato e mi sono resa conto che nessun prodotto
analogo era gia presente sugli scaffali della grande distribuzione né in negozi di nicchia. II
commercio in rete, meglio conosciuto come e-commerce, era agli albori, ma non vi era alcuna
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traccia del mix di agrumi che avevo in mente e, soprattutto, con la percentuale del 100% di polpa,
senza conservanti e zuccheri aggiunti se non quelli della stessa frutta. Leggevo la normativa
europea in tal senso e sorridevo (nei succhi ne imponevano soltanto il 12%).

A questa intuizione si € poi unito 1’aspetto di valorizzazione di una materia prima ormai negletta.
L’idea di diversificare le attivita all’interno dell’azienda, di evitare gli sprechi e, in ultimo, di
coinvolgere in questo progetto altre aziende biologiche certificate, dalle quali reperire al giusto
prezzo il loro scarto, ossia i calibri di piccola pezzatura.

I1 Sud, ed in particolare la Piana di Sibari in Calabria in cui Lei vive, ¢ una zona vocata e
votata all’agricoltura, spesso bistrattata: cosa si potrebbe fare secondo Lei per valorizzare
in toto quest’attivita?

Puntare alla qualitad. Creare delle filiere serie, dove 1’obiettivo comune sia quello di porsi in
contrapposizione netta rispetto alle dinamiche perverse del mercato globale. Valorizzare tutto
cid che gia esiste, senza inutili duplicazioni e sperpero di denaro pubblico. Creare piattaforme
da condividere con altri per cid che concerne la logistica e lo stoccaggio delle merci. Non
delegare a terzi le proprie sorti. Pretendere dalle istituzioni che ci governano a tutti i livelli la
massima serieta, I’indicazione di regole certe e la loro rigida applicazione. Smetterla di chiedere
favori, ma pretendere che vengano rispettati i diritti di tutti. Evitare passerelle inutili e tante
chiacchiere. Recuperare la dignita perduta e amare di piu le nostre radici € noi stessi.

Dal profumo della fioritura che si avverte in primavera fino al raccolto finale in autunno,
quali sono le difficolta e le speranze di un produttore di clementine, che segue la crescita
di questi frutti con passione, premura e sacrificio?
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Che qualcuno da lassu ci assista (sorride, N.d.A) ! I cambiamenti climatici stanno creando
innumerevoli problemi. Non credo sia pill possibile un’ inversione di rotta, ma & necessario
evitare di continuare a sfidare, con superficialita ed egoismo, la natura che ¢ al di sopra di noi e
della nostra cecita.

La campagna agrumicola ¢ alle porte ed il mercato, assuefatto da standard che pretendono
la perfezione e noncurante del processo spontaneo della natura, richiede delle calibrature
precise ed ¢ sempre piu esigente: quali aspettative commerciali per chi vende e per chi
compra? Saremo costretti ad andare sempre di piu verso “lartificializzazione della
genuinita”?

Raggiungere consumatori consapevoli ed attenti, continuare ad informarli, a spiegare loro € a
sensibilizzarli rispetto ai concetti di presunta perfezione del prodotto, del giusto prezzo,
(equiparato ad un prezzo trasparente che tenga conto del costo della legalita e dell’etica che
dev’essere alla base di ogni rapporto) e dell’importanza delle relazioni che s’ instaurano, linfa
degli scambi commerciali n atto, credo rappresentino 1’unico antidoto a scenari preoccupanti ed
irreversibili

L’Italia potrebbe favorire la commercializzazione delle sue clementine anziché importarne
da altri Paesi.

Credo che per logica e buon senso, ogni Paese del mondo dovrebbe prima consumare € pensare
locale. E solo in circostanze eccezionali puntare al globale. Ovvio & che alcuni prodotti non si
riescono a consumare a livello locale, in quanto spesso la monocoltura caratterizza intere aree e
quindi I’offerta ¢ alta. E anche vero perd, ed & un paradosso e al contempo una stortura del
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sistema, che, a fronte del mancato consumo dei nostri prodotti, arrivino sulle tavole merci
analoghe da altre aree geografiche dell’Europa e non solo. Nella ristorazione e nelle catene
distributive, ad esempio, troppo spesso ci imbattiamo in materie prime di bassa qualita a
discapito delle nostre eccellenze agroalimentari, che ancora umilmente promuoviamo in punta
di piedi. Anche in questo campo dovremmo invertire rotta. Non fosse altro che per orgoglio piu
che per spiccata intelligenza, che troppo spesso dimostriamo di non avere.

11 biologico in agricoltura: é bio davvero?

La scelta di gestire un’azienda con i metodi del biologico, dell’agricoltura rigenerativa, del
biodinamico, ¢ una questione di consapevolezza interiore, quasi un “Credo” direi. Molte aziende,
sulla carta biologiche certificate, hanno rimodulato notevolmente il concetto € quindi le pratiche
colturali. Le hanno asservite alle proprie esigenze. In fondo in ogni cosa c¢’¢ la regola, ma ci sono
anche tante eccezioni. A volte, chi opta per il biologico lo fa soltanto per ottenere i contributi
europei o per ritagliarsi delle nicchie di mercato: la percentuale di consumo di questa tipologia
di prodotti ¢ in forte crescita. Bisognerebbe essere soltanto pil onesti e trasparenti e pretendere
che le “mele marce” escano dal sistema: tutelare davvero la natura e fornire garanzie al
consumatore devono essere dei fattori imprescindibili.

Che sia gustosissimo non abbiamo dubbi, ma per quali altri motivi ¢ importante bere il
succo di clementine?

Il nostro succo € oggetto di studio da parte di uno staff di ricercatori dell’Universita della
Calabria. Gli olii essenziali, oltre a caratterizzarlo, lo rendono ricco di polifenoli che arrecano
benefici alla salute. Un aspetto interessante € che in alcuni importanti eventi sportivi, come i
campionati mondiali di atletica a Londra, nonché in seguitissime trasmissioni televisive rivolte
soprattutto al mondo degli sportivi, il nostro succo di clementine sia stato scelto tra i prodotti di
eccellenza da far degustare o promuovere. Sono piccole soddisfazioni che ci fanno comprendere
che siamo sulla strada giusta.
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Allora, tutto sommato, malgrado gli ostacoli, si ritiene soddisfatta di investire i1 Suo tempo
e le Sue risorse in questo campo?

Assolutamente si. E direbbe di si chiunque ami realmente la terra ed i suoi frutti.

Consiglierebbe alle nuove generazioni di compiere la Sua stessa scelta?

Non ho alcun dubbio, ma consiglierei un approccio serio e professionale, non lasciando a casa
’etica possibilmente.

Quali sogni e progetti per il futuro, Suo ed in generale?

Di continuare a vivere sognando un mondo migliore e lavorare insieme a tanta altra bella gente,
nel mio piccolo, perché cid possa accadere. Il mio auspicio ¢ che anche la Calabria possa
finalmente riconoscere le sue vere potenzialita ed avviare processi virtuosi a beneficio dell’intera
collettivita.
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| Nlente blbite gassate ﬁeﬁe scuole
La SGddlsfazmne di Mntesam@

TREBBSACCE

Adesso che le multinazionali stes-
se hanno deciso volontariamente
di ritirare le loro lattine di bevan-
de zuccherate ed ipercaloriche
dai distributori ‘automatici delle
scuole secondarie dal prossimo
'_am'lo, crediamo che siano ormai
definitivamente caduti ~gli~ ulti-
mi alibi, qualora fossero davvero
. stati tali per istituzioni e aziende
scolastiche calabresi, per non im-
pegnarsi a portare nelle scuole di
‘questa regione il meglio delle ec-
cellenze agroalimentari dei nostri
territori. Anzi tutto sostituendo a
-soft drink gasati e ad aranciate fin-

' te i veri succhi con frutta 100% di

questa tetra o comunque prodotti

in modo etico e sostenibile, per 1 la
salute e 'economia dei territori.

E quanto dichiara il Presidente del
Convivium Slow Food Pollino Sl-
baritide Arberia Lenin Montesanto
commentando .con soddisf_azion';_e
Ia decisione dei produttori di Coca

-Cola, Pepsi, Fanta e Sprite di 'ritira%

re le lattine dai distributori autor

matici. delle‘scuole secondarie di

tutta Europa a partire dal 2018. i
Siamo cosi convinti ~ continua —di .
un’iniziativa che & destinata a di-
ventare un punto di non ntomo,
soplattutto nspetto alla necessita:
di ‘educazione e sovranita alimen-

tare nel Mezzogiorno d'Italia, da'
‘averla perfino anticipata, fatte le ;.
dovute proporzioni, nel territorio | -

della nostra Condotta Slow Food,

* attraverso ‘la sensibilitd ‘e’ Fini-

ziativa pionieristica di ristoratori
e piccoli produttori protagonisti -
della nostra rete per il cibo buono,

pulito e giusto.

Nella locanda di mare “Da Lucre-
zia” di Trebisacce (Guida Osterie
Slow Food 2017), animata da Giu-
seppe Gatto, da tempo vengono
infatti servite solo ed esclusiva-
mente la Cola Baladin, bibita anal-
colica che non contiene coloranti
¢ canservanti ed il succo 100% di
clementine e mandarini biologi-
ci (250 ml e 375 ml) dell’azienda
agricola Biosmurra di Rossano. La
Cola Baladin & prodotta usando le

‘noci di cola del _Presidio Slow Food
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14 — 15 SETTEMBRE 2017

Slow Food: succhi frutta 100% nelle scuole

Montesanto: al posto delle finte aranciate. A trebisacce Slow
Food anticipa multinazionali

Adesso che le multinazionali stesse hanno deciso volontariamente di ritirare le loro
lattine di bevande zuccherate ed ipercaloriche dai distributori automatici delle
scuole secondarie dal prossimo anno, crediamo che siano ormai definitivamente
caduti gli ultimi alibi, qualora fossero davvero stati tali per istituzioni e aziende
scolastiche calabresi, per non impegnarsi a portare nelle scuole di questa regione
il meglio delle eccellenze agroalimentari dei nostri territori. Anzi tutto sostituendo a
soft drink gasati e ad aranciate finte i veri succhi con frutta 100% di questa terra o
comunque prodotti in modo etico e sostenibile, per la salute e I'economia dei
territori.E quanto dichiara il Presidente del Convivium SLOW FOOD Pollino Sibaritide Arberia Lenin Montesanto
commentando con soddisfazione la decisione dei produttori di COCA COLA, PEPSI, FANTA e SPRITE di
ritirare le lattine dai distributori automatici delle scuole secondarie di tutta Europa a partire dal 2018.Siamo cosi
convinti — continua — di un’iniziativa che & destinata a diventare un punto di non ritorno, soprattutto rispetto alla
necessita di educazione e sovranita alimentare nel Mezzogiorno d'ltalia, da averla perfino anticipata, fatte le
dovute proporzioni, nel territorio della nostra Condotta SLOW FOOD, attraverso ia sensibilita e liniziativa
pionieristica di ristoratori e piccoli produttori protagonisti della nostra rete per il cibo buono, pulito e giusto.Nella
locanda di mare DA LUCREZIA di Trebisacce (GUIDA OSTERIE SLOW FOOD 2017), animata da Giuseppe
Gatto, da tempo vengono infatti servite solo ed esclusivamente la Cola BALADIN, bibita analcolica che non
contiene coloranti e conservanti ed il succo 100% di clementine e mandarini biologici (2560 ml e 375 ml)
dell'azienda agricola BIOSMURRA di Rossano.La Cola BALADIN & prodotta usando le noci di cola del Presidio
Slow Food della Cola in Sierra Leone, uno dei tanti paesi africani martoriati da guerre e lotte sia politiche che
economiche. Con l'acquisto delle noci di cola, una parte dei ricavi della vendita della bibita, vengono destinati al
presidio stesso. Si presenta di colore rosso, proprio per I'utilizzo di questa materia prima e I'assenza di coloranti
artificiali.L’azienda di agricoltura sostenibile BIOSMURRA, produce e commercializza dal 1987 clementine
primizie nella Valle del Colagnati, nella famosa Citta del Codex e della Liquirizia. Rete e agricoltura sostenibile
sono le parole d'ordine di questa esperienza imprenditoriale portata avanti da sole donne (Cristiana, Marina e
Jolanda SMURRA) che hanno voluto e saputo dare valore aggiunto al ritorno alla terra. Quest'ultima iniziativa di
sensibilizzazione al consumo di bibite sostenibili rientra nelle attivita di valorizzazione, dal basso, della sovranita
alimentare sulla quale il sodalizio con sedi a ROSSANO e SARACENA & impegnato da anni direttamente sui
territori e faccia a faccia con i consumatori co-produttori. Fa seguito, infatti, a due importanti iniziative che hanno
visto protagonista questa estate i soci del Convivium. Da una parte, la presentazione, nell'ambito della
2edizione del FISH FESTIVAL ARBERESHE (22 luglio) di VACCARIZZO promosso dal’Amministrazione
Comunale guidata dal Sindaco Antonio Pomillo, del manifesto sul consumo consapevole del pesce del
Mediterraneo (SEI IN VACANZA IN CALABRIA? OCCHIO Al MENU ESTIVIl) destinato alla ristorazione.
Dall'altra, la presentazione dei cocktail identitari a cura del VECCHIO MAGAZZINO DOGANALE esperienza
culturale ed imprenditoriale animata da lvano Trombino in occasione della seconda Festa Territoriale della
Condotta (18 agosto), promossa in collaborazione con [I'Amministrazione Comunale guidata dal
Sindaco Rosanna Mazzia a ROSETO CAPO SPULICO, che ha ospitato anche il2° Premio NOSTOS -
INTELLIGENZE CHE RITORNANO, CHE RESISTONO E CHE INNOVANO riconosciuto a Domiziano

Lasigna, neo sindaco di Palagiano (Taranto)
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Slow Food a Roseto,Jungomare gremito

Premio Nostos a neo Sindaco Palagiano. Identita, elogiata
sensibilita esecutivo Mazzia

ROSETO Capo Spulico (Cs), Lunedi 21 Agosto 2017 — C'@ un Sud ed una Calabria fatta di ritorni
intelligenti alla terra. Di tanti glovam che, formatisi altrove, decidono di ritornare, per resistere ed
innovare qui. Si, proprio qui. Creando, favorendo ed impersonando essi stessi occasioni vere di
crescita diffusa dal basso e di sviluppo sostenibile e durevole. Quello che & mancato fino ad oggi nei
nostri territori. Sta accadendo anzi tutto nell’universo dell’agroalimentare identitario, ma anche nelle
professioni in genere, cosi nellinnovazione tecnologica nella sperimentazione sociale,
nell‘associazionismo culturale ed anche nel governo sempre pit complesso dei territori. Ed € a loro
che istituzioni ed opinione pubblica devono saper guardare senza indugi e con rinnovata attenzione.
Premiando e promuovendo il loro esempio concreto. Che & l'esatto contrario di quella fuga dei
cervelli, elogiata e stimolata per anni e che ha di fatto inaridito ed impoverito il Meridione.

E stato, questo, il leit-motiv dei diversi interventi e delle testimonianze che hanno scandito ed
impreziosito, attraverso il consueto partecipato confronto in Piazza AZZURRA, l'awio ed il successo
della seconda edizione della Festa Territoriale di Slow Food. Promosso da Slow Food Pollino Sibaritide
Arberia insieme al’Amministrazione Comunale di ROSETO Capo Spulico (BANDIERA BLU
2017 e BORGO AUTENTICO D'ITALIA), organizzato in collaborazione con il FLAG — Borghi Marinari
dello Ionio e [Iassociazione Otto Torri sullo Jonio, l'evento ospitato sul Lungomare ha
impreziosito ROSETO ESTART, la programmazione socio-culturale estiva della Citta della CILIEGIA
PIU BELLA DITALIA. — Apprezzatissima la nuova provocazione identitaria estiva di SLOW FOOD sui
cocktail identitari (BOTANICHE, SEGRETI E ALCHIMIE DEI NOSTRI TERROIR) presentata attraverso
gli esercizi doganali del VECCHIO MAGAZZINO DOGANALE, esperienza culturale ed imprenditoriale
animata daIvano TROMBINO. - Letteralmente preso d‘assalto il tradizionale villaggio dei

produttori d’eccellenza.

Provocati dal Presidente Slow Food Lenin MONTESANTO, insieme al Sindaco Rosanna MAZZIA sono
intervenuti anche Giancamillo GURGO di Castelmenardo Coordinatore del Gruppo FONDO AMBIENTE
ITALIANO (FAI) di Rossano, Elio PERCIACCANTE rappresentante del CONSEIL EUROPEEN JEUNES
AGRICULTEURS (CEJA) e rappresentante di MASSERIA FORNARA di Sibari tra le pit importanti
famiglie ed esperienze italiane del riso, Antonino CHIARAMONTE presidente associazione CANAPA e
FILIERA, Alessandro GANGEMI co-organizzatore de LE CITTA INVISIBILI, Cataldo MINO presidente
del Flag Borghi Marinari dello Jonio, Cristiana SMURRA (Azienda di Agricoltura Sostenibile
BIOSMURRA) cha ha illustrato il progetto OLTRE L’APERITIVO e Salvatore PULIMENO segretario
regionale di SLOW FOOD PUGLIA che si & complimentato sia con I'Esecutivo MAZZIA per la sensibilita
istituzionale al tema della sovranita alimentare e per le importanti politiche in tema di turismi sia con
la Condotta Slow Food di ROSSANO-SARACENA per I'impegno militante nei territori per la promozione
del cibo buono, pulito e giusto. — Al termine dell’evento, a Domiziano LASIGNA neo sindaco di
PALAGIANO (Taranto), iliustrato e motivato da Francesca FELICE responsabile del progetto NOSTOS
— Rete degli Alberghi Diffusi, & stato consegnato il 2° Premio NOSTOS — INTELLIGENZE CHE

RITORNANO, CHE RESISTONO E CHE INNOVANO.
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18 AGOSTO 2017
ROSETO CAPO SPULICO: FESTA TERRITORIALE SLOW FOOD E PREMIO NOSTOS

La Festa territoriale Slow Food, pronta a replicare il successo di presenze dell’edizione 2016, & promossa
dalla Condotta Pollino Sibaritide Arberia, in collaborazione con il FLAG — I Borghi Marinari dello Ionio e
I'associazione Otto Torri sullo Jonio, in sinergia con I’Amministrazione Comunale di Roseto Capo Spulico,
particolarmente sensibile rispetto al tema ed al valore politico del cibo, dell’educazione e della sovranita
alimentare.

Si inserisce in ROSETO ESTART, la programmazione socio-culturale estiva della Citta della Ciliegia piu
bella dItalia. Dopo la riuscitissima 2a edizione del provocatorio FISH FESTIVAL ARBERESHE di
VACCARIZZO, caratteristico borgo italo-albanese dell’entroterra, che ha offerto I'occasione per lanciare
la campagna di sensibilizzazione sul consumo consapevole del pesce, ripresa a livello nazionale da
IDENTITA GOLOSE, la nuova iniziativa torna a promuovere il confronto tra amministratori e imprenditori
sulle diverse declinazioni di ritorno alla terra, sociale, politico, agricolo.

Dalla BIOSMURRA di Rossano a CANAPA E FILIERA di Lamezia, dalla podolica dell’azienda agricola
MINGRONE allo ZAFFERANO di Giovanni MARINO di Campana, dal caseificio artigianale OLIVERIO di
Belvedere Spinello, al Pastificio GIOIA di Gioia Tauro, da CAVALIERI — L'OASI DELLE CARNI E DEI
SALUMI, all'azienda agricola CERCHIARA di CIVITA, dalle TERRE DI BALBIA di ALTOMONTE
all'Associazione POSEIDEONE di SCHIAVONEA, dal birrificio artigianale DE ALCHEMIA alle CANTINE
VIOLA di SARACENA, dall'origano dell’azienda agricola BIORAM e di Rosy Manfredi all’azienda agricola
biologica Santa Marina — ULIVAR, fino alla Tenuta CELIMARRO.

Sono, queste, le eccellenze enogastronomiche ed artigianali del territorio che andranno a formare,
anche quest’anno, il VILLAGGIO SLOW FOOD, cuore della seconda Festa territoriale promossa dal
sodalizio guidato dal Presidente Lenin Montesanto.

L'interpretazione del ritorno alla terra del VECCHIO MAGAZZINO DOGANALE, costituira l'alchimia dei
cocktail identitari con spezie, erbe e piante officinali del territorio. Dal rosmarino di MONTALTO UFFUGO,
all'origano di PALOMBARA, dalle arance amare e dolci di BISIGNANO al bergamotto di ROCCELLA
JONICA fino al limone di ROCCA IMPERIALE. Tra i diversi momenti previsti, anche il riconoscimento del
2° premio NOSTOS - Intelligenze che ritornano, che resistono e che innovano. Dopo Michele Laino,
protagonista di una lunga camminata a piedi, da Roma ad Albidona, il Premio sara conferito a Domiziano
Lasigna il heo sindaco di Palagiano, in provincia di Taranto.
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VALORIZZIAMO LA NOSTRA IDENTITA ANCHE
NEI COCKTAIL

VALORIZZIAMO LA NOSTRA IDENTITA ANCHE NEI COCKTAIL
VENERDI 18 A ROSETO LA 2° FESTA SLOW FOOD
IMPRENDITORI E ISTITUZIONI AL 2° PREMIO NOSTOS

. e ROSETO CAPO (Cs) — KMo nel bicchiere. Quando spezie, erbe e piante officinali

@ 8L e diventano gli ingredienti magici e fondamentali per preparare cocktail, amari e drink. &
SLINVACANIAINCALABRIAT  Videntit3 a fare la differenza. Dal rosmarino di MONTALTO UFFUGO, all'origano di
NGNS  PALOMBARA, dalle arance amare e dolci di BISIGNANO al bergamotto di ROCCELLA
Ve it JONICA fino al limone di ROCCA IMPERIALE. E Iinterpretazione di ritomo alla terra
““gwg‘?ﬁ‘mﬂmm del VECCHIO MAGAZZINO DOGANALE e, insieme, la nuova provocazione identitaria
estiva di SLOW FOOD per la sovranita alimentare, intorno alla quale ruota la 2° FESTA
TERRITORIALE che si terra sul lungomare di ROSETO CAPO SPULICO il prossimo
oz omammm  VENERDI 18 AGOSTO dalle ORE 1g.
T ESseimae  Llevento, pronto a replicare il successo di presenze dell’edizione 2016, promosso dalla
® =L == Condotta Pollino Sibaritide Arberia, in collaborazione con il FLAG - | Borghi Marinari
dello lonio e Iassociazione Otto Torri sullo Jonio, conferma la sinergia tra 'Amministrazione Comunale
guidata dal Sindaco Rosanna MAZZIA da sempre particolarmente sensibile rispetto al tema ed al valore
politico del cibo, dell’educazione e della sovranitd alimentare. S'inserisce in ROSETO ESTART, Ia
programmazione socio-culturale estiva della Citta della Ciliegia pit bella d'Italia.
Dopo la riuscitissima 2edizione del provocatorio FISH FESTIVAL ARBERESHE di VACCARIZZO, caratteristico
borgo italo-albanese dell‘entroterra, che ha offerto I'occasione per lanciare la campagna di sensibilizzazione
sul consumo consapevole del pesce, ripresa a livello nazionale da IDENTITA GOLOSE, la nuova iniziativa torna
a promuovere il confronto tra amministratori e imprenditori sulle diverse declinazioni di ritorno alla terra,
sociale, politico, agricolo.
Tra i diversi momenti previsti, anche il riconoscimento del 2° premio NOSTOS - Intelligenze che ritornano,
che resistono e che innovano. Dopo Michele LAINO, protagonista di una lunga camminata a piedi, progetto
documentato sul blog LACALATA.COM, da ROMA ad ALBIDONA, il Premio sara conferito a Domiziano
LASIGNA il neo sindaco di PALAGIANO, in provincia di Taranto. Dalla BIOSMURRA di Rossano a CANAPA E
FILIERA di Lamezia, dalla podolica dell’azienda agricola MINGRONE allo ZAFFERANO di Giovanni MARINO di
Campana, dal caseificio artigianale OLIVERIO di Belvedere Spinello, al Pastificio GIOIA di Gioia Tauro, da
CAVALIERI - L'OASI DELLE CARNI E DEI SALUMI, all'azienda agricola CERCHIARA di CIVITA, dalle TERRE D!
BALBIA di ALTOMONTE all'Associazione POSEIDEONE di SCHIAVONEA, dal birrificio artigianale DE
ALCHEMIA alle CANTIN E VIOLA di SARACENA, dall'origano dell'azienda agricola BIORAM e di Rosy
MANFREDI all’azienda agricola biologica Santa Marina — ULIVAR, fino alla Tenuta CELIMARRO. Sono, queste,
le eccellenze enogastronomiche ed artigianali del territorio che andranno a formare, anche quest’anno, il
VILLAGGIO SLOW FOOD, cuore della seconda Festa territoriale promossa dal sodalizio guidato dal
Presidente Lenin MONTESANTO.
Botaniche, segreti e alchimie del nostro territorio. Nel corso della serata saranno preparati anche i cocktail
identitari, risultato degli esercizi doganali del Vecchio Magazzino Doganale, esperienza imprenditoriale

animata da lvano TROMBINO.
La musica per tutto il lungomare & quella itinerante, identitaria e contagiosa proposta dagli AMICI DI

SARACENA.

HEHIB RG4S
() e
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Calabria protagonista in Olanda al Little Italy con Slow
Food

Turismo esperienziale, la morbidezza al palato dell'olio ottenuto dalla cultivar Dolce di
Rossano, Citta dell’Olio e terra di ulivi secolari; concentrata in un bicchiere di liquore, tutta
I'essenza ed il profumo del bergamotto, tra le piante coltivate nel proprio orto da un giovane
imprenditore di Cariati, tra i diversi esempi di ritorno alla terra promossi da Slow Food; cosi
come lo & il succo 100% di clementine accarezzate dal sole della Valle rossanese del
Colagnati, simbolo di un’esperienza imprenditoriale tutta al femminile.

A promuovere e coordinare la partecipazione dei produttori locali allimportante evento
fieristico nei Paesi Bassi & stato TERRE LENTE, originale iniziativa del giovane imprenditore
calabrese e membro del comitato territoriale di Slow Food Luigi Pucciano, che da qualche
anno si occupa della valorizzazione e commercializzazione in Olanda dei prodotti Made in
Calabria

Sono piu di 10 mila i visitatori che si sono registrati per l'evento, ospitato presso la
WESTERGASFABRIEK ad Amsterdam, un monumento industriale riconvertito a spazio
espositivo e culturale, dove hanno trovato spazio le tipicita regionali e le piccole imprese
italiane, motore identitario delle economie locali.

La Calabria, che per la maggior parte del pubblico olandese & ancora terra sconosciuta dal
punto di vista turistico ed enogastronomico, ha ricoperto un ruolo protagonista con laboratori
del gusto, degustazioni guidate e momenti di incontro tra pubblico interessato e produttori.

Hanno registrato molto entusiasmo e curiosita 'orOlio dellazienda agricola rossanese di
Cesare RENZO, con la sua delicata e morbida Dolce di Rossano; i liquori 100% naturali
dellazienda CALABRO del cariatese Roberto MAIORANO. — TERRE LENTE di PUCCIANO
ha curato inoltre la partecipazione delle aziende BIOSMURRA di ROSSANO, le produzioni di
suino nero dell’azienda Nicola ROMANO di ACRI, i prodotti a base di fichi e cedri delle
OFFICINE DEI CEDRI di Salvatore MANDATO di SANTA MARIA DEL CEDRO e la
lenticchia di Mormanno, prodotto inserito nellArca del Gusto di Slow Food
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28 DICEMBRE 2016

Biosmurra, les clémentines de Calabre

C'est prés de Rossano, dans leur domaine Biosmurra situé dans la petite vallée
du Colagnati que avons rencontré Cristiana, Marina et Jolanda Smurra. Un peu
plus de cing hectares de clémentiniers et, un peu plus loin, des oliviers dans un
paysage préservé : ici, la nuit, on n‘entend que l'eau qui court et des cris
d’animaux ; le jour, des bourdonnement d’insectes et, par vagues apportées par
le vent, le parfum entétant de la zagara (le nom d'origine arabe de la fleur
d‘agrume).

Nous sommes a quelques kilométres de la mer ionienne. Le terrain et le climat
sont trés propices a la culture des clémentines et des olives, la vallée protégeant
des humeurs marines et de la gréle. Le passage au tout bio il y a cinq ans a fait
chuter les rendements, mais monter la qualité des fruits. Biosmurra est membre
des Galline Felici et, ici aussi, la vente directe aux GAS — dont les Givrés d'Oranges
— a permis d’envisager I'avenir de maniére plus sereine. Les projets sont de fait
nombreux, a 'mage de I'enthousiasme et de I'énergie de Cristiana, de sa sceur
Marina et de leur maman Jolanda: développement d’un atelier local de production
de jus de clémentine, mise au point d'un « limoncello de clémentines » et
organisation début septembre du premier Fermata Calabria (Arrét Calabre). Merci

a elles pour leur accueil !
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L’Agricoltura in Calabria? “E’ donna, biologica e
solidale”

Per Marina e Cristiana I'agricoltura in Calabria & donna, biologica e
solidale: scopriamo insieme il perché

Cristiana, Marina e mamma Jolanda decidono di essere donne e imprenditrici in una regione difficile come la
Calabria. Lo fanno puntando sulla naturalita dei prodotti, sull’'economia solidale e locale, sulle relazioni umane.
Oggi, un passo alla volta, attraverso la loro azienda stanno portando avanti un cambiamento economico e
culturale. Una tradizione che diventa innovazione, attingendo da quel passato che per troppo tempo I'agricoitura
ha snobbato e sminuito. Per ragioni economiche, industriali, per costume, per pigrizia, per convenienza. Tre
donne: mamma Jolanda e le due figlie Cristiana e Marina, una terra ereditata che pesa come un macigno
perché figlia di un passaggio generazionale imprevisto e difficile da onorare. La voglia di “sporcarsi” le mani,
fare agricoltura in Calabria, una regione difficile, a maggior ragione per chi vuole essere Donna ed Imprenditrice
e vuole portare avanti un’attivita sana, pulita, rispettosa del terreno, sostenibile, capace di creare un giusto
reddito per chi ci lavora, di formare reti con altre attivita virtuose del territorio, di divulgare il messaggio che oggi
un'agricoltura sana e pulita non solo & possibile, ma doverosa. Una scommessa persa in partenza?
Nient'affatto! Siamo nella campagna di Rossano, in Calabria. Cristiana e Marina SMURRA ci accolgono come
figli, scopriamo sulla nostra pelle cosa significa davvero [l'accoglienza in Calabria. L’azienda
agricola BIOSMURRA produce dal 1987 clementine primizie su un’estensione di otto ettari, dei quali uno
coltivato anche ad uliveto, ma anche limoni e altre varietd di frutta in piccole quantita.
Negli occhi di Cristiana e Marina si legge tutto 'amore per la loro terra, mentre ci raccontano le tappe del loro
arrivo qua. «Mio padre ha acquistato questo terreno nel 1987» c¢i racconta Cristiana «e subito ce ne siamo
innamorate, abbiamo sentito un forte legame e dopo pochi anni ci siamo trasferite da Rossano a qua». La
prematura scomparsa del padre mise Cristiana e Marina in una situazione difficilissima: quella di due ragazze
che ereditano un'azienda agricola in un contesto culturale e sociale come quello calabrese. Al di la di tutti i
luoghi comuni, chiungue avrebbe pensato di andarsene; a maggior ragione se I'obiettivo & quello di creare una
realta di agricoltura sostenibile in un contesto sociale e culturale che andava (e va tutt'oggi spesso) in tutt'altra
direzione. Ma la tenacia e 'amore per la propria realta, la voglia di combattere per cambiare le cose pur tra mille
difficolta, hanno avuto la meglio: oggi la BIOSMURRA da lavoro stagionale a sette personee I'obiettivo & quello
di incrementare gli investimenti in Calabria per ingrandire I'azienda.

La prima vera svolta che ha portato la Biosmurra a diventare una vera e propria azienda agricola é arrivata nel
2011, in occasione di due diversi momenti di difficolta, uno congiunturale dovuto al crollo del mercato
ortofrutticolo del 2011 e uno aziendale dovuto alla perdita di quasi duecento quintali di prodotto dovuto al
maltempo. Da allora la Biosmurra ha messo in atto la vendita del prodotto a un prezzo pil che equo e allo
stesso tempo lo ha differenziato in trasformati artigianali di primissima qualita, tra i quali spicca il loro Succo di
Clementine. «Noi a questo punto gestiamo tutte le fasi del processo, dalla produzione alla vendita e alla
distribuzione» c¢i racconta Marina SMURRA «oltre alla produzione abbiamo deciso di fare a meno di
intermediari, di trovarci noi i nostri canali di distribuzione per sfuggire alle logiche commerciaii in vigore qua che .
lasciavano all'agricoltore poco o nulla; dalla produzione fatta con i principi della rigenerazione organica, con un
occhio particolare alla cura del terreno, fino alla vendita abbiamo costruito tutto noi». Tutto questo é stato
possibile soprattutto grazie agli incontri con le realta dell'economia solidale: la Biosmurra, dopo essersi dotata di
certificazione di qualita, ha intrapreso un percorso di decisa responsabilita sociale, aderendo alla rete nazionale
dei GAS e alla RESSUD, oltre al felice incontro con il Consorzio delle Galline Felici, realta che riunisce varie
realta agricole che si distinguono per I'elevata qualita dei prodotti commerciati e per I'equita e la correttezza
nello stabilire il prezzo di vendita. «No, non facciamo solo agricoltura, & il nostro lavoro che ci porta reddito ma
facciamo anche altro», ci spiega Cristiana. «Nell'inventarci come far andare avanti la nostra realta abbiamo
intercettato storie, persone con i quali abbiamo creato dei legami forti».

Qui non si parlava affatto di economia solidale, nemmeno di gruppi d’acquisto. Oggi cerchiamo sempre di
organizzare eventi, in sinergia con le realta del territorio, per diffondere anche a livello culturale il messaggio
dirompente che proviene dai mondi che abbiamo conosciuto e con i quali siamo orgogliose di collaborare».
Tematiche prima inedite per la Calabria: «Si & rotto il torpore nel quale vivevamo e la cosa bella é che
condividendo certi discorsi, pensieri, modi di essere & aumentato ['ottimismo. lo stessa, quando mi
autodefinisco Gallina Felice qui a Rossano, lo faccio con il sorriso agli occhi», spiega Marina.
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Cristiana e Marina non hanno nessuna intenzione di fermarsi. Non lo fanno nemmeno nella vita quotidiana,
sempre pronte a cercare il modo migliore per far star bene il prossimo: «Noi vogliamo far capire alle persone
che lavorano con noi che & bello poter provare ad andare avanti insieme, che noi stiamo bene se riusciamo a
stare tranquille con le persone con la quale collaboriamo», conclude Cristiana. «Nei primi anni di vita non &
stato affatto facile: ci siamo dovute fare le ossa, abbiamo dovuto cambiare molti collaboratori perché eravamo
ostiche, davamo fastidio. Ora riusciamo meglio a selezionare persone che sono naturalmente affini ai nostri
discorsi, si & creata una rete di persone intorno a noi che condividono scelte e rischi della nostra avventura». E
uno dei messaggi piu forti di questa esperienza, secondo Marina, & che «se esistono delle regole, tacite o
meno, che a noi non piacciono o che ci impediscono di realizzare i nostri sogni, noi dobbiamo lottare per
scardinarla e noi nel nostro piccolo ne siamo I'esempio. Mi sento di dare un consiglio alle giovani e ai giovani di
oggi: non dobbiamo accettare per forza la realta cosi com’é, dobbiamo partecipare di piu e delegare di meno».

FONTE: ITALICHECAMBIA.ORG - articolo di Paolo CIGNINI

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co. 345 9401195 - P. IVA 02967510781

Sede Legale ROSSANO (Cs) - 87067 Via S.Nilo 121 - CP N.31 - Sede Operativa CARIATI (Cs) - 87062 Via Berlinguer 5
0983.522413 - FAX 0983.1980103 - lenin.montesanto@gmail.com — PEC: montesanto@arubapec. it



- YESCALABRIA.COM
ILDISPACCIO.IT
IONIONOTIZIE.IT
SIBARINET.IT

13 -15-17 AGOSTO 2016

Arginare la diffusa maleducazione alimentare

Giovedi 18 a Roseto, dibattito e villaggio Slow Food. Si chiude con pop-up
dinner chef Mazzei

ROSETO CAPO SPULICO - COME ARGINARE LA DIFFUSA MALEDUCAZIONE ALIMENTARE
E L’ASSENZA DI IDENTITA NELLA RISTORAZIONE CALABRESE? E, questo, il titolo del
nuovo momento di approfondimento promosso dalla Condotta Pollino SibaritideArberia
nell’ambito della FESTA DEL CONVIVIUM che si terra il prossimo GIOVEDI 18 AGOSTO a
Roseto Capo Spulico.

Coordinati da Lenin MONTESANTO, fiduciario del sodalizio, interverranno, alle ORE 19, il
Sindaco Rosanna MAZZIA, Mohamed HAMDY, purchasing manager per l|'area sud-est
Europa di Bureau Veritas Italia, Fabrizio DELLAPIANA, responsabile Ufficio SLOW FOOD
ITALIA, Mauro D’ACRI, consigliere regionale delegato all’agricoltura e 1'On. Nicodemo
OLIVERIO, capogruppo PD e membro della commissione agricoltura alla Camera dei
Deputati. Parteciperanno, inoltre, diverse esperienze imprenditoriali operanti in tutto il
territorio della Condotta. Tra le altre, Pietro GIOVAZZINI del’AGRICE di Cerchiara di
Calabria, Luigi ADINOLFI dell’azienda agricola SANTA MARINA di ORIOLO, Osvaldo DE
FALCO, Ceo&founder della BIORFARM di ROSSANO, Francesco RAMUNDO della BIORAM
di PLATACI, Rosy MANFREDI dell’omonima azienda agricola di ORIOLO. - A seguire sara
presentato il libro dello chef Francesco MAZZEI, MEZZOGIORNO, SOUTHERN ITALIAN
COOKING. L’evento, promosso d'intesa e grazie alla sensibilita delllAmministrazione
Comunale di Roseto guidata da Rosanna MAZZIA, con I'obiettivo di rendere omaggio alla
CILIEGIA PIU BELLA DITALIA, riconoscimento nazionale ottenuto dalla ciliegia
autoctona, & finalizzato a dimostrare il valore politico del cibo, a promuovere
I’educazione alimentare, l'identita a tavola, la sovranita alimentare, il ritorno alla terra e
lo sviluppo eco-sostenibile dei territori. Il nuovo evento della Condotta Slow Food con
sedi a Rossano e Saracena rappresenta l'ultima, in ordine di tempo, di una serie di
iniziative organizzate dal Convivium nel territorio per promuovere, dal basso jonio,
passando per |’Area Urbana Rossano - Corigliano, la Sila Greca e |’Arberia, e fino al
Pollino, il CIBO BUONO, PULITO E GIUSTO. 3 I MOMENTI IN CUI SI ARTICOLERA LA
FESTA. Sulla scorta del successo della 552esima Fiera della Ronza tenutasi nello scorso
mese di giugno a CAMPANA, il Paese dell’Elefante di Pietra, sara allestito, dalle ORE 19, il
Villaggio Slow Food con le eccellenze enogastronomiche ed artigianali del territorio. II
SUINO NERO DI CALABRIA prodotto dall’azienda ROMANO di Acri, I'azienda bioagricola
LA SULLA di Rossano, il PUNTO VERDE CANAPA di Crotone, dall’azienda VIOLA di
Saracena al BIRRIFICIO DE ALCHEMIA di Saracena, AMARO CALABRO di Cariati, gli
ortaggi e le cofetture di bergamotto di CASA FORCINITI di Cariati, I'olio ed i panieri
dell’'azienda ANSELMI di Rossano, 'evo del consorzio TERRE BIZANTINE, del FRANTOIO
CONVERSO, di CAPPARELLI ZALAPINO di Rossano, RUBINO di Castrovillari, lo zafferano
dell’azienda agricola NATURA VIVA di Cassano e di Giovanni MARINO di Campana, i
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succhi di clementine di BIOSMURRA e la liquirizia AMARELLI di Rossano, l‘azienda
BARBIERI di Altomonte, la societa MEZZO PIENO di Corigliano, le aziende vitivinicole
SERRACAVALLO di Bisignano, CHIMENTO di Acri, TRAMONTANA di Reggio Calabria, LA
PIZZUTA DEL PRINCIPE di Strongoli, TENUTA DEL CASTELLO di Roseto, MASSERIA
FALVO di Saracena, ODOARDI di Nocera Terinese, CAPARRA&SICILIANI di Cird Marina,
ANTICHE VIGNE di Marzi, IUZZOLINI di Cird Marina, CERAUDO di Strongoli, Giuseppe
CALABRESE di Saracena, il PASTIFICIO GIOIA di Gioia Tauro, il caseificio artigianale
Vincenzo OLIVERIO di Castelsilano, i salumi dell’azienda agricola DR SRL, ed i prodotti
della terra del’lORTOFRUTTA SILVESTRI di Roseto. Sono, queste, le aziende che saranno
presenti all’interno del Villaggio Slow Food.

L’evento si concludera con il POP-UP DINNER, alle ORE 21, dello chef calabrese di nascita
e londinese di adozione Francesco MAZZEI, uno dei migliori chef del Regno Unito grazie

al bar ristorante SARTORIA, di Londra.
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CAMPANA Alla Fiera della Ronza il villaggio Slow food

Radunate le eccellenze -
agroalimentari delle regione

CAMPANA -Perla552esimaFiera
della Ronza, al via domenica scor-
sa, ha sventolato 1a bandiera dell'i-
dentitd. Nel paese dell’Elefante di
Pietra sono giunte da ogni parte
della Calabria le eccellenze enoga-
stronomiche, agroalimentariedel-
Yartigianato, pittdi 60. L'eventoha
assunto un carattere regionale,
grazie alla sinergia degli organiz-
zatori, il sindaco Agostino Chiarel-
lo e 1a Condotta Slow Food Pollino
Sibaritide Arberia guidata da Le-
nin Montesantocon il patrociniodi
Regione Calabria, Cia, Confagri-
coltura e Coldiretti Calabria, insie-
me a Italia Oggi, il quotidiano fi-
nanziario nazionale.

Domenica, scorsa, dopo 'apertu-
ra ufficiale del mercatino della
Ronza, lostrest food identitarioeil
trofeodella Ronza, il triangolaredi
calciotra Campana, Mandatoricce-
se e Azzurra Scala Coeli. Lunedi
pomeriggio l'anteprima del villag-
gio di Slow Food e martedi la gior-
nata clou, con tutte le presenze.

Sempre lunedi, si & tenuto Pincon-
tro sul tema “Territorio, ruralitd,
cooperazione e comunitd” con il vi-

cesindaco Mimmo Lerose, Anto-

nello Callieri della cooperativa
Campana Lavoro, Maurizio De Lu-
ca, responsabile cooperative Pro-
duzione e Lavoro Legacoop Cala-
bria, Angela Robbe, presidente Le-
gacoop Calabria, Lina Pecora del
Consiglio Nazionale ordine agro-
nomi, Mario Reda segretario ordi-
neagronomidi Cosenza. PerYocca-
sione, ¢ stata presentata anche

Tapp curata dalla Sevotec Srl, -

ICampana, gi3 disponibile per An-
droid, tablet e Iphone. Martedi al-
tro incontro su “Marcatori identi-
tari agroalimentari, zootecnid e
gviluppo locale” con Domenico Be-
vacqua, presidente commissione
regionale Ambiente, Pietro Moli-
naro, presidente regionale Coldi-
retti, Fortunato Amarelli, ammini-
stratore delegato Fabbrica Liquiri-
zia Amarelli, Alberto Statti, presi-
dente Confagricoltura Calabria,

Nicodemo Podella, pre- -
sidente regionale Cia, e
Mauro D’Acri, .consi-
gliere regionale delega-
toall’Agricoltura. .

Dopo le testimonian-

ze dei sindaci di Canna,

Civita, Mormanno, Roc-

ca Imperiale, Cird, Sa-

racena, Roseto Capo

Spulico, Longobucco,
Umbriatico e Trebisac-

ce, e di Lilia Infelise,
presidente Istituto Artes, hanno
concluso I'incontro Nicodemo Oli-
verio della commissione Agricol-
tura Camera dei Deputati, Carmelo
Salvino, dirigente generale del di-
partimentoregionale Agricoltura,
eMarioOliverio, presidente Regio-
ne Calabria.

Nel cuore pulsante della Fiera &
stato possibile riscoprire le produ-
zioni enogastronomiche ed agroa-
limentari di qualita e I'artigianato
tipico di 60 aziende provenienti da
ogni angolo della Calabria. Dalle,
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Alcuni scatti dalla Fiera della Ronza a Campana

ciliegie di Roseto Capo Spulico col-
tivate da Alfano e Silvestri, al Nero
di Calabria prodotto da Romano ad
Acri, dal Punto Verde Canapa di
Crotone ai pastifici Cuore Di Pasta
di Trebisacce e Gioia di Gioia Tau-
ro, dallabirra De Alchemia di Sara-
cena ai fichi confezionati da Garri-
tano di Montalto Uffugo, dai distil-
1ati Calabro di Cariati al Moscato di
‘Saracenadi Viola e all’associazione
produttori caciocavallo di Cimina,
presidiSlow Food, daisucchidi cle-
mentine Biosmurra alla liquirizia

Amarelli di Rossano. Il ministro
delle Politiche Agricole Alimentari
e Forestali, Maurizio Martina, ba
scritto agli organizzatori per com-
plimentarsidell'iniziativa: «Virin- -
grazio per l'impegno che mettete
niel dare vita a manifestazioni che
contribuiscono a valorizzare le
professionaliti locali, le eccellenze
agroalimentari e in particolare un
settore, quello agricolo e zootecni-
co, cruciale per I'economia del no-
stro Paesen.

ml sl
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 Campsna

Si chiude con suc
la Ronza

la fiera dell

La manifestazione
. ha raggiunto _
la 552esima edizione

-

Antonlo Scarcella
cCAMPANA

A Campana si & svolta la

552esima’ Fiera della Ronza..

L’evento nata per il commercio
dei capi d’allevamento, ha ma-
i nifestato la sua prerogativa
originaria, con in aggiunta il
commercio di mercanzie varie
e prodott tipici dell’agricoltu-
ra. L’appuntamento quest’an-

no & stato diluito in tre giorni,

da domenica fino all’altro ieri.
Organizzata dalla Condotta
Slow Food Pollino-Sibariti-
de-Arberia e dal Comune, con
il patrocinio della Regione, la

fiera, ha avuto come logo “Il ri--
torno alla terra per lasovranita

SUCCEsSSo

alimentare”. Con oltre sessan- -
ta produttori di eccellenze
agroalimentari venuti da tutta
la Calabria, 1a Fiera, nel corso
del suo svolgimento ha avuto

-momenti di approfondimento,

sul tema: “Territorio, ruralita,
cooperazione e comunita. Al
dibattito, oltre al Sindaco Ago-
stino Chiarello hanno parteci-
patoaltrisindacie amministra-
tori: RosannaMazziadiRoseto
CapoSpulico (paesedellecilie-
gie), Mario Caruso di Ciré (Cit-
ta del vino e di Lilio), Eliana
Bruno (socia Slow Food e con- .
gigliere delegato attivitd pro-
duttive del Comune di Civita),
Filomena Greco, neo sindaco
di Cariati, Franco Mundo sin-
daco di Trebisacce, Pasquale”
Abenante di Umbriatico, Luigi
Stasi di Longobucco, Mario Al-
bino Gagliardidi Saracena.
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De.co. per la fiera della Ronza

Per valorizzazione il patrimonio agroalimentare di Campana
(Cs), il paese dell’elefante di pietra che da 552 anni ospita la Fiera
~della Ronza (una delle pii. antiche d’Europa), l'amministrazione
comunale pensa a una De.Co., una denominazione di origine co-
munale che tuteli e promuova la Fiera della Ronza. Lo ha detto il
sindaco Agostino Chiarello a margine dell’incontro su territorio,
ruralita, cooperazione e comunitd, in seno all’evento fieristico. La
fiera, condita da eventi organizzati in collaborazione con Slow
Food e TtaliaOggi, ha chiuso i battenti ieri. In vista della prossima
edizione, la 553° si punta a ottenere dalla regione Calabria la sua.
storicizzazione, mediante inserimento dell’evento nel calendario
istituzionale annuale. Le De.Co. furono ideate dal famoso critico
enogastronomico Luigi Veronelli: sono marchi di garanzia nati in
seguito alla legge 142/ 1990, che consentono ai comuni la facolta di
disciplinare, nell’ambito dei principi sul decentramento ammini-
strativo, in materia di valorizzazione delle attivita agroalimentari
tradizionali. Sono state utilizzate anche per valorizzare eventi, quali
la Divota commedia di Alessandria o la Via Crucis di Vogogna.
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Ronza, fiera
tra identita
e zoolecnia

Un villaggio Slow Food (dalle
8 del mattino) con le produzioni
agroalimentari di 60 aziende
della Calabria. E un convegrio
(dalle 11) sul tema «Marcatori
identitari agroalimentari, zo-
otecnia e svitluppo locale». Con
questi due eventi si chiude oggi .
la tre giorni della 552° Fiera
della Ronza a Campana (Cs).
La manifestazione incassa il
buon viatico del ministro alle
politiche agricole, Maurizio
Martina. «Vi ringrazio per
Uimpegno che mettete in ma-
nifestazioni che valorizzano
il settore agricolo e zootecriico,
cruciale per l'economia del Pa-
ese. Dall’esperienza calabrese
possono arrivare nuove ener-
gie per coinvolgere i giovani
a dare futuro all’ltalia», ha
‘scritto Martina al sindaco di
Campana, Agostino Chiarello.
La fiera & patrocinata da re-
gione Calabria, Cia, Confagri
e Coldiretti Calabria, con la
collaborazione di 1taliaOggi.
Al convegno, tra gli altri, i pre-
sidenti delle tre organizzazioni
agricole, Fortunato Amarelli
ad della fabbrica di liquirizia,
i consiglieri regionali Domeni-
co Bevacqua e Mauro D’Acri,
Nicodemo Oliverio (comagri
Camera), Carmelo Salvino (dg
regionale agricoltura) e Mario
Oliverio, presidente della re-
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gione Calabria.
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552° Fiera Ronza,ecco il villaggio Slow Food

Agroalimentare, eccellenze da tutta la Regione. Giornata clou martedi 7
dalle ore 8

Un grande villaggio delle eccellenze enogastronomiche, agroalimentari e
dell’artigianato con piu di 60 produttori, ambasciatori del cibo buono, pulito e giusto,
provenienti da ogni parte della Calabria. Rappresentera il cuore della 552esima Fiera
della Ronza, al via da domani DOMENICA 5 GIUGNO. Nel Paese dell’Elefante di
D Pietra torna a sventolare, grazie alla sinergia Comune-Slow Food, la bandiera
dellidentita.

e Dalle ciliegie di Roseto Capo Spulico coltivate dalle aziende ALFANOSILVANO e
SILVESTRI NICOLA, al NERO DI CALABRIA prodotto da ROMANO ad Acri, dal PUNTO VERDE CANAPA di
Crotone ai pastifici CUORE DI PASTA di Trebisacce e GIOIA di Gioia Tauro, dalla birra DE ALCHEMIA di
Saracena ai fichi confezionati da GARRITANO1908 di Montalto Uffugo, dai distillati CALABRO di Cariati al
Moscato di Saracena delle cantine VIOLA e all’associazione produttori CACIOCAVALLO di CIMINA, Presidi
Slow Food, dai succhi di clementine BIOSMURRA alla liquirizia AMARELLI di Rossano, dal'INAP - ISTITUTO
NAZIONALE ASSAGGIATORI DI PANI di Palmi alle lumache dell’azienda CERCHIARA di Civita, dallo
zafferanno di NATURA VIVA di Cassano, alle Piparelle BELLANTONE di Villa San Giovanni, dal Panificio
MONTI di Cerchiara. Dai formaggi FRESCO DI SILA di Camigliatello, LA SULLA di Rossano, CASA FORCINITI
di Cariati, DE LUCA di MORANO Calabro, OLIVERIO di Mesoraca, ai prodotti delle aziende agricole ANSELMI,
RENZO, TERRE BIZANTINE di Rossano, CAPPARELLI ZALAPINO di Acquaformosa, RUBINO di Castrovillari,
, DR S.R.L. di Roseto Capo Spulico, BARBIERI di Altomonte, SAPORI ANTICHI d’ASPROMONTE di Canolo,
frantoio CONVERSO di Rossano, CARLOMAGNO di Cerchiara, PARCO DELLA LAVANDA di Campotenese,
SERRACAVALLO di Bisignano, Giovanni MARINO, APICAM S.A.S., NEW AGRICAL, GERMINARA,
PUGLIESE di Campana. Spazio anche all’artigianato con la LIRA ORGANETTO e TAMBURI di GATTO, le
ZAMPONE di RAGO, I SOGNI DI MINU DI ROBERTAPROTO di Trebisacce. Il vino per la prima volta alla
552esima edizione della Fiera della Ronza con le cantine, coordinate da MEZZO PIENO SRL di Corigliano, LA
PIZZUTA DEL PRINCIPE e CERAUDO di Strongoli, TENUTA DEL CASTELLO di Montegiordano, FALVO e
Giuseppe CALABRESE di Saracena, CAPARRA & SICILIANI e IUZZOLINI di Ciro Marina, ODOARDI di Nocera
Terinese ANTICHE VIGNE di Marzi, Altilia e Carpanzano, CHIMENTO di Bisignano, TRAMONTANA di Reggio
Calabria. — Solo identita nel cuore della Fiera della Ronza, ecco la novita del 2016, cosi come prescritto anche
nell'ordinanza del Sindaco CHIARELLO, frutto della sinergia con Slow Food.

L’evento patrocinato dalla Regione Calabria, dalla CIA, CONFAGRICOLTURA e COLDIRETTI CALABRIA, le tre
grandi associazioni di categoria, insieme a Italia Oggi, il quotidiano finanziario nazionale, prendera il via oggi,
DOMENICA 5 GIUGNO, con il MERCATINO della RONZA, alle ORE 10, lo streetfood identitario alle ORE 13 ed
il Trofeo della Ronza, il triangolare di calcio tra le squadre CAMPANA, MANDATORICCESE e AZZURRA
SCALA COELL .

Un'anteprima del villaggio di Slow Food si potra avere nel pomeriggio di LUNEDI 6, ma la giornataclou, con
tutte le presenze, si avra da MARTEDI MATTINA, gia dalle ORE 8 per proseguire fino alla sera con gli stand
enogastronomici e dell'artigianato ed i momenti di approfondimento ospitati nell’area dibattito, alla quale si
accede dallo spazio riservato ad aziende e prodotti garantiti dal punto di vista dell’identita e dell’autenticita.

Tra i testimonial dellevento co-organizzato dall'Esecutivo CHIARELLO e dalla Condotta Slow Food Pollino
SibaritideArberia guidata dal fiduciario LeninMONTESANTO con I'obiettivo di riacquistare il senso del ritorno
alla terra, oltre ai Sindaci del territorio, ci saranno anche l'assessore regionale alle politiche sociali Federica
ROCCISANO (il 6) ed il Governatore della Calabria Mario OLIVERIO (IL 7).
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B CARMPANA Gastronomia
Da domani a martedi
la fiera della Ronza
La pil antica d’Europa
col sostegno Slow Food

CAMPANA (Cs) - Oltre 60 produttori,
ambasciatori  dellenogastronomia,
della ristorazione e dell'artigianato ti-.
pico, provenienti-da ogni angolo della
Calabria, a Campana, per la 552esima
edizione della Fiera della ronza, tra le
pill antiche ferie del Mezzogiorno e
d'Europa. “Tl ritorno alla terra per la
sovrnaitd alimentare e lo sviluppo du-
revole” . B, questo, 1o slogan che fa da
sfondo alla tre giorni in programma

. dalla prossima Domenica fino a Marte-
di 7 giugno, nel Paese dell’Elefante di
Pietra, nella Sila Greca. Protagonistila
zootecnia, I'artigianato e le eccellenze
Made in Calabria. Dai cavalli ai maiali,
dai trattori aghi attrezzi agricoli da uti-
lizzare manmalmente. La 552esima
edizione della Fiera, della Ronza, la tre
giorni dedicata alla zootecnia, co-orga-
nizzata dalla CondottaSlow Food Polli-
no Sibarite Arberia e dall’ Amministra-
zione Comunale di Campana e patroci- |
nata dalla Regione Calabria . L'evento
prevede, oltre a street food ed artigia-
nato locale, diversi momenti di appro-
fondimentoedibattito, ai quali prende-
ranno parte anche i vertici regionali di
Confagricoltura, Ciae Coldiretti. -

«L’obiettivo condiviso dall’ Ammini-

strazione Comunale e da Slow Food -
dichiara il Sindaco Agostino Chiarel-
lo- & quello di far tornare ad essere la
Fiera, istituita nel 1464 da Re Ferdi-
nando D’Aragona, prima ancora che
Cristoforo Colombo scoprisse I'Ameri-
ca, riferimento per lo sviluppo eco-
compatibile».
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le eccellenze calabresi

di MARIA SCORPIMITI

CAMPANA - La 552esima edizione della
Fiera della Ronza, tra le pil antiche fiere
del Mezzogiorno e d’Europa, diventa un
evento dedicato alla zootecnia, all’artigia-
nato e alle eccellenze made in Calabria.
Una tre giorni, dal 5 al 7 giugno, organiz-
zata dalla Condotta Slow Food Pollino Siba-
-|rite Arberia, dall'amministrazione comu-
nale di Campana, con il patrocinio di Re-
.gione Calabria e in collaborazione con il
quotidiano Italia Oggi, avra per tema “T ri-
torno alla terra per la sovranita alimentare
lelo sviluppo durevole”. Oltre 60 produtto-
ri, ambasciatori dell'enogastronomia, del-
laristorazione e del'artigianato tipico pro-
venienti da ogni angolo della Calabria sa-
’ ranno nel Paese dell’Elefante di Pietra, nel
* cuore della Sila Greca, dove si potranno
ammirare non solo cavalli, maiali, trattori,
attrezzi agricoli e prodotti di artigianato

locale, ma, si potra partecipare a-, momenti

di approfondimento con i vertici regionali

di Confagricoltura, Cia e Coldiretti.® in-
tenzione del sindaco Agostino Chiarello
far diventare la Fiera, istituita nel 1464 da
Re Ferdinando D’Aragona, un riferimento
traipitiimportanti del Sud. Per questo, nei
mesi scorsi, ha, sottoscritto un protocollo
d’'intesa con il Governatore della Calabria
Mario Oliverio con Lenin Montesanto, pre-
sidente della Condotta.Questo il program-
ma: domenica 5 giugno, il mercatino sara
operativo dalle ore.10; lo stand di ristora-
zione identitaria dalle ore 13; alle ore 16,
presso il campo sportivo Scalambrino, si
disputer, il trofeo della Ronza, il triango-

‘lare di calcio in collaborazione con

I’A.C.Campana e la partecipazione di Man-
datoriccese e Azzurra Scala Coeli.Lunedi 6
glugno alle ore 16 presentazione dell’ APP
Campana, messa a punto dalla Societd Se-
votec. Seguira, alle ore 17, Yincontro su

“Territorio, ruralitd, cooperazione e comus-
nitd4”, con Chiarello, Maurizio De Luca, re-
sponsabile regionale cooperative Produ-
zione e Lavoro Legacoop Calabria, Angela,
Robbe, presidente Legacoop Calabria, Lina,
Pecora del consiglio nazionale ordine
agronomi, Franco Laratta, vice presidente
Ismea e Federica Roccisano, assessore re-
gionale Politiche Sociali. Martedl 7 giu-
gno, il confronto coordinato da Lenin
Montesanto su “Marcatori identitari
agroalimentari, zootecnia e sviluppo loca-
le” con Domenico Bevacqua, presidente
commissione Ambiente Consiglio regiona-
le, Pietro Molinaro, presidente regional

Coldiretti, Fortunato Amarelli, ammini-
stratorefabbrica liquirizia Rossano e Mau-
ro D’'Acri, delegato regionale all’Agricol-
tura. Darannoil loro contributoisindaci di
Canna, Rocca Imperiale, Cird, Civita, Mor-
manno, Saracena, Roseto Capo’ Spulico,
Longobucco, Umbriatico e Trebisacce, Ni-

codemo Oliverio, della commissione Agri-

coltura Camera dei Deputati, Carmelo Sal-
" vino, presidente Fincalabra e il Governato-
_ re Mario Oliverio. » ’

i i - 781
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El CAMPANA Intesa Slow Food-Comune.

Oliverio consegna le chiavi del centro agroalimentare

Fiera della Ronza, il governatore:

“qa

CAMPANA - Ir'asecusione~dgis. della Fiera, nella prospettiva di -

30esimo compleanrio di -Slow
Food, sabato 16 aprile & stato fir-
mato un protocollo d’intesa tra la
Condotta Slow Food Pollino - Si-
baritide — Arberia e il Comune di
Campana. Era presente il gover-
natore della Calabria Mario Olive-
rio, il quale ha suggellato il mo-
mento con il taglio del caciocaval-

lo podolico, simbolodel ritornoal-
la terra. Il sodalizio dovra portare

ad iniziative utili a valorizzare e
comunicare la storia della Fiera
della. Ronza, un evento che nel

paese dell’Elefante di pietra si ri-,

#petedal 1464 echeattira genteda
" tutta la regione. Obiettivo princi-
pale del protocollo sottoscritto dal
fiduciarioLenin Montesantoe dal
sindaco Agostino Chiarello & la
promozione turistica della Fiera
istituita nel 1464 per privilegio
del Re Ferdinando d’Aragona,
quest’anno alla sua 552ésima edi-
zione, che rappresenta una delle
manifestazioni fieristiche piti an:
" tich& dell'Europa occidentale.
*La Condotta ha assunto I'impe-
gno tutelare e preservare, prima
durante e dopo il suo svqlgimento
annuale, la natura identitaria

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co.

" enogastronomiche,

i farla diventare un evento regio-
i hale ed extra regionale per la pro-
i mozione e la commercializzazio-
| ne delle produzioni agroalimen- '
' tari autoctone e delle eccellenze
dell’artigia-
nato e della zootecnia. Oliverio ha
assicurato il suo sostegno affin-
ché I'evento diventi a carattere re-
gionale. Per Slow Food erano pre-
senti, oltre Montesanto, anche
Luca Sammarro e Cristiana
Smurra.A Campana, Oliverio ha
anche consegnato al sindaco le
chiavi del nuovo centro per la tra-
stormazione dei prodotti agricoli,
tipici e attivity artigianali. ‘Alla
cerimonia. hanno partecipato i
sindaci di Mandatoriccio, Angelo
Donnici, di Bocchigliero, Giusep-
peSantoro e di Pietrapaola Lucia-
po Pugliese, Carmine Maio, Com-
missario della Comunit3d Monta-
na, e il consigliere regionale Mau-
ro D’Acri. Al termine, Oliverio &
stato accompagnato in visita nel
centro storico dal sindaco, da Er-
nesto Funaro, gid assessore re-.
gionale, e dal geometra Rosario
Filippelli.
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IL CROTONESE

5 SETTEMBRE 2015

‘Alternative Possibili’
tramercatini enatura

Si chiude questo weekend la Festa delle Alternative
Possibili, una settimana di appuntamenti in tutto il ter- .
ritorio che ha coinvolto venerdi 4 settembre a Rossano
le aziende agricole Biosmurra e Giardino di Iti per con-
dividere le esperienze energetiche di Lo faccio bene Ci-
nefest, attraverso testimonianze, cortometraggi € mu-
sica: Nel pomeriggio di sabato 5 momento creativo con
mercatini, artigiani, artisti e musicisti presso 1’azienda
agricola Terra Rossa. Domenica 6 nella pineta dello
zefiro si svolgera A cuore aperto: la scuola che vor- -
remmo, incontro promosso tra alcuni testimoni della
resistenza creativa nella scuola italiana. Lunedi 7 se- -
- guira invece un’escursione sul Raganello, a Civita.
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Rossano (Cosenza): Fermata Calabria,
adesioni e partecipazioni da tutta Italia

3
1
_ B K, A
Festa delle Alternative Possibili, da tutta Italia a ROSSANO per parlare di sviluppo durevole partendo dagli
esempi positivi, locali e nazionali. Buone pratiche a confronto. Contadini bio, artigiani del riciclo,
ambasciatori della tradizione, associazioni e movimenti che si occupano e preoccupano della salute
dell’ambiente, sodalizi che danno valore al sociale e che credono che abitare le periferie del Sud sia un
vantaggio e non una penalita; un’altra faccia della scuola, quella con i banchi impiantati nella terra,
amministrazioni comunali virtuose, e poi gli artisti capaci di immortalare queste suggestioni in pellicole e
fotogrammi, ed i tanti e tanti professionisti attenti all’ecosostenibilita. Bisogna cambiare abitudini e
prospettiva: I'evento assume ancor di piu significato perché segue ad una alluvione che, dopo la conta dei
danni o la fede nel miracolo per la tragedia scampata, obbliga tutti a ripensare il rapporto con la natura
ed il consumo sfrenato del suolo sopratutto con la bulimia edilizia degli ultimi decenni. - Sono
numerosissimi i soggetti che hanno aderito all'evento FERMATA CALABRIA promosso dal gruppo di lavoro
LO FACCIO BENE CINEFEST in collaborazione con la condotta Slow Food Pollino - Sibaritide Arberia in
programma fino a lunedi 7 SETTEMBRE, nella SIBARITIDE. SABATO 5 la giornata clou sara a ROSSANO.
Sono gia arrivati quelli della Compagnia dei Cammini, che hanno raggiunto ieri CIVITA a piedi, compiendo
un percorso che li vedra arrivare il venerdi 4 a Rossano, e che & esso stesso un messaggio ed un appello
alla riappropriazione consapevole del proprio territorio per tutelarlo e condividerne un futuro diverso.
Fermata Calabria, & una scommessa che si vuole vincere. - dichiara Cristiana SMURRA del Gruppo
CINEFEST. & la voglia di riscatto e di sano protagonismo di un Sud abituato troppo spesso a lamentarsi e
a delegare ad altri la propria sorte. A fronte di una Calabria che chiama c'é perd un'Italia che risponde a
gran voce, perché sa, che se si ha voglia di ripartire per davvero, bisogna farlo dalle aree piu periferiche
e complesse, mettendoci tutta la passione di cui si & dotati. Da quel Sud quindi, ricco di un patrimonio
umano, storico, naturalistico e culturale immenso, che necessita di venire contaminato con la forza dei
buoni esempi. E risponde con un rinnovato entusiasmo e con la partecipazione convinta di chi ha voglia di
esserci, per costruire e ragionare assieme sulle alternative possibili partendo da proposte concrete che si
contrappongono all'ulteriore consumo di territorio al quale a gran voce diciamo stop! Parte cosi, tra
persone diverse e lontane fisicamente tra loro, ma profondamente vicine come idealita, una lunga,
incessante, stimolante e a volte sfiancante palestra virtuale di democrazia, attraverso la quale si inizia a
seminare piccoli spazi di consapevolezza attiva e fattiva verso il mondo che molti di noi vorremmo. Le
diverse importanti iniziative avviate da reti ormai sempre piu convintamente interconnesse in tutta Italia,
stimolano e preparano dunque, il terreno per I'approdo ormai in corso dal 31 agosto in Calabria.
Tantissime e diverse le adesioni a questo evento unico nel suo genere e che per la prima volta vede
Rossano e la Calabria protagoniste. Da LA COMPAGNIA DEI CAMMINI a IITALIA CHE CAMBIA, da
SMARKETING a SOCIALBUSINESS WORLD, dal’/ASSOBOTTEGHE al CONSORZIO LE GALLINE FELICI, da
RESSUD allASILO NEL BOSCO, da OTTO TORRI SULLO JONIO ad AMARELLI, dallo ZEFIRO CLUB - GLI
AMICI DI MAURIZIO a TERRE LENTE, da DiVino cluball’/ARCI CALABRIA, dalla RETE DI COOPERAZIONE
EDUCATIVA alla FEDERTREK, da CORTO CIRCUITO FLEgreoa ORME NEL PARCO, dai COLTIVATORI DI
MUSICA al LANIFICIOLEO, da DREAMINGSOUTH a G.A.S. ARCOBALENO ROSSANO, da BIOFARM
all'azienda ANSELMI, dal’/ANGA di Cosenza alla COLDIRETTI di Rossano, dall’azienda LA SULLA alla
GUARIMBACINEMA FESTIVAL, da ViaggArt al consorzio de IFICHI DI SAN FLORO (CZ), dalla COMUNITa
DEL CIBO SLOW FOOD alllORTO SBAGLIATO, esperienza della scuola Monachelle di Rossano,
all’/Associazione nazionale CITT& DELL'OLIO, passando da FUNKY TOMATO, dai Sindaci di Ciro,
Amendolara, Canna, Civita, Campana, Saracena e Castrovillari, dai tanti artigiani e professionisti fino al
movimento TERRA e POPOLO e degli animalisti guidati dall’assessore all'ambiente del Comune di

Corigliano Marisa CHIURCO.
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Ripartire dal consumo zero del territorio:

‘Fermata Calabria a Rossano dopo alluvione’

Festa delle Alternative Possibili, da tutta Italia a ROSSANO per parlare di sviluppo durevole partendo
dagli esempi positivi, locali e nazionali. Buone pratiche a confronto. Contadini bio, artigiani del riciclo,
ambasciatori della tradizione, associazioni e movimenti che si occupano e preoccupano della salute
del’'ambiente, sodalizi che danno valore al sociale e che credono che abitare le periferie del Sud sia un
vantaggio e non una penalita; un’altra faccia della scuola, quella con i banchi impiantati nella terra,
amministrazioni comunali virtuose, e poi gli artisti capaci di immortalare queste suggestioni in pellicole e
fotogrammi, ed i tanti e tanti professionisti attenti all’ecosostenibilita. Bisogna cambiare abitudini e
prospettiva: I'evento assume ancor di pil significato perché segue ad una alluvione che, dopo la conta
dei danni o la fede nel miracolo per la tragedia scampata, obbliga tutti a ripensare il rapporto con la
natura ed il consumo sfrenato del suolo soprattutto con la bulimia edilizia degli ultimi decenni. - Sono
numerosissimi i soggetti che hanno aderito allevento FERMATA CALABRIA promosso dal gruppo di
lavoro LO FACCIO BENE CINEFEST in collaborazione con la condotta Slow Food Pollino - Sibaritide
Arberia in programma fino a LUNEDI 7 SETTEMBRE, nella SIBARITIDE. SABATO 5 Ia giornata clou
sara a ROSSANO. Sono gia arrivati quelli della Compagnia dei Cammini, che hanno raggiunto oggi
CIVITA a piedi (in questo momento accolti dallo staff del B&B La MAGARA di Antonella VINCENZI)
compiendo un percorso che li vedra arrivare il venerdi 4 a Rossano, e che & esso stesso un messaggio
ed un appelio alla riappropriazione consapevole del proprio territorio per tutelarlo e condividerne un
futuro diverso.
Fermata Calabria, € una scommessa che si vuole vincere. - dichiara Cristiana SMURRA del Gruppo
CINEFEST. ¢ la voglia di riscatto e di sano protagonismo di un Sud abituato troppo spesso a lamentarsi
e a delegare ad altri la propria sorte. A fronte di una Calabria che chiama c'é peré un'ltalia che risponde
a gran voce, perché sa, che se si ha voglia di ripartire per davvero, bisogna farlo dalle aree piu
periferiche e complesse, mettendoci tutta la passione di cui si & dotati. Da quel Sud quindi, ricco di un
patrimonio umano, storico, naturalistico e culturale immenso, che necessita di venire contaminato con
la forza dei buoni esempi. E risponde con un rinnovato entusiasmo e con la partecipazione convinta di
chi ha voglia di esserci, per costruire e ragionare assieme sulle alternative possibili partendo da
proposte concrete che si contrappongono all'ulteriore consumo di territorio al quale a gran voce diciamo
stop! Parte cosi, tra persone diverse e lontane fisicamente tra loro, ma profondamente vicine come
idealita, una lunga, incessante, stimolante e a voite sfiancante palestra virtuale di democrazia,
attraverso la quale si inizia a seminare piccoli spazi di consapevolezza attiva e fattiva verso il mondo
che molti di noi vorremmo. Le diverse importanti iniziative avviate da reti ormai sempre pil
convintamente interconnesse in tutta Italia, stimolano e preparano dunque, il terreno per I'approdo
ormai in corso dal 31 agosto in Calabria.
Tantissime e diverse le adesioni a questo evento unico nel suo genere e che per la prima volta vede
Rossano e la Calabria protagoniste. Da LA COMPAGNIA DEI CAMMINI a I'I'TALIA CHE CAMBIA, da
SMARKETING a SOCIAL BUSINESS WORLD, dallASSOBOTTEGHE al CONSORZIO LE GALLINE
FELICI, da RESSUD allASILO NEL BOSCO, da OTTO TORRI SULLO JONIO ad AMARELLI, dallo
ZEFIRO CLUB - GLI AMICI DI MAURIZIO a TERRE LENTE, da DIVINO CLUB allARCI CALABRIA,
dalla RETE DI COOPERAZIONE EDUCATIVA alla FEDERTREK, da CORTO CIRCUITO FLEGREO a
ORME NEL PARCO, dai COLTIVATORI DI MUSICA al LANIFICIO LEO, da DREAMING SOUTH a
G.A.S. ARCOBALENO ROSSANO, da BIOFARM allazienda ANSELMI, dallANGA di Cosenza alla
COLDIRETTI di Rossano, dall'azienda LA SULLA alla GUARIMBA CINEMA FESTIVAL, da ViaggArt al
consorzio de | FICHI DI SAN FLORO (CZ), dalla COMUNITA DEL CIBO SLOW FOOD allORTO
SBAGLIATO, esperienza della scuola Monachelle di Rossano, allAssociazione nazionale CITTA
DELL'OLIO, passando da FUNKY TOMATO, dai Sindaci di Cird, Amendolara, Canna, Civita,
Campana, Saracena e Castrovillari, dai tanti artigiani e professionisti fino al movimento TERRA e
POPOLO e degli animalisti guidati dall'assessore all'ambiente del Comune di Corigliano Marisa

CHIURCO.
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IL QUOTIDIANO DEL SUD

3 SETTEMBRE 2015

2 ROSSAND N_umerdsele adesioni all’evento

“Fermata Calabria” un successo

dl GIUSEPPE SAVOIA

ROSSANO-In tanti hanno
. aderito all’evento Fermata,

Calabria promosso dal-

gruppo di lavoro Lo faccio
bene Cinefest in”collabora-
zione con la condotta Slow
- Food Pollino - Sibaritide
Arberia in programma fi-
no a lunedi 7 settembre,
nella sibaritide. Sabato 51a
giornata clou sara a Rossa-
no. Sono gia arrivati quelli

della Compagnia, dei Cam-

mini, chehannoraggiunto
oggi Civita a piedi com-

piendo un percorso che 1i

vedra arrivare il venerdi 4
a Rossano. Fermata Cala-
bria, & una scommessa che
si vuole vintete. “E’ 1a vo-
ghia di riscatto e di sano
protagonismo di un Sud
abituato troppo spessoala-
mentarsieadelegareadal-
tri la propria sorte. A fron-
te di una Calabria che chia-

ma c'é perd un'Ttalia che ri-
sponde a gran voce -dichia-
ra Cristiana Smurrg del
Gruppo Cinefest - perché
sa, che se si ha, voglia di ri-

- partire per davvero, biso-

gna farlo dalle aree piti pe-
riferiche e complesse, met-
tendoci tutta la passione di
cui si & dotati. Da quel Sud
ricco di un patrimonio sto-
rico, naturalistico e cultu-

‘rals immenso”.
QISI

]
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ROSSANOCALABRO.IT

2 SETTEMBRE 2015
Ripartire dal consumo zero del territorio

Fermata Calabria a Rossano dopo alluvione . Adesioni e partecipazioni da tutta Italia

ROSSANO (Cs), Mercoledi 2 Settembre 2015 — Festa delle Alternative Possibili, da tutta Italia @ ROSSANO
per parlare di sviluppo durevole partendo dagli esempi positivi, locali e nazionali. Buone pratiche a confronto.
Contadini bio, artigiani del riciclo, ambasciatori della tradizione, associazioni e movimenti che si occupano e
preoccupano della salute dell’ambiente, sodalizi che danno valore al sociale e che credono che abitare le
periferie del Sud sia un vantaggio e non una penalita; un'altra faccia della scuola, quella con i banchi
impiantati nella terra, amministrazioni comunali virtuose, e poi gli artisti capaci di immortalare queste
suggestioni in pellicole e fotogrammi, ed i tanti e tanti professionisti attenti all'ecosostenibilita.

Bisogna cambiare abitudini e prospettiva: I'evento assume ancor di piu significato perché segue ad una
alluvione che, dopo la conta dei danni o la fede nel miracolo per la tragedia scampata, obbliga tutti a
ripensare il rapporto con la natura ed il consumo sfrenato del suolo sopratutto con la bulimia edilizia degli
ultimi decenni. - Sono numerosissimi i soggetti che hanno aderito all'evento FERMATA CALABRIA
promosso dal gruppo di lavoro LO FACCIO BENE CINEFEST in collaborazione con la condotta Slow Food
Pollino - Sibaritide Arberia in programma fino a lunedi 7 SETTEMBRE, nella SIBARITIDE. SABATO 5 la
giornata clou sara a ROSSANO. Sono gia arrivati quelli della Compagnia dei Cammini, che hanno raggiunto
oggi CIVITA a piedi (in questo momento accolti dallo staff del B&B La MAGARA di Antonella VINCENZI)
compiendo un percorso che li vedra arrivare il venerdi 4 a Rossano, e che & esso stesso un messaggio ed
un appello alla riappropriazione consapevole del proprio territorio per tutelarlo e condividerne un futuro

diverso.

Fermata Calabria, € una scommessa che si vuole vincere. - dichiara Cristiana SMURRA del Gruppo
CINEFEST. ¢ la voglia di riscatto e di sano protagonismo di un Sud abituato troppo spesso a lamentarsi e a
delegare ad altri la propria sorte. A fronte di una Calabria che chiama c'é¢ perd un'ltalia che risponde a gran
voce, perché sa, che se si ha voglia di ripartire per davvero, bisogna farlo dalle aree pil periferiche e
complesse, mettendoci tutta la passione di cui si & dotati. Da quel Sud quindi, ricco di un patrimonio umano,
storico, naturalistico e culturale immenso, che necessita di venire contaminato con la forza dei buoni esempi.
E risponde con un rinnovato entusiasmo e con la partecipazione convinta di chi ha voglia di esserci, per
costruire e ragionare assieme sulle alternative possibili partendo da proposte concrete che si
contrappongono all'ulteriore consumo di territorio al quale a gran voce diciamo stop! Parte cosl, tra persone
diverse e lontane fisicamente tra loro, ma profondamente vicine come idealita, una lunga, incessante,
stimolante e a volte sfiancante palestra virtuale di democrazia, attraverso la quale si inizia a seminare piccoli
spazi di consapevolezza attiva e fattiva verso il mondo che molti di noi vorremmo. Le diverse importanti
iniziative avviate da reti ormai sempre pil convintamente interconnesse in tutta Italia, stimolano e preparano
dunque, il terreno per [lapprodo ormai in corso dal 31 agosto in  Calabria.

Tantissime e diverse le adesioni a questo evento unico nel suo genere e che per la prima volta vede
Rossano e la Calabria protagoniste. Da LA COMPAGNIA DE!I CAMMINI a I'ITALIA CHE CAMBIA, da
SMARKETING a SOCIAL BUSINESS WORLD, dallASSOBOTTEGHE al CONSORZIO LE GALLINE
FELICI, da RESSUD al’ASILO NEL BOSCO, da OTTO TORRI SULLO JONIO ad AMARELLI, dallo ZEFIRO
CLUB - GLI AMICI DI MAURIZIO a TERRE LENTE, da DiVino club all’ARCI CALABRIA, dalla RETE DI
COOPERAZIONE EDUCATIVA alla FEDERTREK, da CORTO CIRCUITO FLEgreo a ORME NEL PARCO,
dai COLTIVATORI DI MUSICA al LANIFICIO LEO, da DREAMING SOUTH a G.A.S. ARCOBALENO
ROSSANO, da BIOFARM all'azienda ANSELMI, dallANGA di Cosenza alla COLDIRETTI di Rossano,
dall'azienda LA SULLA alla GUARIMBA CINEMA FESTIVAL, da ViaggArt al consorzio de | FICHI DI SAN
FLORO (CZ), dalla COMUNITa DEL CIBO SLOW FOOQOD allORTO SBAGLIATO, esperienza della scuola
Monachelle di Rossano, all’Associazione nazionale CITTa DELL'OLIO, passando da FUNKY TOMATO, dai
Sindaci di Cird, Amendolara, Canna, Civita, Campana, Saracena e Castrovillari, dai tanti artigiani e
professionisti fino al movimento TERRA e POPOLO e degli animalisti guidati dall’assessore all’'ambiente del
Comune di Corigliano Marisa CHIURCO. - (Fonte: MONTESANTO SAS - Comunicazione & Lobbying).
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ITALIACHECAMBIA.ORG

1 SETTEMBRE 2015

FERMATA CALABRIA — FESTA DELLE ALTERNATIVE
POSSIBILI

Cinema, territorio, scuola, sapori ... e un bagno al mare!

Da Rossano a Civita, una camminata attraverso la Calabria dei territori possibili. Si parlera di economia etica,
cambiamento, stili di vita sostenibili, nuovi modelli educativi.

Sabato 5 settembre, alle 10:30, tavola rotonda dal titolo “Siamo il cambiamento che vogliamo essere”, con
ospite Daniel Tarozzi di Italia Che Cambia.

Saranno presenti:

Lo faccio bene cinefest, per costruire il cambiamento dai buoni esempi

La scuola, dalla protesta alla proposta

RESSUD, all’alba del suo risveglio

L’Italia che cambia, Social Business World e gli attori locali del cambiamento
Artisti, artigiani e fantasiosi vari liberamente espongono le loro idee

Genti e reti che si muovono e si incontrano! Quattro giorni in Calabria ai primi di settembre a FERMATA
CALABRIA-festa delle alternative possibili per discutere, ballare, camminare assieme, dormire sotto le stelle e
fare il bagno si notte. Arrivandoci, chi vuole, a piedi, assieme alla Compagnia dei Cammini, in una camminata

“selvaggia”.

Visita il sito del Festival per il programma completo.
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GATTOPARDO
SETTEMBRE 2015

o CALAB}’{TK

CRISTIANA SMURRA HA PORTATO A ROSSANO ARTISTI AGRICOLTORI

CINEASTI, EDUCATORI E PICCOLI ARTIGIANI PER UN FESTIVAL DEDICATO
ALLA SOSTENIBILITA. UN SEGNALE DI CAMBIAMENTO NEL CUORE DEL SUD

ella cittd pitt bizantina della Calabria c’¢ una ragaz-
za che ha determinazione da vendere. Non che la
storia che stiamo per raccontarvi’abbia inventata
tutta quanta lei sola. Questo no. Perd ¢ certo che
senza il suo caparbio ottimismo, “Fermata Cala-
bria’, il nuovo festival delle buone e sostenibili pratiche non si sarebbe
mai svolto. Ha chiuso i battenti da poco. Si & svolto durante la prima
settimana di settembre e ha portato a Rossano, la Ravenna del sud
per la grande mole di chiese e di bellezze dell’arte dell’antica Bisan-
zio, una sfida che punta su consumi piti ecologici e buoni. Un po’
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GATTOPARDO
SETTEMBRE 2015

come quello che anni fa portd a Milano tante associazioni “virtuose”
a inventare la formula di “Fa’ la cosa giusta”: mangia, leggi, lavora,
vivi bene. Dove bene ha il triplo significato di corretto, ben fatto,
biocompatibile. Questa ragazza si chiama Cristiana Smurra, ha 41
anni e una decina di anni fa ha deciso di sfidare i luoghi comuni che
vedono le donne, soprattutto qui al sud, poco adatte a diventare
capi d’azienda, e a virare verso I'agricoltura biologica. Prima in pro-
prio. Ora, a distanza di tempo, mettendo insieme realta simili alla
sua e riunendole per confrontarsi sul modo migliore di produrre e
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GATTOPARDO

SETTEMBRE 2015

consumare. E questo “Fermata Calabria’, il festival delle alternative
possibili, piccoli passi per cambiare il territorio qui intorno, I'Italia, il
pianeta, Mette insieme diversi soggetti: una compagnia di viaggiatori
speciali, “la compagnia dei cammini”, che hanno percorso chilome-
ui verdi e bagnati dal mare, in Calabria, per raggiungere Rossano,
dov'era il clou della festa, dormendo in agriturismi, rifocillandosi
con quello che si trova per strada, attraversando territori bellissimi
come facevano i pellegrini di un tempo; “Lo faccio bene Cinefest”,
un gruppo di visionari del video, che nel tempo, nelloro sito, hanno
raccolto dei corti che parlano di sostenibilita e buon vivere, che han-
no istituito un premio a tema e prodotto anche due cartoni animati
-Cartosip 1 e Cartosip 2 si chiamano — che trasmettono con lalingua
deibimbi messaggi virtuosi sull’agricoltura biologica e la forza della
cooperazione. E ancora il gruppo delle “Galline felici”, che, nato in
Sicilia, mette insieme produttori agricoli i quali dicono di sé “colti-
viamo rispettando la natura, vendiamo rispettando la gente, creiamo
occasioni di occupazione gioiosa, rispettando la dignita del lavoro,
promuoviamo lo sviluppo armonico del territorio, sosteniamo la
crescita della concorrenza perché per noi “concorrere” significare

“Coltiviamo rispettando
la natura, vendiamo
rispettando la gente”

especially in the South, can't run a business. She went into organic
farming, and today she works with other similar enterprises to
Jind the best way to produce and consume. “Fermata Calabria”is
Just that: a festival of real alternatives, small steps to change the
local environment, Italy and the planet. It includes a company of
alternative travellers, “The Walks Company’, whose members tra-

velled kilometres on foot to reach Rossano. They slept in agriturismi,

sustained themselves by foraging along the roadside and traversed
beautiful landscapes like the pilgrims of old. The “Do It Well Cine-
Sest”is agroup of visionary videographers with a collection of shorts

on their site about sustainability and good living. They have insti-

tuted a prize for it and produced two children’s cartoons, sending
positive messages about organic farming and the power of coopera-

tion. “The Happy Chicken” group, from Sicily, comprises farmers
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LA PROVINCIA DI COSENZA

31 AGOSTO 2015

- ' Lé;‘Alternative possibili” a Civita

CIVITA «Un’idea chie amiamo: partire dal Pollino
per arrivare allo Jonio». Questo il motto che rac-
chiude il significato della manifestazione “Festa
delle alternative possibili ~ fermata Calabria”. Un
viaggio dal Pollino alla Sibaritide attraverso i terri-
tori, per riscoprirne il valore e le ricchezze. Levento,
suddiviso in diverse tappe il prossimo 7 settembre
si concludera a Civita, nel Parco del Pollino,dqye &
prevista anche un’escursione sulle Gole del Raga-
nello e, per chiudere in bellezza, “Terra e Cibo” da
“Lo factid bene il cinefest”. Festa delle alternative
possibili, ossia raduno di esperienze, storie, sogni e
progetti da scambiare, dal Nord al Sud, arricchen-
dosi attraverso il confronto. Fermata Calabria ac-
cendera i riflettori anche sul recente nubifragio che

ha devastato lo Jonio cosentino poche settimane.
“Siamo il cambiamento che vogliamo essere” & il ti-
tolo dell’incontro promosso in collaborazione con
Slow Food Pollino - Sibaritide - Arberia che sara
ospitato nell’auditorium Amarelli il 5 settembre.
Fermata Calabria una settimana di appuntamenti,
dall’1 al 4 settembre, qualcuno ci arriva a piedi, la
Compagnia dei Cammini, per 1a prima volta nella '
Sibaritide, partira dal Pollino per arrivare fino a
Rossano. Venerdi 4, tappa nelle aziende agricole
Biosmurra e Giardino di Iti per condividere espe-
rienze, con testimonianze, cortometraggi e musica.
domenica 6 nella pineta dello Zefiro, si svolgera un
incontro sulla resistenza creativa nella scuola.

e Rosama}'ia Camodeca
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ASSOBDM.IT

29 AGOSTO 2015
Fermata Calabria. ll programma e la locandina

La festa delle alternative possibili del 4-7 settembre & ormai vicina.

Sara presente anche Maria Rosaria della nostra bottega di Scalea, insieme alle altre associazioni
e realta locali, che collaborano alla riuscita di questo evento nazionale delle economie solidali e
resistenti. E ora la festa servira per ricostruire,territori e legami, laddove il nubifragio a Rossano, ha

lasciato fango e isolamento.

Vi aspettiamo!

Assobotteghe

Qui il programma in breve e allegata la locandina.
VENERDI' 4 SETTEMBRE — ROSSANO

Contrada Colagnati Amarelli (ospiti dell'azienda agricola Biosmurra)
17.30 rinfresco di benvenuto nell’'agrumeto

Arrivo dei camminatori e degli ospiti

Incontro RESSUD (Rete di economia solidale del sud)

Per chi desidera: visita guidata all'azienda agricola
Contrada Amica (ospiti dell'agriturismo Il Giardino di Iti)
dalle 20.30: video, musica e cibo

venti minuti di belle storie da LO-FACCIO-BENE-CINEFEST
Cena in musica — Turi Band

SABATO 5 SETTEMBRE - ROSSANO

SS 106 (presso Auditorium Amarelli)
Dalle 10.30 Siamo il cambiamento che vogliamo essere: girotondo di esperienze a confronto

Conversano col pubblico, tra un video e l'altro: “fare insieme”
Dalle 18.00 — Contrada Amica (nell'azienda agricola Terrarossa)
Idee, saperi, sapori, arti e balli sotto le stelle

Festa del Pane; artigiani, artisti @ musicisti che creano dal vivo;
storie energetiche da LO-FACCIO-BENE-CINEFEST

dalle 20.30 Cena

dalle 22.30 SI ABBALLA! Musica da vivo President and friends — Neilos acustic — a seguire DJ
Gregory

DOMENICA 6 SETTEMBRE — ROSSANO

Contrada Foresta (Zefiro Club, tra spiaggia e pineta)

dalle 9.00 — giornata al mare

dalle 11.00 — A cuore aperto: la scuola che vorremmo incontro tra alcuni testimoni della resistenza
creativa nella scuola italiana

LUNEDI' 7 SETTEMBRE - CIVITA

7.00 — Escursione alle Gole del Raganello

19.30 -Terra e Cibo da LO-FACCIO-BENE-CINEFEST

20,00 — Cena di strada

notte nei B&B di Civita

Seguite gli aggiornamenti sul sito dell’evento
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CAMMINI.EU

27 AGOSTO 2015
Fermata Calabria,

a piedi verso un’alternativa possibile

Fermata Calabria é laFesta delle alternative
possibili, organizzata da tanti amici con i quali
stiamo costruendo una bellissima rete: Roberto Li
Calzi e il suo pollaioLe Galline Felici, il LO
FACCIO BENE CineFest (Laura, Lidia, conosciute
in cammino in Sicilia), I'ltalia Che Cambia di Daniel
Tarozzi, e tanti altri. Genti e reti che si muovono e
si incontrano... Artisti, artigiani e fantasiosi vari
liberamente espongono le loro idee...

Quattro giorni in Calabria ai primi di settembre,
per discutere, ballare, camminare assieme,
dormire sotto le stelle e fare il bagno si notte!

Ecco il programma della festa,dal 4 al 7
settembre.

Come potevamo esserci?

Arrivando in cammino!

Arriveremo partendo dalle montagne, dal monte Pollino, un cammino selvatico per persone libere,
dormendo all’aperto vicino alle sorgenti, fino a Civita Albanese, dove incontreremo il paese,
raccoglieremo storie, assaggeremo cibi, ascolteremo musica, ci ristoreremo in un bed and breakfast e poi di

nuovo in cammino nelle gole del
Raganello, e la fiumara fino al
mar Jonio, a Sibari, e i bagni
mentre cammineremo ['ultimo
giorno sulla spiaggia, per essere
accolti a questa festa a
Rossano, dove <¢i aspetta
Cristiana Smurra, altra amica e
produttrice consapevole.

I 5 la festa entra nel vivo, quindi
i camminatori sono invitati a
rimanere uno o due giorni, per
parlare di economia solidale,
alternative alla scuola, al
mondo, alla cultura che non ci
piacciono. Parlare per agire. La
Compagnia dei Cammini
sostiene il progetto, per cui i
costi di questa camminata sono
pill bassi di un viaggio normale,
date un occhiata alla scheda, se
poi saremo in tanti il costo sara
anche piu basso. Sard un cammino avventuroso e spartano, ormai in pochi giorni & quasi completo, forse

ancora un posto o due!
Ecco i dettagli delta camminata dal Pollino a Rossano, dai monti al mare, dal 31 agosto al 4 settembre.
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ABMREPORT.IT

27 AGOSTO 2015

Festa delle alternative possibili tra
Pollino e Sibaritide

CIVITA - Dal Pollino alla Sibaritide per riscoprire il senso ed il valore dei territori. Per

approfondirne le potenzialita, coinvolgendo i cittadini in una gestione consapevole
dell'ambiente, dei patrimoni materiali ed

Festﬁ deﬁle B immateriali, per sviluppare il senso
- PAAGI35 795  comune dell'appartenenza e della
Alternative (5
Possibili T
@ AT ET R & tutto questo ed anche di pil. Fermata
= i & : Calabria punta [l'attenzione anche sul

identita. La festa delie Alternative possibili in

programma la prima settimana di settembre

- ——-—

B \\/ nubifragio che ha interessato la costa jonica

4-7 S e ttembre 201 5 j cosentina nel mese di agosto per ricalibrare

O B RosSano - Civita (CS) I'attenzione verso il territorio, la sua gestione

Futn el e

e la sua salvaguardia, perché domani si

possa dire davvero - e senza retorica - "mai
pit". Sara cosi un raduno di esperienze,
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promosso in collaborazione con Slow Food
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i Bk e e S e settembre. La lunga esperienza sui territori si
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l'escursione nelle gole del Raganello e la sera Terra e Cibo da Lo faccio bene il cinfest.
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19 LUGLIO 2015
da martedi 1 a lunedi 7 settembre 2015
Rossano

Fermata Galabria - Festa delle alternative
possibil
AVVENTURR, ESCURSIONI, CITTADINANZA ATTIVA

Cinema, territorio, scuola, sapori ... e un bagno al mare

FESTA DELLE ALTERNATIVE POSSIBILI —- FERMATA CALABRIA sara una settimana di
appuntamenti in tutto il territorio. DALL’1 al 4 SETTEMBRE — QUALCUNO CI ARRIVA A PIEDI. La
Compagnia dei Cammini, per la prima volta nella Sibaritide, partira dal Pollino per arrivare a Rossano.
— VENERDI 4, a ROSSANO tappa nelle aziende agricole BIOSMURRA e GIARDINO DI ITI per
condividere le esperlenze energet1che di LO-FACCIO-BENE-CINEFEST, attraverso testimonianze,
cortometraggl e musica. Nel pomeriggio di SABATO 5 momento creativo con mercatini, artigiani, artisti
- e musicisti presso ’azienda agncola TERRA ROSSA.
— DOMENICA 6 nella pineta dello ZEFIRO, al mare
si svolgera A CUORE APERTO: LA SCUOLA CHE
VORREMMO, incontro promosso tra alcuni
testimoni della resistenza creativa nella scuola
italiana. — LUNEDI 7 escursione sul Raganello, a
Civita.
da Rossano a Civita
1 — 4 SETTEMBRE 2015
4 — 7 SETTEMBRE 2015

T “Un cammino speciale, un’idea che amiamo,
W partire dai monti del Pollino per arrivare al mare e
unirsi alla Festa delle “Alternative Possibili” -

: Al k Kt % Fermata Calabria. Un cammino selvatico, come
place a noi, come quando qualche anno fa percorremmo la Basilicata coast to coast dormendo sotto le
stelle. Faremo la stessa cosa, cammineremo spesso fuori sentiero, dormiremo sotto le stelle, ci
bagneremo nelle gole del Raganello e nel mar Jonio. Incontreremo belle persone, alcune ci
aspetteranno nei paesi per farci festa, altre si uniranno a noi per qualche ora di cammino ragionando
insieme ...”

Luca Gianotti - Compagnia dei Cammini
Attenzione: per la camminata ci si deve prenotare direttamente dal sito della Compagnia dei cammini.

VENERDI' 4 SETTEMBRE - ROSSANO

Contrada Colagnati Amarelli (ospiti dell’azienda agricola Biosmurra)
17.30 rinfresco di benvenuto nell’agrumeto

Arrivo dei camminatori e degli ospiti

Incontro RESSUD (Rete di economia solidale del sud)

Per chi desidera: visita guidata all’azienda agricola

Contrada Amica (ospiti dell’agriturismo Il Giardino di Iti)

dalle 20.30: video, musica e cibo

venti minuti di belle storie da LO-FACCIO-BENE-CINEFEST

Cena in musica - Turi Band
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14 AGOSTO 2015
FERMATA CALABRIA... LE ALTERNATIVE POSSIBILI
Terre Lente, il progetto di promozione territoriale meridiano in olanda di Luigi Pucciano ti invita a:
FERMATA CALABRIA... LE ALTERNATIVE POSSIBILI — 1- 7 SETTEMBRE ROSSANO-CIVITA

Fermata Calabria, é una scommessa che si vuole vincere!!
E' la voglia di riscatto e di sano protagonismo di un Sud abituato troppo spesso a lamentarsi e a delegare ad altri la propria sorte.

A fronte di una Calabria che chiama c'é peré un’ ltalia che risponde a gran voce, perché sa, che se si ha voglia di ripartire per

davvero, bisogna farlo dalle aree piis periferiche e complesse, mettendoci tutta la passione di cui si é dotati..
Da quel Sud quindi, ricco di un patrimonio umano, storico, naturalistico e culturale immenso, che necessita di venire contaminato

con laforza dei buoni esempi.
E risponde con un rinnovato entusiasmo e con la partecipazione convinta di chi ha voglia di esserci, per costruire e ragionare

assieme su “le alternative possibili”.

Parte cosi, tra persone diverse e lontane fisicamente tra loro, ma profondamente vicine come idealita (ossia dal gruppo di lavoro “lo

faccio bene cinefest” fratello ribelle e creativo del gruppo scuola, branche entrambi dell’esperimento sbarchi in piazza) una lunga,

incessante, stimolante e a volte sfiancante palestra virtuale di democrazia, attraverso la quale si inizia a seminare piccoli spazi di

consapevolezza attiva e fattiva verso il mondo che molti di noi vorremmo.

Le diverse importanti iniziative avviate da reti ormai sempre piii convintamente interconnesse in tutta Italia, stimolano e preparano
[ % H dunque, il terreno per 'approdo in Calabria.

assaporando angoli di un paradiso per certi aspetti ancora
autentico e tutto da scoprire, si connetteranno storie, emozion,
pensieri e progetti che puntano a costruire solidi percorsi tra
persone che ci credono ancora e che non si rassegnano a rinunciare
ai propri sogni.

E allora, I'invito é quello di recuperare un biglietto di andata per
far parte di quella carovana in movimento che é pronta a
scommettere che il futuro possa e debba essere piu bello per tutti.
Cristiana Smurra

Se vuoi partecipare, dare un segnale, collaborare, scrivimi o contatta direttamente

Cristiana 3273456731 fermatacalabria@gmail.com

FERMATA CALABRIA-festa delle alternative possibili

Genti e reti che si muovono e si incontrano...

Lo faccio bene cinefest, per costruire il cambiamento dai buoni esempi

La scuola, dalla protesta alla proposta

RESSUD, all'alba del suo risveglio
L’Italia che cambia, Social Business World e gli attori locali del cambiamento. Artisti, artigiani e fantasiosi vari liberamente

espongono le loro idee. Quattro giorni in Calabria ai primi di settembre a FERMATA CALABRIA-festa delle alternative
possibili. Per discutere, ballare, camminare assieme .Dormire sotto le stelle e fare il bagno di notte. Arrivandoci, chi
vuole, a piedi, assieme alla Compagnia dei Cammini, in una camminata “selvaggia”. Vi aspettiamo! E se inoltrate, male non

fa a nessuno....anzi!
Cordiali Saluti

Luigi Pucciano
terrelente.com
facebook.com/terrelente
+31619956075
+39 339 147 99 84

legallinefelici. it
facebook.com/legallinefelici.nl
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10 AGOSTO 2015

Rossano (Cosenza): A Rossano la Festa
delle alternative possibili . A settembre,
reti ed esempi positivi da tutt'Italia

Sviluppo, altre economie, prospettive, cambiamento. Tutto cio che lega con le parole sostenibile e
durevole, che siano esperienze, metodi di produzione, percorsi e sentieri di vita e di paesaggi,
alimentazione, agricoltura piuttosto che metodi didattici che non si imparano necessariamente sui
banchi di scuola, ma per strada o nei campi, pud e deve rientrare nelle alternative a tutto cio che e
globalizzato, standardizzato e appiattito, di gusto, senso e significato. Le associazioni e fe reti di
tutta Italia, dal Piemonte alla Sicilia, che hanno a cuore questo approccio culturale ed esistenziale
hanno deciso di radunarsi per la prima volta in Calabria, terra delle contraddizioni e dei parad055|
nella FESTA DELLE ALTERNATIVE POSSIBILI - FERMATA CALABRIA. DA MARTEDI 1 A LUNEDI 7
SETTEMBRE. Con tappa clou nella Citta del Codex e della Liquirizia. - Tra i numerosi partner
deli’evento, unico nel suo genere, destinato a sollecitare dibattiti, confronti, ipotesi e condivisioni su
un altro modo di vivere e convivere nei e per i nostri territori anche il Convivium Slow Food Pollino
Sibaritide. - SIAMO IL CAMBIAMENTO CHE VOGLIAMO ESSERE: GIROTONDO DI ESPERIENZE A
CONFRONTO. fE, questo, il titolo dell'incontro che SABATO 5 SETTEMBRE, sara ospitato a ROSSANO,
nell’antico e prestigioso Concio della Fabbrica di Liquirizia AMARELLI. Alla tavola rotonda, prevista
per le ore 10,30, prenderanno parte, Lidia TUSA (Lo-Faccio-Bene-Cinefest), Daniel TAROZZI
(U'Ttalia che cambia), Antonello CIMINELLI Sindaco di Amendolara (Lo sviluppo durevole per il
cambiamento), Mario CARUSO Sindaco di Cird (La cultura e I'identita per il cambiamento), Roberto
LI CALZI de Le Galline Felici (Un’azienda collettiva che funziona, per il Sud), Manuela CUSANO (Le
pratiche antiche in chiave moderna), Michele PAOLINI (Social Business World: Il social network
internazionale etico per un mondo sostenibile - Internet, etica e sostenibilita degli strumenti che
usiamo). Porteranno il loro contributo anche Antonietta VINCENZI, consigliere delegato al turismo
del comune di Civita e protagonista di una originale esperienza di albergo diffuso, Luca GIANOTTI
de la Compagnia dei Cammini (L’alternativa nei fatti, passo dopo passo), Lenin MONTESANTO
Fiduciario del Convivium Slow Food Pollino-Sibaritide-Arberia, (Il ritorno alla terra come uscita di
sicurezza per la salvezza), Tonino CARACCIOLO direttore del centro cartografico regionale (Le vie
dell'acqua per promuovere, preservare e valorizzare i territori), Agostino CHIARELLO Sindaco di
Campana (I centri storici per riconquistare la qualita della vita) e Luigi STASI Sindaco di Longobucco
(La tutela della biodiversita e della montagna per salvare la Calabria e il pianeta). - E previsto
anche un focus anche sui Cappuccini, coltivatori di musica — Un connubio natura, cultura, cibo all'ex
convento dei Cappuccini del 1600 e Talia - Storia di un'impresa sociale nata per la gestione dei
parchi urbani di Lamezia Terme. - Inoltre, in collegamento skype interverranno Michele DOTTI e
Jacopo FO da ECOFUTURO - Festival delle ecotecnologie e dell’autocostruzione. FESTA DELLE
ALTERNATIVE POSSIBILI - FERMATA CALABRIA sara una settimana di appuntamenti in tutto il
territorio. DALL’1 al 4 SETTEMBRE - QUALCUNO CI ARRIVA A PIEDI. La Compagnia dei Cammini,
per la prima volta nella Sibaritide, partira dal Pollino per arrivare a Rossano. - VENERDI 4, a
ROSSANO tappa nelle aziende agricole BIOSMURRA e GIARDINO DI ITI per condividere le
esperienze energetiche di LO-FACCIO-BENE-CINEFEST, attraverso testimonianze, cortometraggi e
musica. Nel pomeriggio di SABATO 5 momento creativo con mercatini, artigiani, artisti e musicisti
presso l'azienda agricola TERRA ROSSA. - DOMENICA 6 nella pineta dello ZEFIRO, al mare si
svolgera A CUORE APERTO: LA SCUOLA CHE VORREMMO, incontro promosso tra alcuni testimoni
della resistenza creativa nella scuola italiana. - LUNEDI 7 escursione sul Raganello, a Civita.
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8 AGOSTO 2015
Rossano, a settembre Festa delle Alternative

Possibili

Sviluppo durevole, reti ed esempi positivi da tutt'ltalia.
Per la prima volta Compagnia dei Cammini in Calabria

ROSSANO - Sviluppo, economie, prospettive, cambiamenti. Tutto cid che lega con le parole
sostenibile e durevole, che siano esperienze, metodi di produzione, percorsi e sentieri di vita e di
paesaggi, alimentazione, agricoltura piuttosto che metodi didattici che non si imparano sui banchi di
scuola, ma per strada o nei campi, pud e deve rientrare nelle alternative a tutto cio che & globalizzato,
standardizzato e appiattito, di gusto, senso e significato.

Le associazioni e le reti di tutta Italia, dal Piemonte alla Sicilia, che hanno a cuore questo approccio
culturale ed esistenziale hanno deciso di radunarsi per la prima volta in Calabria, terra delle
contraddizioni e dei paradossi, il prossimo mese di SETTEMBRE, nella FESTA DELLE ALTERNATIVE
POSSIBILI — FERMATA CALABRIA. DA MARTEDI A LUNEDI 7. Con tappa clou nella Citta del Codex
e della Liquirizia. — Tra i numerosi partner dell’evento unico nel suo genere, destinato a sollecitare
dibattiti, confronti, ipotesi e condivisioni su un altro modo di vivere e convivere nei e per i nostri territori
anche il Convivium Slow Food Pollino Sibaritide. — “"SIAMO IL CAMBIAMENTO CHE VOGLIAMO
ESSERE: GIROTONDO D! ESPERIENZE A CONFRONTO”. E, questo, il titolo dell'incontro che
SABATO 5 SETTEMBRE, sara ospitato a ROSSANO, nell'antico e prestigioso Concio della Fabbrica di
Liquirizia AMARELLI.

Alla tavola rotonda, prevista per le ORE 10,30, prenderanno parte, Lidia TUSA di Lo-Faccio-Bene-
Cinefest, Daniel TAROZZI de "L’ ltalia che cambia”, i Sindaci Antonelio CIMINELLI di Amendolara che
interverra sul tema “Lo sviluppo durevole per il cambiamento” e Mario CARUSO di Ciro che relazionera
invece su “La cultura e l'identita per il cambiamento”. Un'azienda collettiva che funziona, per il Sud. Eil
titolo dell'intervento di Roberto LI CALZI de Le Galline Felici; Le pratiche antiche in chiave moderna,
invece di Manuela CUSANO. Michele PAOLINI interverra sul Social Business World: Il social network
internazionale etico per un mondo sostenibile - Internet, etica e sostenibilita degli strumenti che usiamo.
Ci saranno anche Antonietta VINCENZI, consigliere delegato al turismo del comune di Civita e
protagonista di una originale esperienza di albergo diffuso, Luca GIANOTTI de la Compagnia dei
cammini (L'alternativa nei fatti, passo dopo passo), Lenin MONTESANTO, Fiduciario della Convivium
Slow Food Pollino-Sibaritide-Arberia, (il ritorno alla terra come uscita di sicurezza per la salvezza),
Tonino CARACCIOLO, gia sindaco di Rossano e direttore del centro cartografico regionale (Le vie
dell'acqua per promuovere, preservare e valorizzare i territori), il Primo Cittadino di Campana Agostino
CHIARELLO (I centri storici per riconquistare la qualita della vita), e il Sindaco di Longobucco Luigi
STASI (la tutela della biodiversita e della montagna per salvare la Calabria e il pianeta). Focus anche
sui “Cappuccini, coltivatori di musica - Un connubio natura, cultura, cibo all'ex convento dei Cappuccini
del 1600” e “Talia - Storia di un'impresa sociale nata per la gestione dei parchi urbani di Lamezia
Terme”. In collegamento SKYPE interverranno anche Michele DOTTI e Jacopo FO da “ECOFUTURO -
Festival delle ecotecnologie e dell'autocostruzione”. — FESTA DELLE ALTERNATIVE POSSIBILI -
FERMATA CALABRIA sara una settimana intensa di appuntamenti che coinvolgeranno tutto il territorio.
DALL'1 al 4 SETTEMBRE - QUALCUNO CI ARRIVA A PIEDI. La Compagnia dei Cammini, per la
prima volta in Calabria, partira dal Pollino per arrivare a Rossano. — VENERDI 4, a ROSSANO, si fara
tappa nelle aziende agricole BIOSMURRA e GIARDINO DI ITl per condividere le esperienze
energetiche di LO-FACCIO-BENE-CINEFEST, attraverso testimonianze, cortometraggi e musica. Nel
pomeriggio di SABATO 5 & previsto un altro confronto tra esperienze ed esempi positivi per progettare
insieme e un momento creativo con mercatini, artigiani, artisti @ musicisti presso I'azienda agricola
TERRA ROSSA. — DOMENICA 6 ci si sposta nella pineta dello ZEFIRO, al mare A CUORE APERTO:
LA SCUOLA CHE VORREMMO, ¢ il tema dell'incontro promosso tra alcuni testimoni della resistenza
creativa nella scuola italiana. — LUNEDI 7 escursione sul Raganello, a Civita. — (Fonte: MONTESANTO

SAS — Comunicazione & Lobbying).

Montesanto Sas - Comunicazione & Lobbying
Sede Legale ROSSANO (CS) - Via San Nilo, 121 - 87067 - CP N.31 - P. IV A 02967510781
Sede Operativa CARIATI (CS) - Via Berlinguer, 5 - 87063 - Tel. 0983.032628
Fax/Mail 0983.1980103 - Cell. 345.9401195 - lenin. montesanto@gmail.com



ILDISPACCIO.IT

8 AGOSTO 2015
A Rossano (Cs) la Festa delle alternative

possibili

Sviluppo, altre economie, prospettive, cambiamento. Tutto cio che lega con le parole sostenibile e
durevole, che siano esperienze, metodi di produzione, percorsi e sentieri di vita e di paesaggi,
alimentazione, agricoltura piuttosto che metodi didattici che non si imparano necessariamente sui
banchi di scuola, ma per strada o nei campi, pud e deve rientrare nelle alternative a tutto ci6 che &
globalizzato, standardizzato e appiattito, di gusto, senso e significato. Le associazioni e le reti di
tutta ltalia, dal Piemonte alla Sicilia, che hanno a cuore questo approccio culturale ed esistenziale
hanno deciso di radunarsi per la prima volta in Calabria, terra delle contraddizioni e dei paradossi
nella FESTA DELLE ALTERNATIVE POSSIBILI — FERMATA CALABRIA. DA MARTEDI 1 A
LUNEDI 7 SETTEMBRE. Con tappa clou nella Citta del Codex e della Liquirizia. — Tra i numerosi
partner dell'evento, unico nel suo genere, destinato a sollecitare dibattiti, confronti, ipotesi e
condivisioni su un altro modo di vivere e convivere nei e per i nostri territori anche il Convivium
Slow Food Pollino Sibaritide. — SIAMO IL CAMBIAMENTO CHE VOGLIAMO ESSERE:
GIROTONDO DI ESPERIENZE A CONFRONTO. E, questo, il titolo dell'incontro che SABATO 5
SETTEMBRE, sara ospitato a ROSSANO, nell'antico e prestigioso Concio della Fabbrica di
Liquirizia AMARELLI.

Alla tavola rotonda, prevista per le ore 10,30, prenderanno parte, Lidia TUSA (Lo-Faccio-Bene-
Cinefest), Daniel TAROZZI (L'ltalia che cambia), Antonello CIMINELLI Sindaco di Amendolara (Lo
sviluppo durevole per il cambiamento), Mario CARUSO Sindaco di Cir6 (La cultura e l'identita per il
cambiamento), Roberto LI CALZI de Le Galline Felici (Un'azienda collettiva che funziona, per il
Sud), Manuela CUSANO (Le pratiche antiche in chiave moderna), Michele PAOLINI (Social
Business World: Il social network internazionale etico per un mondo sostenibile — Internet, etica e
sostenibilita degli strumenti che usiamo). Porteranno il loro contributo anche Antonietta VINCENZI,
consigliere delegato al turismo del comune di Civita e protagonista di una originale esperienza di
albergo diffuso, Luca GIANOTTI de la Compagnia dei Cammini (L'alternativa nei fatti, passo dopo
passo), Lenin MONTESANTO Fiduciario del Convivium Slow Food Pollino-Sibaritide-Arberia, (Il
ritorno alla terra come uscita di sicurezza per la salvezza), Tonino CARACCIOLO direttore del
centro cartografico regionale (Le vie dellacqua per promuovere, preservare e valorizzare i
territori), Agostino CHIARELLO Sindaco di Campana (| centri storici per riconquistare la qualita
delia vita) e Luigi STASI Sindaco di Longobucco (La tutela della biodiversita e della montagna per
salvare la Calabria e il pianeta). — E previsto anche un focus anche sui Cappuccini, coltivatori di
musica — Un connubio natura, cultura, cibo all'ex convento dei Cappuccini del 1600 e Talia — Storia
di un'impresa sociale nata per la gestione dei parchi urbani di Lamezia Terme. — Inoltre, in
collegamento skype interverranno Michele DOTTI e Jacopo FO da ECOFUTURO - Festival delle
ecotecnologie e dell'autocostruzione.

FESTA DELLE ALTERNATIVE POSSIBILI — FERMATA CALABRIA sara una settimana di
appuntamenti in tutto il territorio. DALL'1 al 4 SETTEMBRE — QUALCUNO CI ARRIVA A PIEDI. La
Compagnia dei Cammini, per la prima volta nella Sibaritide, partira dal Pollino per arrivare a
Rossano. — VENERDI 4, a ROSSANO tappa nelle aziende agricole BIOSMURRA e GIARDINO DI
ITI per condividere le esperienze energetiche di LO-FACCIO-BENE-CINEFEST, attraverso
testimonianze, cortometraggi e musica. Nel pomeriggio di SABATO 5 momento creativo con
mercatini, artigiani, artisti e musicisti presso |'azienda agricola TERRA ROSSA. — DOMENICA 6
nella pineta dello ZEFIRO, al mare si svolgera A CUORE APERTO: LA SCUOLA CHE
VORREMMO, incontro promosso tra alcuni testimoni della resistenza creativa nella scuola italiana.

— LUNEDI 7 escursione sul Raganello, a Civita.
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Cariati: Imprenditori per promuovere la Calabria da Pedro’s

C'& una rete di imprenditori, del food e dell‘artigianato, che fuori dai confini regionali € stata capace di
far conoscere |'eccellenza Made in Calabria, di fare marketing territoriale attraverso le proprie produzioni
legate al territorio, e di far conoscere i propri talenti artistici, nati e cresciuti qui, nella Sibaritide. A fare
da collante & stato Giuseppe GRECO che da 5 anni porta a CASA SANREMO gli ambasciatori della
CALABRIA migliore. L'appello € alle istituzioni: condividere questa sfida di marketing territoriale in vista
dell’edizione 2016. In vista dell'edizione 2016, Giuseppe GRECO ha auspicato una sinergia con Slow
Food, attraverso la condotta Pollino Sibaritide Arberia, per continuare a promuovere le produzioni
autentiche e con esse i territori ed i patrimoni culturali e identitari. E quanto ha ufficializzato Giuseppe
GRECO, nominato vicepresidente del GRUPPO EVENTI, consorzio guidato da Vincenzo RUSSOLILLO,
patron di CASA SANREMO, all'indomani della kermesse, nel corso dell'incontro tenutosi nella serata di
ieri, mercoledi 4, a Cariati. Scorrono sul maxischermo allestito nella sala della pizzeria PEDRO'S, i
risultati di questi 5 anni; insieme alle immagini che raccontano scatto dopo scatto il successo riscosso
dalle eccellenze calabresi a Sanremo e che testimoniano, tra le altre cose, il sostegno mai venuto meno,
dell’'azienda IGRECO. Dal 2009 ad oggi. All'incontro moderato da Lenin MONTESANTO, c’era anche lei
Filomena GRECO, riconosciuta all'unanimita madrina delle eccellenze calabresi per il dietro le quinte
ospitale del Festival. Oltre a lei c'erano Cesare ANSELMI, segretario condotta Slow Food Pollino
Sibaritide Arberia, Pasquale LABONIA delle Tenute LABONIA, Eugenio MONTAGNA dell'azienda
MONTAGNA, Massimo TOSCANO della ABP), il Sindaco di Cariati Filippo SERO, Francesco RUSSO,
consigliere comunale di CROSIA, Adolfo BENEVENTO dell’AZIENDA AGRICOLA ZOOTECNICA SILANA,
Cataldo FORCINITI della Masseria FORCINITI, Teresa SIFONETTI di Perla di Calabria, Raffaele MINNITI
della MS Channel, Andrea RIZZOdella EUROGRAPHIC, lo chef Saverio DE FILIPPIS di Villa Maria,
CANTAFIO, Giuseppe e Daniele PARRILLA del Caseificio PARRILLA, questi ultimi nuovi partner per
I'edizione 2016. Le degustazioni dei prodotti tipici, le pizze con ingredienti identitari preparate da
PEDRO'S (la pizza alla liquirizia di Rossano, la pizza Codex con la melanzana, la pizza per Slow Food, la
pizza stagionale al tartufo del Pollino, la pizza alla ‘nduja dell’azienda MONTAGNA e scamorza del
Caseificio PARRILLA di Cariati con scorza di clementine BIOSMURRA e ANSELMI di Rossano) e i piatti
preparati dallo chef Saverio DE FILIPPIS di Villa Maria, sono stati i protagonisti della seconda parte della
serata. Hanno partecipato all’evento anche il vicesindaco di Cariati Leonardo MONTESANTO, Giovanni
FILARETIde ‘A Cantina e Roberto MAIORANO deli’Azienda CALABRO. — (Fonte: Montesanto Sas —
Comunicazione & Lobbying).
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Les clémentines Biosmurra

Les sceurs Smurra de Calabre productrices de Ciémentines

Elles sont trois femmes et ont entrepris de faire (re)vivre le réve de leur mari et pére trop tot
disparus. Nous sommes allés a Rossano sur la cdte ionienne de la Calabre voir I'azienda
Biosmurra, 5 hectares de clémentines communes et 1 ha d'olives, certifiée biologique et
adhérente depuis cing ans au consortium sicilien des Galline Felici. Depuis le 15 octobre la
récolte des clémentines a commencé dans la vallée du Colognati. Ce sont les débuts. Quatre
personnes, dont un couple bulgare qui vient chaque année pour la saison -octobre a janvier-
ramassent en fonction du degré de maturité, variable d'une parcelle a l'autre de la propriété.
"Quand la peau est lisse, le fruit est mir" explique Cristiana, "et on ne cherche pas a laisser
les fruits grossir, ils seraient moins goQtus". La propriété située non loin de la mer mais déja
un peu en altitude, a la chance de bénéficier d'un micro-climat : grace a la fraicheur nocturne
et au froid hivernal, pas de maladie, et notamment la mouche de I'agrume. Ce que craignent
par dessus tout les clémentines ce sont les pluies importantes, comme celles de 2011 qui ont
dévasté la production au moment méme de la récolte. Mais elles ont besoin d'eau, et depuis
peu un systéme de goutte a goutte, plus économe, a été installé sur toute la plantation, qui a
la chance de bénéficier de la présence de deux puits, et du Colognati - actuellement a sec,
cependant. De plus le systéme de culture en terrasses permet de maintenir un taux d'humidité
constant. En parcourant la propriété, la bonne santé des arbres - dont beaucoup ont plus de
cinquante ans -, et des fruits, saute aux yeux -"c'est aussi le résultat de notre choix de
supprimer tout engrais et traitement chimique", insiste Cristiana. Les terres, c'est le péere de
Cristiana et Marina qui les avait achetées en 1987, mais, engagé dans une vie professionnelle
trés prenante, il ne s'en occupait pas personnellement. Quand la mére et les deux filles lui ont
succédé apres son déces subit, il a fallu tout revoir : les méthodes de production et les hommes.
Cela n'a pas été simple pour ces femmes de licencier le personnel indélicat et d'imposer la
production bio dans un environnement largement masculin et voué au chimique. Aujourd'hui,
Biosmurra produit 1 000 a 1 200 quintaux par an au lieu du double avant la conversion au bio
il y a cing ans. Mais il s'agit de fruit de haute qualité, avec un taux de sucre supérieur a la
normale. Que les GAS (groupements d'achat solidaire) du nord de [I'Italie connaissent déja
depuis plusieurs années et que nous avons le privilege de déguster a Paris depuis deux
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ans.Cristiana, formation d'avocate et master de communication, qui a choisi de suivre les traces
de son pére par attachement a cette terre, s'occupe a plein temps de Biosmurra. Relation avec
les ouvriers récoltants (7 au moment de la peine saison), organisation des expéditions a partir
de I'entrepdt situé a quelques km, sur la route nationale 106 (artére essentielle reliant Reggio
a Tarente, et permettant de désenclaver cette partie de la Calabre), relations avec I'extérieur.La
semaine précédente elle était a Turin au Salon du Go(it organisé par I'association Slow Food,
ou elle s'est retrouvée avec le gratin des produits de Calabre, reconnaissance de la qualité de
ses produits. Sa soeur, Marina, qui s'occupe des aspects administratifs et financiers est encore
a temps partiel et a du conserver un autre travail, mais dés que la situation économique le
permettra elle souhaite passer a temps plein. Les deux sceurs qui ont la méme passion pour
ce "grand lieu d'énergies" (dixit Cristiana), vivent sur place dans une belle maison entiérement
restructurée et joliment aménagée pour accueillir les deux familles.Depuis deux ou trois ans
I'azienda fait un peu de marge, apres avoir d{i subir il y a cing ans la crise des agrumes, qui se
vendaient 25 centimes au kilo sur place, au moment méme ou la production chutait suite au
passage en bio. L'ouverture sur le marché nord italien des GAS et I'adhésion au Galline Felici
ont sauvé Biosmurra.Mais le développement est fragile. Marina et Cristiana misent beaucoup
sur la transformation d'une partie des clémentines en jus. Dans un premier temps |'opération
a eu lieu en Basilicate, proche, puis en Sicile, plus lointaine, mais les Smurra entendent bien
réaliser sur place, dés qu'elles le pourront, la transformation (réfrigération, pasteurisation et
mise en bouteille) : I'atelier est prét mais manquent les fonds (30 000 euros) pour acheter les
machines. D'ores et déja Cristiana a passé des accords avec quelques petits producteurs locaux
sélectionnés pour écouler leur production de petits fruits, les plus @ méme d'étre transformés
en jus.Autre piste de développement, le tourisme, plus exactement I'accueil de personnes
désireuses de découvrir de l'intérieur la vie d'une propriété en Calabre, et, toutes proches, la
mer, la montagne et la ville de Rossano, avec sa trés jolie "citta alta". Rossano fut pendant
plusieurs siecles un important centre politico-administratif de I'empire de Byzance, dont il reste
de multiples traces, avant de tomber sous la domination successive de tous les envahisseurs
de la partie méridionale de I'Italie : Normands, Souabes, Espagnols, Frangais... Cristiana
possede dans la ville haute un joli appartement qui pourrait faire un bon camp de base pour
des touristes désireux de découvrir la région. Biosmurra n'est pas isolée, elie a tissé des liens
d'entraide avec ceux des producteurs qui, dans le secteur, ont aussi fait le choix du

développement par le bio.
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Nous avons ainsi eu la chance de découvrir la propriété de Vincenzo Brunetti, a Migliuzzi,
quelques km plus haut dans la montagne. Un nid d'aigle que Vincenzo a hérité de son peére et
qu'il n'a pas voulu quitter, contrairement a tous ses voisins partis vivre ailleurs que dans ce
coin perdu et magnifique. Vincenzo est propriétaire de 56 hectares et en loue quelques-uns
supplémentaires pour le fourrage de ses vaches, des Podolica, superbe race dont la robe fonce
I'hiver venu et a laquelle il est trés attaché, pour des raisons a la fois historiques (elles sont
présentes dans cette partie de I'Italie depuis des siécles), pour leur rusticité qui en faisait
d'abord des animaux de trait, bien adaptée au terrain (accidenté et broussailleux), et la qualité
de leur lait, moins gras. Vincenzo le transforme en un savoureux Caciocavallo, fromage cuit a
pate filée, qu'il vend chaque semaine au GAS de Rossano en méme que sa production de
légumes bio. Vincenzo éléve évidemment son troupeau dans le strict respect de la production
biologique et méme un peu mieux : seulement la pature et le fourrage, aucune céréale, "leur
estomac n'est pas adapté a ce type d'alimentation", assure-t-il. Comme il est déterminé et un
peu "testardo", il a eu de gros problemes avec I'administration locale. Les normes européennes
imposaient d'introduire dans la panse de I'animal un appareil destiné a renforcer la tragabilité.
Vincenzo a d'abord refusé de se plier aux oukases administratifs mais aprés que son troupeau
lui a été confisqué pendant un an il a bien di céder. Mais il est dubitatif quant a I'innocuité du
procédé sur la santé de ses vaches. Pendant cette année-la il a pu heureusement bénéficier
de la solidarité des amis, dont les sceurs Smurra, évidemment. Pour Vincenzo qui éléve aussi
une race de porcs noirs en liberté - mais seulement pour la famille et les amis...-, I'avenir passe
aussi par le tourisme et I'accueil a la ferme: quelques tentes dans une partie ombragée de la
propriété. D'ici deux ans, espére-t-il, quand il aura pu construire les installations sanitaires

indispensables. Dominique Mascolo
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Azienda Agricola Biosmurra: una scelta al femminile, per una nuova agricoltura

Biosmurra € un‘azienda di agricoltura sostenibile. La gestione & tutta al femminile.
Nasce dal confronto tra sensibilita differenti, quelle di una madre e due figlie, con un
obiettivo condiviso: contribuire a difendere un‘idea di agricoltura e di alimentazione
rispettose della Terra e delle persone, nella convinzione che, oggi come ieri, produrre
sano € possibile.

Da oltre 10 anni, nonostante un contesto culturale e sociale che si muove con logiche
diverse e contrarie, si producono prevalentemente clementine bio, ma anche arance,
limoni, olive e altre varieta di frutta in piccole quantita. Inoltre a Biosmurra di trova un
laboratorio artigianale per la produzione di trasformati genuini e di qualita, tra cui il
succo di clementine 100% frutta, senza zuccheri e conservanti aggiunti. Biosmurra ha
fatto una serie di scelte etiche: la commercializzazione diretta dei prodotti a prezzi equi,
I'incremento dell’efficienza energetica degli immobili, la riduzione dei consumi e
dellimpatto ambientale degli impianti, I'uso di fonti rinnovabili, I'orto e il piccolo pollaio
per le uova ad uso familiare. Il motto & non sprecare e valorizzare quanto cresce in
azienda, anche in modo spontaneo, nel solco della migliore tradizione contadina. I
consumatori (gas, amap, reti solidali, cral, ...) sostengono l'azienda nel percorso di
riscatto rispetto a un sistema che si contesta con esempi positivi. Consumatori attenti
che danno la spinta a continuare a scegliere e a promuovere la qualita.

Questo il senso dei progetti sociali e, di fatto, politici: 'appartenenza a RESSUD ed alla
rete Le Galline Felici; i gruppi di lavoro (scuola e cinefest) per sensibilizzare bambini,
studenti e famiglie verso consumi critici e consapevoli e una partecipazione attiva rivolta
al cambiamento; la promozione di un orto scolastico a Rossano; la partecipazione
convinta al gruppo d'acquisto locale e la creazione di reti di produttori e altri attori locali
per amplificare il loro sentire.
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Scopriamo insieme la Biosmurra, un’azienda di agricoltura sostenibile che si
trova a Rossano in provincia di Cosenza in Calabria

Vi raccontiamo oggi una bella storia di un‘azienda di Agricoltura sostenbile in Calabria,
la Biosmurra che € nata alla fine degli anni ‘80 dallincontro e dal confronto tra sensibilita
differenti di una madre, Jolanda, e dalle sue due figlie, Marina e Cristiana. L'azienda
nasce con l'obiettivo di contribuire a difendere e diffondere un‘altra idea di agricoltura

e di alimentazione, in un mondo piu sostenibile di quello attuale.

L'azienda coltiva dal 1987 clementine e da 5 anni in maniera completamente biologica
(ha la certificazione di qualita IT CPB: A063 e aderisce alla rete nazionale dei Gruppi di
Acquisto Solidale) e ha anche commercializzato il Succo di Clementine, 100 per 100
frutta biologica, senza zuccheri aggiunti né conservanti, le composte di clementine, le

marmellate di arance e |'olio.
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Due sorelle e una mamma esempio di sfida alla cultura maschile

Esportatrici per scelta

diROSITA GANGI

COSENZA - Il sessismo &
sfuggente, difficiledadimo-
strare. Si percepisce, ma
non si cattura; si sperimen-
ta, ma spesso non si puo di-
mostrare. La marginalizza-
zione delle donne al Sud &
certamente meno diffusa ri-
spetto a qualche decennio
fa, ma proprio per questo,
forse, piu insidiosa. Cosa
succede, dunque, alledonne
che sfidano questi confini
tantoinvisibili? Succedeche
spesso, moltospesso, questa
diventa la storia di un suc-
cesso. Conquistata a piccoli
passi, di fronte a muri diffi-
cilidafarcrollare. Malaper-
severanzaéunacaratteristi-
ca, guarda caso, proprio
femminile. Come lo & stata
nelcasoditredonnedicarat-
tere, madre e due figlie, che
hanno sfidato, con la loro
impresa, la culturaacondu-
zione“maschile” nelleazien-
de agricole della Piana di Si-
bari. Si tratta di Cristiana,
Marina e mamma Jolanda
Smurra. titolari della Bio-
smurra. La prima, si defini-
sce “determinata, pratica,
visionaria, testarda, a volte
arrogante e dura piu di
quantorealmentenonsono.
Ma anche molto generosa e
onestacon glionesti. Spesso
intrattabile e forse un po’
uterina”. Marina & invece

Jdn Calabria le pari opportunita
sono un miraggio»

quellaconcreta, seriaed effi-
ciente. La mamma, il socio
“un po' troppo oculato”. Ma
la  sinergia  funziona.
1’azienda produceclementi-
ne e olive ma, anche ortica,
capperi ed erbe officinali,
che intendono a breve valo-
rizzare con la realizzazione
di un laboratorio di trasfor-
mazione biologico certifica-
to, dove lavoreranno preva-
lentemente donne svantag-
giate come vedove e ragazze
madri.

1'azienda in “rosa’, nasce
inconseguenzadiunviolen-

Le sorelle Smurra e alcune collaboratrici

to e non previsto passaggio
generazionale. Dopola mor-
te del padre nel 2003, Cri-
stiana e Marina hanno deci-
sochenon avrebberoceduto
allerichiestedivenditadella
lororealta, damolticonside-
rata appetibile e facilmente
prendibile. Hanno inoltre
deciso, senza troppe parole
ma con azioni concrete, che
avrebberocontinuatoacom-
battere per mantenere, con-
vertire eampliare, una delle
cose, alle quali il padre tene-
vadipiluinvita. Unadecisio-
ne difficile, specie in un pe-

riodo in cui il mercato orto-
frutticolo aveva subito la
suapeggiore einarrestabile
crisi, attualmentein corso.

«La mentalita maschili-
sta, la crisi, l'inesperienza
iniziale e tanti rapporti ere-
ditatienon, necessariamen-
te da rivedere, dopo una fra-
gilita iniziale, - cispiega Cri-
stiana-cihannoresepitidu-
re e determinate a non cede-
reeanondarlavintaallecir-
costanze non affatto favore-
volin,

In questo quadro, 'azien-
dahapensatobenediaprirsi
al mercato fuoriregioneedi
entrare in un consorzio di
produttori dal nome singo-
lare: “Le galline Felici”, nato
dall'intuito di Roberto Li
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| prodotti biologici pronti per essere inviati fuori regione

Calzi,ilquale,avendoindivi-
duato nei gruppi d'acquisto
del centro-nord, non solo
unosboccocommercialeper
i propri prodotti, prevalen-
temente arance, ma anche
degliinterlocutoriconiqua-
liattuare un cambiamentoe
un'alternativa rispetto al si-
stemaeconomicoeculturale
dominante, ha coinvolto in
questa stimolante avventu-
ra,altrisuoiamici produtto-
ri. E Biosmurra rappresen-
ta l'unica azienda extra re-
gionalein consorzio.
Irapporticon il personale
maschile? «Nella nostra
azienda-spiegaancoralim-
prenditrice - lavorano pre-
valentemente uomini, perlo
svolgimento dei lavori "pe-
santi". In alcune fasi (tipola
raccoltadelleclementine),le
donne sono pero, in numero
maggiore rispetto al sesso
maschile. Il rapporto a volte
& pit complesso con le don-
ne, che faticano a ricono-
scertiunruoloallapariosu-
periore, ai loro compa-

gni/mariti o titolari. In ge-
nerale, con la manodopera,
il rapporto non & sempre
semplice. Mostrarsi troppo
disponibili e comprensive, a
volte ha determinato squili-
bria scapitodell'andamento
stesso dei lavori e anche
mancanza dirispetto. [lnon
essere "stronze" a volte ci ha
resomenoautorevoli».
Determinazione e innova-
zione. Unbell'esempiodiim-
prenditoria felice in rosa.
Ma rispecchiala realtd della
regione? «In Calabria, le pa-
ri opportunita sono un mi-
raggio. - dice sicura la
Smurra-Ledonneal potere,
quasi sempre hanno dietro
di loro, uomini "influenti".
Con cid, non voglio dire pe-
rd, che le donne non ne
avrebbero capacita. Anzi! In
generale, nellanostraregio-
ne, a volerla dire tutta, si ha
paura delle persone capaci.
A garantire un sistema ma-
lato, riescono meglio i me-
diocrie gli incompetenti. Bi-
sogna.darglieneatto».
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ECONOMIA,C.SMURRA: AGRICOLTURA NOSTRO FUTURO - DA
ROSSANO L'ESEMPIO DI UN'AZIENDA AL FEMMINILE -

L'ESPERIENZA DEI GAS E DELLE RETI DAL NORD AI SUD

Campagna ed economie solidali, un modo per creare sviluppo e occupazione.
Rimanendo legati al territorio, senza pianti ma con idee, creativita ed
attenzione diversa alle risorse disponibili. Superando‘ la logica della
concorrenza come nemico: &, semmai, un’opportunitd. E dura, specie in
Calabria, ma funziona. BIOSMURRA docet. Il messaggio parte proprio da
Rossano. “Diamoci una mano”. E, questo, il titolo dell’articolo che IL
CORRIERE DELLA CALABRIA di questa settimana, in edicola da ieri, venerdi
31 maggio, dedica, attraverso una lunga intervista a Cristiana SMURRA,
segretario della condotta SLOW FOOD SIBARITIDE POLLINO, all’esperienza
imprenditoriale rossanese tutta al femminile.

Una manciata di terra ed un germoglio contenuti nel palmo di pit mani ad indicare, allo
stesso tempo, tutela della natura e sinergia tra pit parti. E 'immagine con la quale si
apre l'articolo di Mirella MOLINARO a pagina 52, per la rubrica ECONOMIA del

settimanaledi cronaca, politica e cultura.

Il ritorno alla terra come via verso lo sviluppo sostenibile. E il filo rosso che
attraversa l'intervista a Cristiana SMURRA, da aspirante avvocato a imprenditrice
agricola in giro per [Iltalia con i prodotti del terroir, e ambasciatrice, delle
produzioni di qualita, sia da un punto di visto etico, e quindi della dignita del
lavoro, che alimentare e del gusto.Con i soci della Condotta Slow Food
Sibaritide Pollino, di cui & segretario dallo scorso mese di ottobre, & impegnata,
infatti, @ promuovere e sensibilizzare sia all'educazione alimentare ed al consumo
di cibi di qualita, andando alla scoperta di quelli che il sodalizio ha battezzato come
covi del gusto:trattorie e ristoranti, vinerie e cantine che portino in tavola cibo
buono e giusto; sia alla valorizzazione delle produzioni autentiche e che rispettino

ciclo, spirito e valore dei luoghi e della natura.

La difficolta di fare rete in Calabria & un altro degli elementi che emerge dal servizio
corredato dalle foto di cassette di clementine pronte per essere acquistate, tra gli
altri, dai gruppi d’acquisto solidale, e di una delle diverse tappe di “SBARCO IN
PIAZZA’. Si tratta di iniziative organizzate dai produttori e dai consumatori del
nord che a loro volta coinvolgono i loro contadini a kmo0 per le produzioni locali.
Si svolgono nelle piazze del nord per far conoscere i prodotti del sude far

comprendere che se si sta insieme si ha una marcia in pit.

Cristiana SMURRA - si legge — & I’emblema che fare rete funziona, lo dimostra la
storia della sua azienda. “L’ho ereditata dieci anni fa da mio padre: lui aveva
comprato un agrumeto e durante la sua gestione Iattivitd era molto florida. Quando
sono subentrata io — continua lintervista — i prezzi del mercato ortofrutticolo sono
crollati: facendo rete I'ho salvata. (...) Quando, lo scorso anno, le condizioni
meteorologiche hanno danneggiato il raccolto, mi sono inventata il succo di

clementine.
Lenin MONTESANTO - Comunicazione & Lobbying
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Rossano, una guida turistica per gli eventi s
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Una guida provinciale e regionale degli eventi identitari storicizzati, tramandati e vissuti in tutti i
comuni. Un calendario annuale, documentato e capace di comunicare, anzi tutto ai calabresi, la
ricchissima offerta di eventi della tradizione, festeggiati da secoli nelle diverse comunita ed in tutte e 4 la
stagioni. Uno strumento strategico sia per stimolare il turismo di prossimita, quello culturale ed
enogastronomico infra-regionale; sia per attrarre ed emozionare il viaggiatore contemporaneo sempre di pit
alla ricerca di emozioni ed esperienze turistiche distintive, non di pacchetti preconfezionati o di eventi
standardizzati e convenzionali, apparentemente buoni — come spesso si sente dire — per tutti i gusti.

E, questo il messaggio e la proposta emersa, spiegata e largamente condivisa negli interventi sia del
presidente dell’Unione delle Proloco italiana della provincia di Cosenza e Presidente Pro Loco di Altomonte
Domenico Bloise sia dell’assessore provinciale al turismo Pietro Lecce, nel corso del riuscito evento dal titolo
“Turismo: la valorizzazione degli eventi storici. tra riti sacri e profani. verso un progetto comune”, svoltosi a
Rossano in occasione della 177esima edizione dei Fuochi di San Marco.

All'iniziativa, organizzata in partnership con I'azienda di agricoltura sostenibile Biosmurra ed il Museo Storico
della Liquirizia G. Amarelli, con il patrocinio del Comune di Rossano, della Provincia di Cosenza e
dellUNPLI Cosenza, moderata da Stefania Schiavelli, dopo i saluti del Sindaco Giuseppe Antoniotti sono
intervenuti anche il presidente della Pro Loco cittadina “La Bizantina” e consigliere provinciale dell'Unpli
Federico Smurra, il Presidente Unpli Calabria e Presidente Pro Loco Cird Marina Nicodemo Martino, il
dirigente comunale del settore turismo e cultura Giuseppe Passavanti, il Fiduciario delia Condotta Slow Food
Sibaritide — Pollino Lenin Montesanto e I'assessore comunale al turismo, il vicesindaco Guglielmo Caputo.
Tra i numerosi presenti, anche Anton Luca De Salvo presidente della Pro Loco di Civita, Antonello Grosso
La Valle presidente della Pro Loco di Belvedere, Giuseppe Gentile presidente della Pro Loco di Panettieri,
Vincenza LUCENTE presidente della Pro Loco di Aprigliano, Franco Sangermano presidente della Pro Loco
di San Fili, Luigi PONTERIO presidente della Pro Loco di Carpanzano, Massimo Forciniti presidente della
Pro Loco di Longobucco,Giovanni LE ROSE presidente della Pro Loco di Scalea, Raffaella Lettieri
presidente della Pro Loco di Celico, Massimiliano Celestino presidente della Pro Loco di Mirto-Crosia, Emilio
Motolo presidente Pro Loco di Cropalati,Gerardo Bonifati direttore artistico del Carnevale del Pollino e
delegato della Pro Loco Castrovillari, Antonio Isabella presidente della Pro Loco di Campora S. Giovanni
(Amantea), Valentina Conte assessore al turismo Comune Cassano allo lonio.

L'evento storico dei Fuochi di San Marco — ha detto I'assessore Caputo — € diventato un momento di
aggregazione senza precedenti e di grande successo. Il lavoro di squadra che I'ufficio turismo ha fatto, in
sinergia con associazioni, cittadini, professionisti, artisti e aziende si dimostra di grande efficacia, soprattutto
rispetto all'obiettivo strategico di rivitalizzazione del centro storico: dalle piazze principali ai quartieri meno
accessibili 0 conosciuti all'ospite. — Sulla necessita di ridare ossigeno e prospettiva ai sistemi turistici locali
(STL), a distanza di 12 anni dalla mancata applicazione in Calabria della legge di riforma sul turismo &
intervenuto il dirigente Passavanti, sottolineando 'opportunita di fare della valorizzazione degli eventi storici
I'oggetto di un comune progetto di STL. — La Calabria ~ ha aggiunto |'assessore provinciale Lecce — deve
uscire dal limbo delle politiche tradizionali e decidere cosa vuole essere. Non & — ha scandito — una
questione di risorse economiche. Dobbiamo solo decidere come aggredire e diversificare cid che gia
abbiamo. Abbiamo le carte in regola per essere destinazione turistica ambita ed appetibile ma per far cio e
inutile inseguire proposte turistiche a 360 gradi. Bisogna investire sulla qualita e selezionare prodotti turistici
diretti a target precisi. Oggi — ha concluso Lecce — il turista va in cerca di emozioni, nel minor tempo
possibile ed al costo pili basso. A questa domanda dobbiamo sapere rispondere.
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; Rossano. Concluso il master
Lezione di gusto
‘e scambio di culture
gastronomiche

ROSSANO-Sensazione con-
divisa e manifestata, sia da-
gli studenti della quarta, se-
zione A del Liceo Classico

San Nilo di Rossano che dal--

laloro docente Stella Pizzuti
(assessore alla cultura del
Comune di Rossano), al ter-
mine dell'incontro con le 10
studentesse dell'Universita
diScienze Gastronomichedi
Pollenzo (Unisg), ospitate in
citta nell’ambito del Master
in food culture and commu-

patrimonio artistico e cultu-
rale, allecampagnerossane-
si e limitrofe, custodi'di un
patrimonio identitario non
meno affascinante, ricco ed
unportanbe al quale guar-
dare anzi con attenzione di-
versa, ancheesoprattutioin
tema di politiche per i turi-

smi. La carovana di Slow
Food, con le dieci ospiti in-
ternamona.h guidatada Cri-
stiana Smurra e da Renato
Nassml dal centrostoricosi

nications. qumd1 spostata in due

Un confronto aziende del ter-
diretto . ed _ . ritorio: La Sul-
all'aperto, cosi Incontro la di Vicenzo
wmgc? ricco e ISBIz;lunetti dei ]13}'0-
stimolante con urra, a-
esperienzs m. con 10 studentesse Smar"g ot Ve
dividuali e di . La delegazione
formazione di- diPollenzo ha avuto modo
verse tra loro, di assistere e
pud valere mol- partecipare a

to di pitt che una semplice

oradiuna tradizionalelezio- -

nein classe. Il dialogo inter-
culturale & prezioso e va in-
coraggiato sempre. Scam-
biodiveduteeriflessioni an-
chein linguainglese, condi-
visione di percorsi scolastici
ed universitari, suggeri-
menti e suggestioni su scel-
teprofessionaliepassionida
assecondare, I'invitoal viag-
gio come metodo di cono-
scenza e di autoformazione.
Dproficuo faccia a facciatra

glistudentirossanesiele10 |

aspiranti gastronome venu-
te da tutto il mondo per for-
marsi nell'Ttalia del gusto,

svoltosinel Caffé StoricoTa-
gliaferri & stato promosso
dalla Condotta Slow Food Si-

‘baritide-Pollino in collabo-

s

razione con la professoressa
P1zzut1 e con. il dirigente
S Eapcesco; Occgu
12 i aliz. qolew

.[Z

l oy VOS(.I
Orou cdns’

diversimomenti:laprepara-
zionedella ricotta, lamungi-

tura delle mucche Valleva-
mento del maiale nero, la
raccolta delle arance, la tra-
sformazione delle clementi-
ne. Ovviamente degustando
e interfacciandosi su carat-
teristiche animali, di pro-
dotto e su metodi e tecm'che
usate nelle diverse colture o
per gli allevamenti. Giorna-
ta,la quarta del tour nella Si-
baritideenel Crotonese, pro-
mossaapienivotidalla trou-
pealfemminilealla scoperta
della Calabria. Laricca glor-
nata si & chiusa con un’ami-

chevole cena identitaria
ospitata nella cantina stori-
ca guidata dai coniugi Mo-
rellonel cuoredelcentrosto-
rico alla presenza di nume-
rosi soci Slow Food della
condotta. S1ba.r1t1de - Polli-

o em ke

"T.-n’o 'J'é:;w
1

RLESIEN O'URST
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Asp1rant1 gastronome a,lla, scoperta
dei covi del gusto e delle produz1on1 t1p1che

Cultura del cibo, materie prime,
tradizioni e metodi di lavorazione.
C’& tutto un mondo di colori, sape-
ri e sapori da scoprire dietro le pro-
duzioni tipiche regionali fotogra-
fate, assaporate e, letteralmente,
gustate dagli studenti stranieri
déll'Universita . di  Scienze
Gastronomiche di Pollenzo Bra
(Cn), in Calabria, per cinque giorni
(dall'8 a 12 aprile) alla scoperta dei
covi del gusto e delle produzioni
tipiche, ospiti delle condotte Slow
Food Catanzaro, Soverato e
Sibaritide Pollino.

Ai 27 allievi del master in FOOD
CULTURE & COM-

MUNICA- /e:;

TIONS, sono

bastate poche —
ore per promuo-
vere, a pieni
voti, le eccellenze
enogastronomi-
che calabresi. In-
somma, il mo-
dello  Calabria,
piace. «Anche se -
hanno  detto
andrebbe comuni-
cato megliol».
Dall’Area Urbana,
passando dalla Piana
di Sibari fino al cuore
della Sila Greca, a
Longobucco, per
riscendere poi nel
Crotonese, a Cird, e risalire sul
Pollino, sulle montagne di
Novacco, a Saracena.

Il tour gastronomico, coordinato
da Cristiana SMURRA, ha avuto
inizio da Rossano, Citta del Codex
e della Liquirizia, che le future
esperte gastronome hanno avuto
la' possibilita di assaporare presso
la storica fabbrica AMARELLI
Qui sono state salutate dall’ammi
nistratore Fortunato AMARELLI.
Presso il caffe storico Tagliaferri
1anno avuto modo di incontrare,
nvece, il vicesindaco Guglielmo
CAPUTO e VYassessore alla
>ubblica Istruzione Stella PIZZU-
[T In due momenti diversi, I'ulti-

no dei quali con i liceali del San

Nilo.

Via San Nilo, 121

Dall’alto in senso orario: gll umvers:tarl a Rossano, accom-
pagnatl dai soci della condotta Slow Food Sibaritide Pollino,
con 'assessore Stella Pizzuti e i liceali del San Nilo; a Lon-
gobucco con il sindaco Luigi Stasi; ancora a Rossano con il
vucesmdaco Guglielmo Caputo

Il secondo giorno, per la delegazio-
ne rosa, ha acquistato, invece,

sapore fresco delle cleméntine del-
l'azienda BIOSYBARIS, del for-
maggio prodotto con latte di

BUFALA con marchio FAVELLA,
dei piatti della memoria portati in

TO con una secolare ascia in mano
tra le lampare e le imbarcazioni in
legno pronte a salpare il mare. E
uno dei fotogrammi scattati nel
terzo giormo del tour, a Cariati,
guidati dal prof. Damiano MON-
TESANTO, presso il cantiere nava-

tavola da LE BISTROT di Cantinel-
Ia, i colori delle preziose stoffe tes-
sute al telaio e custodite dal museo
dell'artigianato silano di Longo-
bucco, paese de U SACCHIETTU,
prodotto tipico minuziosamente
presentato dal sindaco Luigi STA-
SI, che ha fatto loro da Cicerone.

Il maestro Antonio MONTESAN-

le. Da qui il gruppo si & diretto poi
a Cird, paese del vino e di Lilio per
incontrare il sindaco. Mario
CARUSO e il suo vice Francesco
PALETTA e imparare, presso
Fosteria AQUILA D’'ORO, segna-
lata da Slow Food, come si impa-
sta il pane, come si costruiscono i
cestini in vimini e come V'artigia-
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Gli studenti incontrano a Ciré, citta del vino, di Lilio, della chitarra
battente, il sindaco Mario Caruso e il vicesindaco Francesco Paletta.
In alto, a Rossano davanti alla storica fabbrica di liquirizia Amarelli

Da sinlstra a destra: una studentessa finlandese, allieva del Master
In Food Culture and Communications, con un bel platto di ricottine
fresche locali e una studentessa americana brinda con un bicchiere

di vino Cird

no-artista ‘Zu Turuzzu CARIATI
suona la sua chitarra battente. 1l
viaggio alla scoperta del terroir era
partito dall’azienda vitivinicola
IUZZOLINI a Cird Marina. Ad
accoglierli c'era il titolare della
rinomata azienda, Antonio IUZ-
ZOLINL. Dalla visita ai vitigni alle
spiegazioni tecniche sulla vitivini-
coltura. Al ritorno nuova tappa a
Cariati, in spiaggia, poi nel centro
storico col gelato artigianale di
Luigi FORTINO e cena insieme a
Ferdinando ‘DI LEO, sindaco di
Rocca Imperiale che ha omaggiato
le studentesse con i pregiati limoni
IGP.

Non solo mare e centri storici.
Anche campagna e montagna. Il
quarto giorno del tour il Master in
FOODCULTURE & COMMUNI-
CATIONS @ aridato alla scoperta
dell’entroterra agricolo della Siba-
ritide. I protagonisti della giornata

sono stati la Tricotta fatta al

Lenin MONTESANTO - Comunicazione & Lobbying
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momento, la Podolica e i maiali
neri dell'azienda SULLA di
Vincenzo BRUNETTI nel territorio
di PALUDI con le clementine
dellAzienda BIOSMURRA nella
Valle del Colognati, a Rossano.
L'ultimo dei 5 intensi giorni del
programma promosso dalla Con-
dotta Slow Food Sibaritide guidata
dal fiduciario Lenin MONTESAN-
TO si & conclusa a SARACENA
PAESE DEL MOSCATO PASSITO
dove le studentesse hanno avuto
I'occasione di ammirare il pianoro
di NOVACCO a 1315 metri sul
livello del mare e di gustare il cele-
berrimo Moscato Passito e le
Lenticchie di Mormanno, entram-
bi Presidi Slow Food.
Di ritorno nei loro paesi si rende-
ranno ambasciatrici delle eccellen-
Ze enogastronomiche regionali.
Qui in Calabria lasciano suggeri-
menti e stimoli da cogliere.
Giovanna Coletta
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Slow food: campagna rossanese conquista ricercatrici
UNISG |

s o : o

Un confronto diretto ed all’aperto, cosi vivace, ricco e stimolante con esperienze
individuali e di formazione diverse tra loro, pud valere molto di pit che una semplice
ora di una tradizionale lezione in classe. Il dialogo interculturale € prezioso e va
incoraggiato sempre. E’' stata, questa, la sensazione condivisa e manifestata, sia dagli
studenti della quarta sezione A del Liceo Classico San Nilo di Rossano che dalla loro
docente Stella Pizzuti (assessore alla cultura del Comune di Rossano), al
termine delllincontro con le 10 studentesse dell’'Universita di Scienze
Gastronomiche di Pollenzo(UNISG), ospitate in Citta nelfambito del Master in food
culture and communications.

Scambio di vedute e riflessioni anche in lingua inglese, condivisione di percorsi
scolastici ed universitari, suggerimenti e suggestioni su scelte professionali e passioni da
assecondare, l'invito al viaggio come metodo di conoscenza e di autoformazione. Il
proficuo faccia a faccia tra gli studenti rossanesi e le 10 aspiranti gastronome venute da
tutto il mondo per formarsi nell'ltalia del gusto, svoltosi nel Caffé Storico Tagliaferri & stato
promosso dalla Condotta Slow Food Sibaritide-Pollino in collaborazione con la
professoressa Pizzuti e con il dirigente dell'llS Francesco Occhiuto, sempre sensibili ad
iniziative di promozione e scambio interculturale, fuori e dentro I'lstituto.

Dalla Citta alta, col suo patrimonio artistico e culturale, alle campagne rossanesi e
limitrofe, custodi di un patrimonio identitario non meno affascinante, ricco ed importante, al
quale guardare anzi con attenzione diversa, anche e soprattutto in tema di politiche per i
turismi. La carovana di Slow Food, con le dieci ospiti internazionali, guidata da Cristiana
Smurra e da Renato Nassini, dal centro storico si € quindi spostata in due aziende del
territorio. La delegazione ha avuto modo di assistere e partecipare a diversi momenti: la
preparazione della ricotta, la mungitura delle mucche, 'allevamento del maiale nero, la
raccolta delle arance, la trasformazione delle clementine. Ovviamente degustando e
interfacciandosi su caratteristiche animali, di prodotto e su metodi e tecniche usate nelle
diverse colture o per gli allevamenti. Giornata, la quarta del tour nella Sibaritide e nel
Crotonese, promossa a pieni voti dalla troupe al femminile alla scoperta della Calabria.
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ROSSANO - 1 turismo del vi-
1o, e pit in generale quello
delle tradizioni,” della e
moria storica, de]le produ-
zioni e del paesaggio non
soltanto non conosce fles-
sioni ma si conferma esse-
re segmento in costante
crescita. Lo ha detto Mario
Caruso, sindaco di Cirg,
accoghendo nei giorni
scorsi la delegazione Slow
Food al Museo della Civil-
td Contadina e del Vino.

“La squadra di governo che
hoe I'onore di guidare - ha
continuato Caruso - & sem-
pre pit convinta della dire-
zione intrapresa in questi
.anni. A confermarcelo sono

ancora una volta ’entusia--

smo e la soddisfazione che
registriamo. nell’interesse
di quanti, proprio come le
studentesse dell’Universita
fondata da Slow Food, tra-
smettono un messaggio ine-

quivocabile: é conlapropria -

identita che Cirdé emoziona
ed attrae”.

DA CARIATI A CIROTANG

E stata un successo la 3°
giornata, nel basso ionio co-
sentino e nell’alto crotone-
se, degli studenti dell’Uni-
versita di Scienze Gastrono-
miche (Unisg) di Pollenzo
Bra (Cn), ospiti della Con-
dotta Slow Food Sibaritide -
Pollino. Al famoso cantiere
navale cariatese dei Maestri

d’Ascia, accompagnati da -

Danuano Montesanto, socio
Slow Food, sono stati accolti
dal proprietario Antonio
Montesanto che ha illustra-
to storia e lavoro della co-
struzione delle barche a le-
gno. Il vicesindaco di Caria-
H, Leonardo Montesanto, ha
portato 1 saluto dell’Ammi-
nistrazione Comunale. -
Il viaggio alla scoperta del
terroir. & proseguito verso
Cird Marina. Qui, la delega-

zione di donne col pallino -
della gastronomia;, & appro-

data‘all’azienda vitivinicola

IL CROTONESE

16 APRILE 2013
Da Cariati a Ciro gli studenti di Slow Food
scoprono I"identita del territorio |

La visita al cantiere navale di Cariati.

Iuzzolini. Dalla visita ai vi-
tigni alle spiegazioni tecni-
che sulla vitivinicoltura, le
ragazze sono state letteral-
mente rapite, in particolare
la studentessa proveniente
dalla Corea del Sud. Infine
la degustazione: dal bianco
al rosato al rosso.

DA CIR{ MARINA'A CIRD

Dalla costa alla collina, Itin-
go 1 vigneti di uno dei ter-

" roir piu noti al mondo bl

tour gastronomico & appro-

Lenin MONTESANTO - Comunicazione & Lobbying
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dato nella Citta del Vinoedi

Lilio, 'inventore del Calen-
dario Gregoriano. Ad acco-
glierli c’erano il sindaco
Mario Caruso ed il vicesin-
daco Francesco Paletta.
Ospitati a pranzo presso o-
steria Aquila d’Oro, segna-

~ lata da Slow Food, tra la de-

gustazione .di piatti della

-memoria, gli speciali ospiti

hanno avuto I'opportunita,
insieme alla signora Elisa-
betta Cariati, proprietaria
del locale, di cimentarsi nel-
la preparazione artigianale
del pane e delle famose “pitt

Cell. 345/9401195 - statf/ info@leninmontesanto.cu

curjit”. Allestudentesse, in-
fine, & stato mostrato come
costruire cestini in vimini.

..La dimostrazione é stata al-

lietata dal suono della chi-
tarra battente dell’arti-

" sta-artigiano Turuzzu Ca-

riati, un uomo-monumento
che ha incantato tutti con
una serie di detti e filastroc:
che di antica memoria e in-
tatta saggezza popolare. Al
ritorno nuova tappa a Ca-
riati, in spiaggia, poi nel
centro storico col gelato ar-
tlglanale di Luigi Fortino e
cena insieme a Ferdinando
DiLeo, sindaco di Rocca Im-
perlale che ha omaggiato le
studentesse con i pregiati Ij-
moni Igp.

CALABRIA E TANTE COSE

Non solo mare e centri sto- .
rici. Anche campagna e
montagna. Ed ecco perché
nella giornata di oggi, Gio-
vedi 11, quarto giorno del
‘tour coordinato da Cristia-
na Smurra e Renato Nassi-
ni, il focus del Master in
Foodculture & Commumca-.
tions (quello seguito dalle 10
studentesse dell'Unisg), &
andato alla scoperta dell’en-
troterra agrlcolo della Siba-
ritide, ai piedi della Sila
Greca I protagonisti della
giornata sono statila ricotta
fatta al momento e la Podo-
lica dell’azienda Sulla di
Vincenzo Brunetti nel terri-
torio di Paludi con le cle-
mentine dell’Azienda Bio-
smurra nella magica Valle
del Colognat1 a Rossano.
Venerdi 11 & stato 1'ultimo
dei 5 intensi giorni del pro-
gramma. Si chiuderi a Sa-
racena paese del moscato
passito dove le studentesse
avranno I'occasione di am-
mirare il pianoro di Novac-
€0 a 1.315 metri e di gustare
il celeberrimo Moscato Pas-
sito e le Lenticchie di Mor-
manno, entrambi Presidi
Slow Food. -

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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slow food

: caVaiIede}Colognah aRossano.'-'-:.
Ierilalunga cinque giorniriccadi -
gusti e sapori si é conclusaa'Sa-
* racena, capltaledelfammopas-;_ :

srto»moscato ,_
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Dieci studentesse di Bra a Rossano per un master su-cibo e cultura

~ Alezione di gastronomia

H museo defla liquirizia

ROSSANO-Scoprireletradizionie gustar-

ne i sapori nei piatti tipici. Questa 1a mis-

sion delle 10 studentesse universitarie di
Scienze Gastronomiche di Bra che apg]rﬁ-
e

' danoinCalabriaperil master Food Cul

and Communication. Suggestioni, saporie
cultura del cibo saranno rotagonisti a
partire dal prossimo Lunedi 8 al Venerdi

.12 aprile. I prodotti del terroir diventano

materia di studio per gli esperti di gastro-
nomia di domani. La formazione passadal
gusto. Gli studenti saranno accompagnati
allaricercadei covi del gusto, delle ricette e
deipiatti della memoria portati sulle tavole
diosterie e trattorie dell'area geografica di
riferimento del sempre pitt numeroso Con-
vivium Sibaritide-Pollino guidato dal fidu-

. ciario Lenin Montesanto. Le dieci studen-

tessesonodietd e provenienza diverse,illo-

robackground parladiesperienzematura-
teincampi disparati, ma sono tutte motiva-
te e hanno in comune l'interesse per gh
aspettilegatiall'etica delle produzioni e del
cibodi qualitd. Trale tappe del tour gastro-
nomico a Rossano la storica fabbrica, di 1i-
quirizia Amarelli, 1a scoperta dei piatti del-
la tradizione preparati dalle canfine stori-
che Marinelli e Morello, nel centro storico
di Rossano, dai prodotti dell'azienda, agri-
cola Favella al pranzo identitario al Bistrot
di Cantinella; da “U Sacchiattu” di Longo-
bucco al vino di Cird, dalle clementine Bio-
Smurra all'azienda di podolica “1a,Sulla” di
Rossano, il Moscato di saracena. el lentic-
chia di Mormanno, tutti e tre Presidi Slow
Food. -

s.s,
n ' ©RIPRODUZIONE RISERVATA

]
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ROSSANO Studenti di gastronomia
Da Europa e America

per i cibi tradizionali

ROSSANO. Dieci student
dell'Universita di Scienze Ga-
stronomiche di Bra arrivano in
Calabria per il master “Food
culture and communication",
“assaporeranno” un tour fra le
eccellenze enogastrondmiche
del territorio, con i prodotti di
questa terra che diventano ma-
teria di studio per gli esperti di
gastronomiadidomani. Glistu-
denti sono di eta e provenienza
diverse, dal’Europa all’Ameri-
ca, il loro background parla di
esperienze maturate in campi
disparati, ina sono tutti motiva-
ti ehanno in comune I'interesse
per gli aspetti legati all’etica
delle produzioni e del cibo di
qualita. Il percorso indicato per

Lenin MONTESANTO -
Via San Nilo, 121 = 87067 ROSSANO (CS) I - Tel. 09837520421 - 523597 - Fax 0983/1980103

il master dal sodalizio locale
della chiocciolina rossa, segui-
ra le tracce dei legami, intimi,
tra produzioni e territori, delle
ricette e dei piatti della memo-
ria portati sulle tavole diosterie
e trattorie dell’area geografica
di riferimento del sempre pit
numeroso Convivium Sibariti-
de-Pollino. Dalla liquirizia pro-
dotta nella storica fabbrica
Amarelli, ai piattd della tradi-

zione preparati dalle cantine
"Marinelli e Morello, nel centro

storico di Rossano, dal pranzo
identitario al Bistrot di Canti-
nella al “u sacchiattu”, prodot-
to tipico di suino nero di Longo-
bucco al vino di Ciro, dalle cle-
mentine biologiche. « (ar.)

Comunicazione & Lobbying

Cell. 345/9401 195 - staff/ info@leninmontesanto.cu



IONIONOTIZIE.IT

2 APRILE 2013

Terroir, parte il tour gastronomico

Dici Liquirizia, dici Rossano; se pensi a “u sacchiattu”, prodotto tipico di suino nero, non puoi
non pensare a Longobucco. Vale per il Moscato Passito con Saracena, cosi come per il vino con
Cird, o, ancora, per la Lenticchia di Mormanno. E sulle tracce di questi legami, intimi, tra
produzioni e territori, che la condotta Slow Food Sibaritide, accompagnera i 10 studenti
dell’'Universita di Scienze Gastronomiche di Bra, in Calabria per il master Food culture and
communication. Centri storici, terroir, suggestioni, sapori e cultura del cibo protagonisti dal
prossimo lunedi 8 al venerdi 12 aprile. Alla continua ricerca dei covi del gusto, delle ricette e
dei piatti della memoria portati sulle tavole di osterie e trattorie dell’area geografica di
riferimento del sempre pill numeroso Convivium Sibaritide-Pollino, sara il sodalizio locale della
chiocciolina rossa, guidato dal fiduciario Lenin Montesanto ad accompagnare le 10 studentesse
universitarie nel tour gastronomico. Sono di eta e provenienza diverse, il loro background
parla di esperienze maturate in campi disparati, ma sono tutte motivate e hanno in comune
I'interesse per gli aspetti legati all‘etica delle produzioni e del cibo di qualita. Rosida Lydia
Francescotti, inglese, 26 anni, chef e assistente in scuola di cucina e catering; Jessie Gubbins,
24 anni, australiana, ha studiato scienze psicologiche; Kate Johnston, ventiquattrenne
americana si occupa di comunicazione ed e coordinatrice di contabilita in un‘agenzia di
pubbliche relazioni; Katharina Korinek e Sara Krobat vengono, entrambe, dall’Austria. La prima
ha 32 anni, ha studiato comunicazione e sociologia ed e vice per il dipartimento di relazioni
clienti presso APA (Austria Press Agency); la seconda, 25 anni, e copywriter e progettista,
stagista da Jumi, produttore di formaggio. Hyo Jeong Lee, 36 anni, proviene dalla Corea del
Sud e lavora nel campo del vino, sia per cio che riguarda il commercio che l'educazione.
Deborah Oleynik, statunitense di 51 anni, & naturopata e proprietaria di un centro di
naturopatia; Maria Pasotti, italiana di 24 anni, laureata in scienze linguistiche; Edith Salminen,
26, finlandese & insegnante di inglese; Julie Zyromski, & canadese, ha 24 anni e si occupa di
servizio di qualita in diversi ristoranti. Dalla Liquirizia prodotta nella storica fabbrica Amarelli
ai piatti della tradizione preparati dalle cantine storiche Marinelli e Morello, nel centro storico di
Rossano, dai prodotti dell’azienda agricola Favella al pranzo identitario al Bistrot di Cantinella;
da “U Sacchiattu” di Longobucco al vino di Cird, dalle clementine Biosmurra all’azienda di
podolica “LA Sulla” di Rossano, il Moscato di Saracena e la Lenticchia di Mormanno, tutti e tre
presidi Slow Food. I prodotti del terroir diventano materia di studio per gli esperti di

gastronomia di domani. La formazione passa dal gusto.

Lenin MONTESANTO - Comunicazione & Lobbying
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Rossano: Terroir,parte il tour gastronomico

Dici Liquirizia, dici Rossano; se pensi a “u sacchiattu”, prodotto tipico di suino nero, non puoi
non pensare a Longobucco. Vale per il Moscato Passito con Saracena, cosi come per il vino con
Cird, o, ancora, per la Lenticchia di Mormanno. E sulle tracce di questi legami, intimi, tra
produzioni e territori, che la condotta Slow Food Sibaritide, accompagnera i 10 studenti
dell’'Universita di Scienze Gastronomiche di Bra, in Calabria per il master FOOD CULTURE AND
COMMUNICATION. Centri storici, terroir, suggestioni, sapori e cultura del cibo protagonisti dal
prossimo LUNEDI 8 al VENERDI 12 APRILE.

Alla continua ricerca dei covi del gusto, delle ricette e dei piatti della memoria portati sulle
tavole di osterie e trattorie dell’area geografica di riferimento del sempre pilt numeroso
Convivium Sibaritide-Pollino, sara il sodalizio locale della chiocciolina rossa, guidato dal
fiduciario Lenin MONTESANTO ad accompagnare le 10 studentesse universitarie nel tour

gastronomico.

Sono di eta e provenienza diverse, il loro background parla di esperienze maturate in campi
disparati, ma sono tutte motivate e hanno in comune l'interesse per gli aspetti legati all’etica

delle produzioni e del cibo di qualita.

Rosida Lydia FRANCESCOTTI, inglese, 26 anni, chef e assistente in scuola di cucina e catering;
Jessie GUBBINS, 24 anni, australiana, ha studiato scienze psicologiche; Kate JOHNSTON,
ventiquattrenne americana si occupa di comunicazione ed € coordinatrice di contabilitd in
un‘agenzia di pubbliche relazioni; Katharina KORINEK e Sara KROBAT vengono, entrambe,
dall’Austria. La prima ha 32 anni, ha studiato comunicazione e sociologia ed & vice per il
dipartimento di relazioni clienti presso APA (Austria Press Agency); la seconda, 25 anni, &
copywriter e progettista, stagista da Jumi, produttore di formaggio. Hyo Jeong LEE, 36 anni,
proviene dalla Corea del Sud e lavora nel campo del vino, sia per ci6 che riguarda il commercio
che I'educazione. Deborah OLEYNIK, statunitense di 51 anni, & naturopata e proprietaria di un
centro di naturopatia; Maria PASOTTI, italiana di 24 anni, laureata in scienze linguistiche; Edith
SALMINEN, 26, finlandese & insegnante di inglese; Julie ZYROMSKI, & canadese, ha 24 anni e

si occupa di servizio di qualita in diversi ristoranti.

Dalla Liquirizia prodotta nella storica fabbrica AMARELLI ai piatti della tradizione preparati dalle
cantine storiche MARINELLI e MORELLO, nel centro storico di Rossano, dai prodotti dell’azienda
agricola FAVELLA al pranzo identitario al Bistrot di Cantinella; da “U SACCHIATTU” di
Longobucco al vino di Ciro, dalle clementine BIOSMURRA all’azienda di podolica “LA SULLA” di
Rossano, il MOSCATO DI SARACENA e la LENTICCHIA DI MORMANNO, tutti e tre presidi Slow

Food.

I prodotti del terroir diventano materia di studio per gli esperti di gastronomia di domani. La
formazione passa dal gusto.
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Cultura e cibo

Dieci studenti

stranieri ospiti
di Slow Food

della Sibaritide

ROSSANO - Cultura del cibo e
comunicazione, protagonisti
della tappa formativa dei 10
studenti dell'Universita di
Scienze Gastronomichedi
Bra, dal prossimo lunedi § al
venerdi 12 aprile, ospiti della
Condotta Slow Food Sibariti-
de Pollino. Sono 10 dei 28 stu-
denti provenienti da 16 nazio-
nalita diverse che svolgeran-
no in Calabria uno dei sei
viaggi previsti dal corso Ma-
ster in food culture and com-
munication dell'Universits di
Scienze Gastronomiche di

Bra (CN). Gli studenti, di et3 .

media di 29 anni, sono specia-
lizzandji in teorie ecosistemi-
che di comunicazione
mass-mediale. C'&, quindi,
chi viene dal Regno Unito ed
& chefe assistente in scuola di
cucina, o chi, come Jessie vie-
ne dall’Australia é ha studia-
to scienze psicologiche; poi
c'é Kate, americana, coordi-
natore di contabilita in un’a-
genzia di pubbliche relazioni.
Tl marketing e la comunica-
zione accomunano le due stu-
dentesse austriache Khatari-
na e Sarah. Hyo-Jeong della
Corea del Sud lavora nel cam-
po del vino. Ancora Usa, Fi-
nlandia e Canada sono i paesi
di provenienza di altre 3 delle
studentesse che, accompa-
gnate dal loro tutor Renato
Nassini seguirannola cinque
giorni tutta calabrese, Il pro-
gramma prevede, per lunedi

8,1a prima tappa a Rossano,
;conla visita guidata alla fab-
brica ed al museo storico del-
laliquirizia Amarelli, par-
tner dell’evento. Nel pomerig-
gio dopo il saluto del sindaco
presso il caffé storico Taglia-
ferri, si procedera con la visi-
ta guidata al Codex Purpu-
reus Rossanensis, tappa nel
centro storico e cena nella
cantina storica Marinelli.
Martedi 9 ci si sposta su Cori-
gliano e Longobucco. Alle ore
9 con la visita presso I'azien-
da agricola Favella. A seguire
pranzo al Bistrot di Cantinel-
la. Il pomeriggio trasferta a
Longobucco, nella Sila Greca,
per la degustazione de “u sac-
chiattu”, prodotto tipico di
suino nero. Il terzo giorno,
mercoledi 10, si andra alla
voltadi Cir6 e Cariati. Si ini-
zierd con la visita al cantiere
navale dei Maestri d’asciaa
Cariati. A seguire il gruppo si
spostera a Ciro, all’azienda
vitivinicola Iuzzolini, dove
seguira poi il saluto del sinda-
co, e la visita ai Musei di Lilio
e Civilta contadina e del vino.
Il pranzo si terra lalocanda
Aquila d'Oro (segnalata Slow
Food) e, sempre qui, si terra
una dimostrazione della rea-
lizzazione di ceste di viminia
suon di chitarra battente.
Giovedi 11, continueri con la
visita presso 'azienda di po-
dolica "La Sulla" presidio
Slow Food e Biosmurra, con
laraccolta delle arance ed i
metodi di potatura. L'ultimo
giorno il Master in Food Cul-
ture e Comunications si spo-
sta a Saracena, paese del mo-
scato passito, dove le studen-
tesse incontreranno il primo
cittadino e visiterannole
aziende produttrici di Mosca-
to Passito. Tappa anche a No-
vacco, in montagna, per un
aperitivo rinforzato a base di
lenticchia di Mormanno.
MARIANNA MONTESANTO

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Rossano (Cs) a lezione di turismi e cultura del cibo

FOOD CULTURE AND COMMUNICATION. Cultura del cibo e comunicazione, protagonisti della tappa
formativa dei 10 studenti del'Universita di Scienze Gastronomiche di Bra, dal prossimo LUNEDI 8 al
VENERDI 12 APRILE, sul territorio, ospiti della Condotta Slow Food Sibaritide Pollino. Dall’Area Urbana
Corigliano-Rossano a Longobucco, da Ciro, cittd del vino e di Lilio a Cariati, fino a Saracena, Paese del
Moscato Passito. Full immersion nell'identita. Sono 10 dei 28 studenti provenienti da 16 nazionalita diverse
che svolgeranno in Calabra uno dei sei viaggi previsti dal corso Master in Food Culture and Communication
dell'Universitd di Scienze Gastronomiche di Bra (CN). Gli studenti, di eta media di 29 anni, sono
specializzandi in teorie ecosistemiche di comunicazione mass-mediale. C'é, quindi, chi viene dal Regno
Unito ed & chef e assistente in scuola di cucina, o chi, come Jessie viene dall’Australia & ha studiato scienze
psicologiche; poi c'é Kate, americana, coordinatore di contabilita in un’agenzia di pubbliche relazioni. Il
marketing e la comunicazione accomunano le due studentesse austriache Khatarina e Sarah. Hyo Jeong
della Corea del Sud lavora nel campo del vino. “Prendere coscienza del concetto di cibo di alta qualita, della
sua filiera produttiva e delle opportunita di carriera”, &€ quello che si aspetta Maria da questo Master. Ancora
Usa, Finlandia e Canada sono i paesi di provenienza di altre 3 delle studentesse che, accompagnate dal loro
tutor Renato Nassini seguiranno la cinque giorni tutta calabrese. Il programma prevede, per LUNEDI 8, la
prima tappa a ROSSANO, Citta d'Arte, con la visita guidata alla Fabbrica ed al Museo Storico della Liquirizia
Amarelli, partner dell'evento. Nel pomeriggio saluto del Sindaco presso il Caffé Storico Tagliaferri, visita
guidata al codex Purpureus Rossanensis, tappa nel centro storico e cena identitaria nella Cantina Storica
MARINELLI. Il 2° giorno, MARTEDI 9,ci si sposta su CORIGLIANO e LONGOBUCCO. Alle Ore 9 con la
visita presso I'azienda agricola Favella. A seguire pranzo identitario al Bistrot di Cantinella. Il pomeriggio
trasferta a Longobucco, nella Sila Greca, per la visita in azienda con degustazione de “u sacchiattu”,
prodotto tipico di suino nero.
3° giorno (MERCOLEDI 10) — CIRO E CARIATI. Si inizia con la visita al cantiere navale dei Maestri d'ascia
(CARIATI) e a seguire Cird con la visita all’azienda vitivinicola IUZZOLINI, il saluto del Sindaco, la visita ai
Musei Nazionale LILIO e Civiltd contadina e del vino. Pranzo identitario presso la locanda Aquila d’Oro
(segnalata Slow Food) e, sempre qui, dimostrazione della realizzazione di ceste di vimini a suon di chitarra
battente. GIOVEDI 11, visita presso I'azienda di podolica "La Sulla" Presidio Slow Food e Biosmurra, qui con
la raccolta delle arance ed i metodi di potatura.

Il 5° ed ultimo giorno il Master in Food Culture e Coomunications si sposta a SARACENA, PAESE DEL
MOSCATO PASSITO, dove le studentesse incontreranno il primo cittadino e visiteranno le aziende
produttrici di Moscato Passito — Presidio Slow Food. Tappa anche a Novacco, in montagna, per un aperitivo
rinforzato identitario a base di lenticchia di Mormanno — Presidio Slow Food.
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Comportamenti virtuosi anti-crisi. Seminario regionale nell’ambito
della FQTS 2012 ADI — 610 (Formazione Quadri per il Terzo Settore)

E’'in programma per la mattina di sabato 17 novembre 2012 al Grand Hotel Lamezia di Lamezia Terme,
il seminario regionale (Agora) dal titolo “Comportamenti virtuosi anti-crisi”. Liniziativa & inserita nel
progetto FQTS 2012 ADI — 610 (Formazione Quadri del Terzo Settore) finanziato dalla Fondazione con
il Sud e che in Calabria vede attivi tre laboratori: Ricerca-Azione, Progettazione Partecipata e
Comunicazione Sociale. L’Agora che iniziera alle 9 e si concludera intorno alle 13, sara introdotta dalla
coordinatrice regionale del progetto Fqts 2012 Nunzia Coppedé. Seguira un breve saluto da parte del
Gruppo di pilotaggio calabrese. A Tonino Perna, docente di Sociologia economica dell’Universita di
Messina, € stata affidata la relazione sulla tematica portante del seminario, ovvero “Comportamenti
virtuosi anti-crisi: tra stili di vita ed esperienze a confronto”. Altro momento clou dell’Agora saranno i
“Racconti in piazza”. A parlare della propria esperienza di vita e di imprenditoria sociale in Calabria
saranno diversi ospiti. Iniziera i "Racconti in piazza” Antonio Morabito che & responsabile delle “Fattorie
della Piana di Gioia Tauro”. Lello Russo, del Gruppo di acquisto solidale dell’'Universita della Calabria
(Gas Unical), dibattera della “Rete calabrese di economia solidale- Utopie sorridenti”.

Cristina Smurra centrera l'attenzione su “Biosmurra, traguardi e nuove sfide”. Tommaso Marino,
coordinatore Git dei soci di Banca Etica in Calabria, dissertera su “Banca Popolare Etica: il micro credito”.
Durante I’Agora si potra consultare i tutto il materiale informativo delle aziende ospiti. I progetto FQTS
2012 ADI - 610 ¢ iniziato gia da diversi mesi in sei regioni del Meridione d'Italia: Basilicata, Calabria,
Campania, Puglia, Sardegna e Sicilia. In tutti i territori e quindi anche in Calabria, il percorso formativo
nel suo complesso prevede I'attivazione di tre laboratori e la realizzazione di diverse attivita con delle
finalita ben precise, ovvero l'infrastrutturazione sociale delle regioni del Sud e la formazione dei nuovi
quadri dirigenti del mondo del sociale. I tre laboratori calabresi accolgono una trentina di corsisti
provenienti da tutto il territorio regionale, tutti appartenenti al mondo dell'associazionismo, della
cooperazione sociale e del volontariato. Nel pomeriggio di venerdi 16 novembre tutti i corsisti, guidati
dai rispettivi formatori, svolgeranno una mezza giornata di attivita laboratoriale. Dopo I'Agora di sabato
mattina, i laboratori continueranno anche nel pomeriggio del 17 novembre 2012.

FQTS 2012 —ADI 610- € un Progetto promosso dalle pili importanti reti del Terzo Settore nazionale,
ente capofila e il Forum del Terzo Settore, partner sono ConVol, CSV Net e la Consulta Nazionale del

Volontariato ed é finanziato dalla Fondazione con il Sud.

MONTESANTO Sas di Avv. Lenin MONTESANTO & Co. 345 9401195 ~ P. IVA 02967510781
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Vino e terroir, identita e salvaguardia delle
tipicita

Promozione delle produzioni di qualita e sinergie tra i diversi soggetti interessati dal
mondo (}g]_l_:i v1t1coltura Dal produttore al consumatore.

5

L’evento internazionale RADICI del SUD, sbarca in Calabria. A Rossano, il prossimo VENERDI 12
OTTOBRE, alle ORE 17, presso IAuditorium Alessandro AMARELLI, protagonista il vino

calabrese. Approfondimenti e degustazioni con il giornalista Luciano PIGNATARO e Piero SARDO,
Presidente della Fondazione Internazionale per la Biodiversita di Slow Food e Nicola CAMPANILE,

ideatore dell’evento.

“1] Magliocco, il Gaglioppo. Identita, tradizione e futuro”. Si parte da qui, dall'approfondimento sui
vitigni autoctoni locali per ragionare sulle potenzialita che una risorsa tutta calabrese pud
rappresentare per i produttori, per i territori e per le istituzioni e sulle prospettive di sviluppo del
settore calabrese che negli ultimi anni ha dimostrato grande dinamismo. Focus e non solo.

La tappa rossanese di ASPETTANDO RADICI del Sud promossa da Giovanni GAGLIARDI di
vinocalabrese.it, referente per la Calabria di radici e dalla Lenin MONTESANTO Comunicazione &
Lobbying, sponsorizzato dalla AUTOMARINE, ECOROSS, LA PIETRA Costruzioni,
COMUNICAZIONI EUROPA, SIMET, AMARELLI, BIOSMURRA e TENDENZA SHOES,
ospitata, non a caso, dalla storica fabbrica di Liquirizia AMARELLI, prevede anche la degustazione
dei vini di importanti produttori calabresi, piccoli e grandi, emergenti ed affermati.

Eccoli. ‘A VITA (Cird Marina), CAPARRA E SICILIANI (Cirdé Marina), CERAUDO (Strongoli),
DU CROPIO (Cird Marina) FATTORIA SAN FRANCESCO (Ciré Marina), FERROCINTO
(Castrovillari), FEUDO DEI SAN SEVERINO (Saracena), IPPOLITO 1845 (Cird Marina),
L’ACINO (San Marco Argentano), LA PIZZUTA DEL PRINCIPE (Strongoli) LIBRANDI (Ciro
Marina) LIDIA MATERA (Montalto), PIANA DI SIBARI (Corigliano), RE ALARICO (Carolei),
SENATORI VINI (Cird Marina), SERGIO ARCURI (Ciré M4rina), SPADAFORA (Donnici),

Lenin MONTESANTO - Comunicazione & Lobbying
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STATTI (Lamezia), TERRE DEL GUFO (Donnici), TROIANO (Amendolara). Le degustazioni
saranno accompagnate dai formaggi della FATTORIA BIO. L’allestimento € a cura della cantina

storica di MARINELLI di Rossano.

Dare 'opportunita ai produttori di incontrare onetoone, i piti importanti opinion leader del settore;
creare occasioni di sviluppo per le aziende; creare un momento di confronto su un tema caro alle
istituzioni, agli operatori e al pubblico degli appassionati; offrire un’occasione, agli appassionati e
agli operatori della ristorazione, di degustare i migliori vini calabresi e del sud.

Sono alcuni degli obiettivi dell’evento al quale parteciperanno insieme a Nicola CAMPANILE,
ideatore e curatore di “Dolce Guida — Percorsi enogastronomici di Puglia e dintorni e “Radici
Wines”, a Luciano PIGNATARO, coordinatore di SLOW WINE per Campania, Basilicata e
Calabria, membro della comitato esecutivo della Guida Ristoranti de L’Espresso, deus ex machina
del blog www lucianopignataro.it, uno dei pit cliccati del settore enogastronomico in Italia, il
primo nel Sud, anche Piero SARDO presidente della Fondazione Internazionale per la Biodiversita,
T'organismo di Slow Food che gestisce piu di 300 presidi in tutto il mondo con altrettanti prodotti e

pratiche in via di estinzione da tutelare e valorizzare.
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SIBARIENT.IT
13 OTTOBRE 2012

VINO, RADICI FA IL BOTTO A ROSSANO

Vino, il riscatto calabrese & ormai un punto di non ritorno. A patto pero che
resti l'identita l'ingrediente principale in bottiglia, che si rispetti la
biodiversita, che non si inseguano mode 0 cliché. A partire dall'etichetta,
; __:_Jche deve narrare storie. La Calabria, che conta piu vitigni autoctoni rispetto
i ég-.f.ad altri, ha tutte le carte in regola. Bisogna solo crederci e, soprattutto, fare
_Msistema. Scarsa o limitata presenza delle etichette calabresi sui menu dei
Mristoranti italiani? Le responsabilita sono condivise e diffuse. Serve anche
consapevolezza e coraggio da parte della ristorazione locale. Parola
degli esperti Piero SARDO (vicepresidente di Slow Food), del famoso
""—'#blogger nazionale del gusto e d! food Luciano PIGNATARO, del fondatore

di RADICI in Puglia Nicola CAMPANILE e del giornalista di fama internazionale in tema di enogastronomia Franco

ZILIANI.

Un autentico successo, quello registrato ieri (venerdi 12) presso I'Auditorium Alessandro AMARELLI, per I'atteso
momento di approfondimento che, per la prima volta, ha attratto nella Citta del Codex e della Liquiriza il gotha dei
produttori calabresi. Ricca di interventi e di spunti I'agora sul tema de “IL MAGLIOCCO, IL GAGLIOPPO. IDENTITA,
TRADIZIONE E FUTURO", moderata da Lenin MONTESANTO fiduciario della condotta SLOW FOOD SIBARITIDE -
POLLINO e Giovanni GAGLIARDI fondatore & responsabile di vinocalabrese.it nonché referente per la Calabria di RADICI
Wines. — Produttori, sommelier, semplici appassionati del tema, ristoratori e rivenditori hanno letteralmente invaso,
dopo il dibattito, 1a conceria della storica Fabbrica di Liquirizia per degustare i vini dei produttori calabresi chiamati ad
intervenire da tutta la regione. — Da ‘A VITA a IPPOLITO, da CAPARRA E SICILIANI a DU CROPIO, da FATTORIA SAN
FRANCESCO a LIBRANDI da SERGIO ARCURI a SENATORI VINI di Cirdé Marina, da CERAUDO e LA PIZZUTA DEL
PRINCIPE di Strongoli a FERROCINTO di Castrovillari, da FEUDO DEI SAN SEVERINO di Saracena a L'ACINO di San
Marco Argentano, da LIDIA MATERA di Montallo a PIANA DI SIBAR! di Corigliano, da RE ALARICO di Carolei, a
SPADAFORA e TERRE DEL GUFO di Donnici, a STATTI di Lameza fino a TROIANO di Amendolara. — Insomma a
Rossano, ieri sera, c'era quella Calabria del vino che wuole e sa fare rete per aggredire il mercato, che dice si alla
biodiversita e no alllomologazione e che sa presentarsi al mondo con la propria identita e con le proprie caratteristiche
esclusive, quelle del prodotto insieme a quelle del terroir.— Tra le bottiglie dei produttori che hanno arredato la location
curata da Cristiana SMURRA segretaria della condotta Slow Food Sibaritide Pollino, sistemate sulle 22 botti messe a
disposizione dalla Cantina Storica MARINELLI di Rossano, c'era anche lo spazo dei formaggi della FATTORIA BIO di
Camigliatello. Allingresso della conceria, la Q5 AUDI, esposta dalla AUTOMARINE di Corigliano, sponsor ufficiale e
partner dell’evento insieme a ECOROSS, LA PIETRA Costruzioni, COMUNICAZIONI EUROPA, MONTESANTO SAS,

SIMET, AMARELLI, BIOSMURRAe TENDENZA SHOES. — Gioco di squadra e alleanze.

Oltre al padrone di casa Fortunato AMARELLI, erano presenti anche gli amministratori di Cird con il Sindaco Mario
CARUSO, il vicesindaco Francesco PALETTA e l'assessore comunale Mario ROMANO, il vicesindaco e assessore al
turismo del Comune di Rossano che ha patrocinato I'evento, Guglielmo CAPUTO, il sindaco di Vaccarizzo Aldo MARINO,
il segretario comunale di Rossano € Cird Michele FRATINO, il Sindaco di Amendolara Antonio CIMINELLI, i consiglieri
comunali di Rossano Giandomenico FEDERICO e Giovanni DE SIMONE, l'assessore alllambiente di Castrovillari
Angelo LOIACONO, il direttore di Confindustria Cosenza Rosario BRANDA ed il consigliere regionale Gianluca GALLO.
—Parentesi d'arte, storia e d'identita — L'ormai celebre ASTROLABIO pro LILIO, prezioso monile realizato dal maestro

orafo di Cirdo Marina Mimmo COZZA in omaggio alta memoria del matematico cirotano al quale, nel 1582, si deve la
segnato, insieme ai fondatori della condotta SLOE FOOD

riforma del calendario Giuliano in Gregoriano, é stata con
ARDO, Presidente della Fondazione Slow Food per la

Lenin MONTESANTO e Giovanni GAGLIARDI, a Piero S
Biodiversita.
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SIBARINET.IT

10 OTTOBRE 2012

Vino,la Calabria a Rossano

Rossano — Lo scenario competitivo del settore vitivinicolo mondiale richiede alleanza e
forza. Da qui I'ambizione di mettere in rete i produttori di vino del Sud, di organizzare
occasioni di comunicazione internazionale e soprattutto di contatto con gli operatori
commerciali di tutto il mondo. La Calabria pu6 e deve giocare un grande ruolo in questo
ensemble. Sono, questi, alcuni degli obiettivi dell'evento internazionale RADICI del SUD
che sara ospitato eccezionalmente dalla Citta di Rossano, presso I'Auditorium Alessandro
AMARELLI, il prossimo VENERDI 12 OTTOBRE alle ORE 17. Produttori di qualita e parterre
di esperti d'eccezione. Insieme a PIGNATARO, SARDO e CAMPANILE anche Franco
ZILIANI, importante operatore della comunicazione del vino a livelio internazionale. — Vino
e terroir, identita e salvaguardia delle tipicita, promozione delle produzioni di qualita e
sinergie tra i diversi soggetti interessati dal mondo della viticoltura. Dal produttore al
consumatore. L’anteprima dell’evento internazionale RADICI del SUD, sara dungue in
Calabria per fare il punto, per capire come muoversi e assaggiare i vini da vitigno
autoctono di tanti prestigiosi produttori da tutta la regione.

Dare l'opportunita ai produttori di incontrare onetoone, i pit importanti opinion leader del
settore; creare occasioni di sviluppo per le aziende; creare un momento di confronto su un
tema caro alle istituzioni, agli operatori e al pubblico degli appassionati; offrire
un’occasione, agli appassionati e agli operatori della ristorazione, di degustare i migliori
vini calabresi e del sud. Ecco gli obiettivi della speciale tappa rossanese (prima di quella
internazionale programmata ogni anni in Puglia) alla quale parteciperanno, insieme a
Nicola CAMPANILE, ideatore e curatore di “Dolce Guida — Percorsi enogastronomici di
Puglia e dintorni e “Radici Wines”, a Luciano PIGNATARO, coordinatore di SLOW WINE per
Campania, Basilicata e Calabria, membro della comitato esecutivo della Guida Ristoranti de
L'Espresso, deus ex machina del blog www.lucianopignataro.it, uno dei piu cliccati del
settore enogastronomico in Italia, il primo nel Sud, anche Piero SARDO presidente della
Fondazione Internazionale per la Biodiversita, I'organismo di Slow Food che gestisce piu di
300 presidi in tutto il mondo con altrettanti prodotti e pratiche in via di estinzione da
tutelare e valorizzare. E’ annunciata anche la partecipazione di Franco ZILIANI, importante
operatore della comunicazione del vino a livello internazionale.

“IL MAGLIOCCO, IL GAGLIOPPO. IDENTITA, TRADIZIONE E FUTURO". Si parte da qui,
dall’approfondimento sui vitigni autoctoni locali per ragionare sulle potenzialita che una
risorsa tutta calabrese puo rappresentare per i produttori, per i territori e per le istituzioni
e sulle prospettive di sviluppo del settore calabrese che negli ultimi anni ha dimostrato
grande dinamismo. Focus e non solo. — La tappa rossanese di ASPETTANDO RADICI del
Sud promossa da Giovanni GAGLIARDI di vinocalabrese.it, referente per la Calabria di
radici e dalla Lenin MONTESANTO Comunicazione & Lobbying, patrocinata dal Comune di
Rossano/Assessorato al Turismo, sponsorizzato dalla AUTOMARINE (partner principale), da
ECOROSS, LA PIETRA Costruzioni, COMUNICAZIONI EUROPA, SIMET, AMARELLI,
BIOSMURRA e TENDENZA SHOES, ospitata, non a caso, dalla storica fabbrica di Liquirizia
AMARELLI, prevede anche la degustazione dei vini di importanti produttori calabresi,
piccoli e grandi, emergenti ed affermati. Eccoli. ‘A VITA (Cird Marina), IPPOLITO (Cird

Lenin MONTESANTO - Comunicazione & Lobbying
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Marina) CAPARRA E SICILIANI (Cird Marina), CERAUDO (Strongoli), DU CROPIO (Ciro
Marina) FATTORIA SAN FRANCESCO (Cird Marina), FERROCINTO (Castrovillari), FEUDO
DEI SAN SEVERINO (Saracena), L'’ACINO (San Marco Argentano), LA PIZZUTA DEL
PRINCIPE (Strongoli) LIBRANDI (Cird Marina) LIDIA MATERA (Montalto), PIANA DI SIBARI
(Corigliano), RE ALARICO (Carolei), SENATORI VINI (Cird Marina), SERGIO ARCURI (Cird
Marina), SPADAFORA (Donnici), STATTI (Lamezia), TERRE DEL GUFO (Donnici), TROIANO
(Amendolara). Le degustazioni saranno accompagnate dai formaggi della FATTORIA BIO.
L'allestimento € a cura della cantina storica di MARINELLI di Rossano.
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STRILL.IT

9 OTTOBRE 2012

EVENTO ENOGASTRONOMICO RADICI DEL SUD

Vino e terroir, identiti e salvaguardia delle tipicita, promozione delle produzioni di qualita e smergie tra i
diversi soggetti interessati dal mondo della viticoltura. Dal produttore al consumatore.

L'evento internazionale RADICI del SUD, sbarca in Calabria. A Rossano, il prossimo VENERDI 12
OTTOBRE, alle ORE 17, presso I'Auditorium Alessandro AMARELLI, protagonista il vino calabrese.
Approfondimenti e degustazioni con il giornalista Luciano PIGNATARO e Piero SARDO, Presidente della
Fondazione Internazionale per la Biodiversita di Slow Food e NicolaCAMPANILE, ideatore dell'evento.

"Il Magliocco, il Gaglioppo. Identit3, tradizione e fituro", Si parte da qui, daltapprofondimento sui vitigni
autoctoni locali per ragionare sulle potenzalita che una risorsa tutta calabrese puo rappresentare per i
produttori, per i territori e per le istituzioni e sulle prospettive disviluppo del settore calabrese che neglhi ultimi
anni ha dimostrato grande dinamismo. Focus e non solo.

La tappa rossanese di ASPETTANDO RADICI del Sud promossa da Giovanni GAGLIARDI di
vinocalabrese.it, referente per'la Calabria di radici e dalla Lenin MONTESANTO Communicazione &
Lobbying, sponsorizato dalla AUTOMARINE, ECOROSS, LA PIETRA Costruzioni,
COMUNICAZIONI EUROPA, SIMET, AMARELLI, BIOSMURRA e TENDENZA SHOES, ospitata,
non a caso, dalla storica fabbrica di Liquirizia AMARELLI, prevede anche la degustazione dei vini di
mmportanti produttori calabresi, piccoli e grandi, emergenti ed affermati

Eccoli 'A VITA (Cwd Marina), CAPARRA E SICILIANI (Cird Marina), CERAUDO (Strongoli), DU
CROPIO (Cird Marina) FATTORIA SAN FRANCESCO (Cird Marina), FERROCINTO (Castrovillari),
FEUDO DEI SAN SEVERINO (Saracena), [PPOLITO 1845 (Cird Marina), L'ACINO (San Marco
Argentano), LA PIZZUTA DEL PRINCIPE (Strongoli) LIBRANDI (Cird Marina) LIDIA MATERA
(Montalto), PIANA DI SIBARI (Corigliano), RE ALARICO (Carolei), SENATORI VINI (Crd Marina),
SERGIO ARCURI (Cird Marina), SPADAFORA (Donnici), STATTI (Lameza), TERRE DEL GUFO
(Donnici), TROIANO (Amendolara). Le degustazioni saranno accompagnate dai formaggi della

FATTORIA BIO. L'allestiment_o ¢ a cura della cantina storica di MARINELLI di Rossano.
Dare lopportunita ai produttori di incontrare onetoone, i piil importanti opinion leader del settore; creare

occasioni di sviluppo per le aziende; creare un momento di confronto su un tema caro ajle istituzioni, agli
operatori ¢ al pubblico degli appassionati; offfire un'occasione, agli appassionati e agli operatori della
ristorazione, di degustare 1 migliori vini calabresi e del sud.

Sono alcuni degli obiettivi dellevento al quale parteciperanno insieme a Nicola CAMPANILE, ideatore e
curatore di "Dolce Guida - Percorsi enogastronomici di Puglia € dintorni e "Radici Wines”, a Luciano
PIGNATARO, coordinatore di SLOW WINE per Campania, Basilicata e Calabria, membro della comitato
esecutivo della Guida Ristoranti de L'Espresso, deus ex machina del blog www.lucianopignataro.it, uno dei
p1u cliccati del settore enogastronomico in Italia, il primo nel Sud, anche Piero SARDO presidente della
Fondazione Internazionale per la Biodiversita, Forganismo di Slow Food che gestisce pil1 di 300 presidi in
tutto 1l mondo con altrettanti prodotti e pratiche in via di estinzione da tutelare e valorizzare.

Aggngi Questo evento al Tuo calendario Google

Versione Starmpabile _
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NTACALABRIA.IT

4 OTTOBRE 2012
ROSSANO (CS), VINO: “"RADICI DEL SUD"” CON PIGNATARO, SARDO E CAMPANILE

RADICIWINES-MANIFESTO-ROSSANO
Vino e terroir, identita e salvaguardia delle tipicita, promozione delle produzioni di qualita e
sinergie tra i diversi soggetti interessati dal mondo della viticoltura. Dal produttore al
consumatore. L'evento internazionale RADICI del SUD, sbarca in Calabria. A Rossano, il
prossimo VENERDI 12 OTTOBRE, alle ORE 17, presso |'Auditorium Alessandro AMARELLI,
protagonista il vino calabrese. Approfondimenti e degustazioni con il giornalista Luciano
PIGNATARO e Piero SARDO, Presidente della Fondazione Internazionale per la Biodiversita
di Slow Food e Nicola CAMPANILE, ideatore dell’evento. Radici del Sud & patrocinato dal
Comune di Rossano.
"I Magliocco, il Gaglioppo. Identita, tradizione e futuro”. Si parte da qui,
dall‘approfondimento sui vitigni autoctoni locali per ragionare sulle potenzialita che una
risorsa tutta calabrese pud rappresentare per i produttori, per i territori e per le istituzioni
e sulle prospettive di sviluppo del settore calabrese che negli ultimi anni ha dimostrato
grande dinamismo. Focus e non solo.
La tappa rossanese di ASPETTANDO RADICI del Sud promossa da Giovanni GAGLIARDI di
vinocalabrese.it, referente per la Calabria di radici e dalla Lenin MONTESANTO
Comunicazione & Lobbying, sponsorizzato dalla AUTOMARINE, ECOROSS, LA PIETRA
Costruzioni, COMUNICAZIONI EUROPA, SIMET, AMARELLI, BIOSMURRA e TENDENZA
SHOES, ospitata, non a caso, dalla storica fabbrica di Liquirizia AMARELLI, prevede anche
la degustazione dei vini di importanti produttori calabresi, piccoli e grandi, emergenti ed
affermati.
Eccoli. ‘A VITA (Cird Marina), CAPARRA E SICILIANI (Cird Marina), CERAUDO (Strongoli),
DU CROPIO (Cird Marina) FATTORIA SAN FRANCESCO (Cird Marina), FERROCINTO
(Castrovillari), FEUDO DEI SAN SEVERINO (Saracena), L'ACINO (San Marco Argentano),
LA PIZZUTA DEL PRINCIPE (Strongoli) LIBRANDI (Cird Marina) LIDIA MATERA (Montalto),
PIANA DI SIBARI (Corigliano), RE ALARICO (Carolei), SENATORI VINI (Cird Marina),
SERGIO ARCURI (Cird Marina), SPADAFORA (Donnici), STATTI (Lamezia), TERRE DEL
GUFO (Donnici), TROIANO (Amendolara). Le degustazioni saranno accompagnate dai
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formaggi della FATTORIA BIO. L'allestimento & a cura della cantina storica di MARINELLI
di Rossano.

Dare I'opportunita ai produttori di incontrare onetoone, i piu importanti opinion leader del
settore; creare occasioni di sviluppo per le aziende; creare un momento di confronto su un
tema caro alle istituzioni, agli operatori e al pubblico degli appassionati; offrire
un’‘occasione, agli appassionati e agli operatori della ristorazione, di degustare i migliori
vini calabresi e del sud.

Sono alcuni degli obiettivi dell'evento al quale parteciperanno insieme a Nicola
CAMPANILE, ideatore e curatore di “"Dolce Guida — Percorsi enogastronomici di Puglia e
dintorni e “Radici Wines”, a Luciano PIGNATARO, coordinatore di SLOW WINE per
Campania, Basilicata e Calabria, membro della comitato esecutivo della Guida Ristoranti de
L'Espresso, deus ex machina del blog www.lucianopignataro.it, uno dei piu cliccati del
settore enogastronomico in Italia, il primo nel Sud, anche Piero SARDO presidente della
Fondazione Internazionale per la Biodiversita, I'organismo di Slow Food che gestisce piu di
300 presidi in tutto il mondo con altrettanti prodotti e pratiche in via di estinzione da

tutelare e valorizzare.
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OTTOETRENATA.IT

2 OTTOBRE 2012

RADICI DEL SUD A ROSSANO

ROSSANO (CS) - L'evento internazionale Radici del Sud sbarca a Rossano Venerdi 12
Ottobre alle 17, presso l‘auditorium Alessandro Amarelli, ed avra come protagonista il Vino
Calabrese. Durante l'evento verranno proposte degustazioni ed approfondimenti sul vino
calabrese da parte del giornalista Luciano Pignataro e Piero Sardo, Presidente della
Fondazione Internazionale per la Biodiversita di Slow Food e Nicola Campanile, ideatore di

Radici del Sud.

La tappa rossanese di Aspettando Radici del Sud, promossa da Giovanni Gagliardi
di vinocalabrese.it, referente per la Calabria di radici e dalla Lenin Montesanto
Comunicazione & Lobbying, sponsorizzato dalla Automarine, Ecoross, La Pietra Costruzioni,
Comunicazioni Europa, Simet, Amarelli, Biosmurra e Tendenza Shoes, ospitata, non a
caso, dalla storica fabbrica di Liquirizia Amarelli, prevede anche la degustazione dei vini di
importanti produttori calabresi, piccoli e grandi, emergenti ed affermati.

Alcuni obiettivi dell'evento sono dare l'opportunitd ai produttori di incontrare i piu
importanti opinion leader del settore, creare occasioni di sviluppo per le aziende, creare un
momento di confronto su un tema caro alle istituzioni, agli operatori e al pubblico degli
appassionati, offrire un‘occasione, agli appassionati e agli operatori della ristorazione, di
degustare i migliori vini calabresi e del sud.
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SIBARINET.IT

2 OTTOBRE 2012

RADICI DEL SUD ARRIVA IN CALABRIA A ROSSANO, DA AMARELLI. VENERD1
12 OTTOBRE

Vino e terroir, identita e salvaguardia delle tipicita, promozZone delle produzioni di qualita e sinergie tra i diversi soggetti
interessati dal mondo della viticoltura. Dal produttore al consumatore. L’evento internazionale RADICI del SUD, sbarca in
Calabria. A Rossano, il prossimo VENERDI 12 OTTOBRE, alle ORE 17, presso I'Auditorium Alessandro AMARELLI,
protagonista il vino calabrese. Approfondimenti e degustazioni con il giornalista Luciano PIGNATARO e Piero SARDO,
Presidente della Fondazione Internazionale per la Biodiversita di Siow Food e Nicola CAMPANILE, ideatore dell'evento.

“Il Magliocgo. il Gaglioppo. ldentita, tradizione e futuro”. Si parte da qui, dall’approfondimento sui vitigni autoctoni locali
per ragionare sulle potenzalita che una risorsa tutta calabrese puo rappresentare per i produttori, per i territori e per le
istituzioni e sulle prospettive di sviluppo del settore calabrese che negli ultimi anni ha dimostrato grande dinamismo.

Focus e non solo.

La tappa rossanese di ASPETTANDO RADICI del Sud promossa da Giovanni GAGLIARDI di vinocalabrese.it, referente
per la Calabria di radici e dalla Lenin MONTESANTO Comunicazione & Lobbying, sponsorizzato dalla AUTOMARINE,
ECOROSS, LA PIETRA Costruzioni, COMUNICAZIONI EUROPA, SIMET, AMARELLI, BIOSMURRA e TENDENZA SHOES,
ospitata, non a caso, dalla storica fabbrica di Liquirizia AMARELLI, prevede anche la degustazione dei vini di importanti

produttori calabresi, piccoli e grandi, emergenti ed affermati.

Eccoli. ‘A VITA (Cird Marina), CAPARRA E SICILIANI (Cird Marina), CERAUDO (Strongoli), DU CROPIO (Cird Marina)
FATTORIA SAN FRANCESCO (Cird Marina), FERROCINTO (Castrovillari), FEUDO DEI SAN SEVERINO (Saracena),
L’ACINO (San Marco Argentano), LA PIZZUTA DEL PRINCIPE (Strongoli) LIBRANDI (Cird Marina) LIDIA MATERA
(Montalto), PIANA DI SIBARI (Corigliano), RE ALARICO (Carolei), SENATORI VINI (Cir6 Marina), SERGIO ARCURI (Ciro
Marina), SPADAFORA (Donnici), STATTI (Lameza), TERRE DEL GUFO (Donnici), TROIANO (Amendolara). Le
degustazioni saranno accompagnate dai formaggi della FATTORIA BIO. L allestimento & a cura della cantina storica di

MARINELL! di Rossano.

Dare Fopportunita ai produttori di incontrare onetoone, i pit importanti opinion leader del settore; creare occasioni di
sviluppo per le aziende; creare un momento di confronto su un tema caro alle istituzioni, agli operatori e al pubblico degli
appassionati; offrire un'occasione, agli appassionati e agli operatori della ristorazione, di degustare i migliori vini

calabresi e del sud.

Sono alcuni degli obiettivi dell’evento al quale parteciperanno insieme a Nicola CAMPANILE, ideatore e curatore di
“Dolce Guida — Percorsi enogastronomici di Puglia e dintorni e “Radici Wines”, a Luciano PIGNATARO, coordinatore di
SLOW WINE per Campania, Basilicata e Calabria, membro della comitato esecutivo della Guida Ristoranti de
L'Espresso, deus exmachina del blog www lucianopignataro.it, uno dei piu cliccati del settore enogastronomico in ltalia,
il primo nel Sud, anche Piero SARDO presidente della Fondazione Internazionale per la Biodiversita, I'organismo di Slow
Food che gestisce piu di 300 presidi in tutto il mondo con altreftanti prodotti e pratiche in via di estinzione da tutelare e

valorizzare.
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NTACALABRIA.IT
2 GIUGNO 2012

ROSSANO (CS), CLEMENTINE, BIOSMURRA SU TERRA NUOVA

Clementine, promuovere il biologico. "UNA SCELTA BIO, UNA SCELTA AL FEMMINILE”. E il
titolo che riassume lo speciale che il mensile TERRA NUOVA, nel numero di GIUGNO, fresco di
stampa, dedica alle clementine della Valle del Colagnati, prodotte dalla BIOSMURRA di

Rossano.

Firmano il pezzo dedicato alla passione e all’attivita delle sorelle Cristiana e Marina SMURRA,
le giornaliste Martina RAFANELLI e Giulia RAINERI. Le colonne dedicate all‘attivita
imprenditoriale tutta al femminile, rossanese, sono corredate da una foto che ritrae le stesse,
con sullo sfondo, un albero di clementine.

Il mensile TERRA NUOVA, & noto come l'insostituibile strumento di controinformazione su
medicine e alimentazione naturale, energie rinnovabili, ricerca interiore, agricoltura biologica,
ambiente, per trasformare la propria vita in maniera consapevole e nel pieno rispetto della
natura.

Un «violento passaggio generazionale»: cosi Cristiana descrive la spinta iniziale che I'ha
convinta, assieme alla sorella Marina, a compiere una scelta di vita inaspettata. Laureate - si
legge su TERRA NUOVA - una in giurisprudenza e l'altra in economia, alla morte del padre
hanno deciso di tornare nella Piana di Sibari, in Calabria, e rilevare I'agrumeto che egli coltivava
nella bellissima Valle del Colognati. A guidarle un‘idea: conservare, con I'impegno quotidiano,
I bei ricordi che legavano quel luogo al periodo pitl felice delle loro vite. Le due sorelle — e qui
sta la vera forza del progetto — non si sono limitate a far rivivere il passato, ma hanno convertito
I'agrumeto sulla base dei principi dell’agricoltura biologica. Cristiana non ha probiemi ad
ammettere che «all'inizio & stato difficile affrontare i pregiudizi della gente del posto; infatti
molti non credevano che noi, due donne, e per di pil laureate, potessimo affrontare seriamente
un‘impresa come questa».

E invece sono ben quattro anni che, grazie alla loro determinazione e al loro amore per la terra,
BioSmurra esiste, produce agrumi biologici e ha permesso a Cristiana e Marina di ottenere il
rispetto del vicinato. Una cosa ancora manca - conclude il servizio — soprattutto nella
complessa realta del Sud d'Ttalia, ed & Cristiana stessa a sottolinearlo: una rete che metta in
contatto coloro che hanno deciso di investire nel biologico e che, allo stesso tempo, informi e
incentivi altri giovani che vogliono intraprendere la medesima strada.
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COLTIVATI, MATURATI, VEN DU

AL CONSUMATORE

y /

E SFUSATO IL LIMONE CHE HA DATO VITA AL LIMONCELLO. SONO BIOLOGICHE LE ARANCE -
DELLULTIMO HIPPY SICILIANO. SONO PRESIDIO SLOW FOOD | CHINOTTI LIGURI E PIU SUCCOSE
LE CLEMENTINE CALABRESI. DALLA COSTIERA AMALFITANA ALLA LIGURIA, DALLA CONCA
D'ORO ALLA RIVIERA DEI CEDRI, SIAMO ANDATI ALLA RICERCA DEGLI AGRUMI PIU GENUINI,
ECCO DOVE COMPRARLI E LE RICETTE PER MARMELLATE, CONSERVE E PIATTI SPECIALI

Testo di Zelda Sartor

Se Vasco da Gama e Magellano avessero ri-
empito la cambusa di agrumi prima di partire
alla scoperta del mondo, i loro equipaggi non
sarebbero stati decimati dallo scorbuto. Se
non portassi con me un'‘arancia da sbucciare
durante i mici viaggi su certi treni per pendo-
lart, il mio naso sarcbbe oltraggiato dall’odore

di chiuso e di stantio che ristagna nelle carroz-
ze. Se avessi una stufa a legna, metterei le buc-

ce det mandarini ad abbrustolire sulla piastra

per ricordarmi dei giorni lelici della mia infun-

zia nella casa della nonna.
Gli agrumi fanno bene alla salute, fanno be-

ne all'umore e alla salubrita dell'aria, fanno be-

Panorama Tuvel dicembre 2011
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ne ai ricordi. Per chi vive al Nord sono una re-
plica dei colori ¢ del calore del Sud. La Conca
d'Oro, si diceva un tempo per indicare le vall;
siciliane coltivate ad aranci e mandarini. Non
SO se esista tuttora, sia mai veramente esistita o
se sia stata un'‘abile invenzione del marketing
prima della scoperta della valle degli orti, ma &
pensando a quel paradiso terrestre dove i frut-
ti proibiti hanno gli spicchi perché i peccati
originali possano essere equamente condivisi,
che mi sono messa in marcia alla ricerca delle
tafite piccole conche d'oro d'ltalia.

Gli agrumi vivono la loro stagione di massimo
splendore nei mesi invernali, soprattuito nel-
le settimane dell'Avvento. C'e stato un tem.

po non lontanissimo in cui aranci e mandarini
erano decorazioni dell'albero di Natale, rega-
li preziasi, frutta rara. Ogni agrume, oltre ad
avere una sua storia, ha qualitd molto wtil; per
la difesa dell'organismo umano. Vediamo quali
sono le pitt utili ¢ importand, frutte per frutto.
Con i suggcrimenti per gl acquisti nelle zone
d'origine. L istruzioni per conservarli o tra-
sformarli in marmellate, dolci e canditi, o farne
ingredienti fondamentali di piatti originali.

Panorama di Rossano
Calabro, nella Piana
di Sibari, nota per le
sue clemeiitine. Sotto,
un rabbino mentre
sceglie un cedro,
«etrog» in ebraico,
che si utilizza per

la festa di «sukkots.

MONDABGR! PRESS

Ingredienti

per 6 persone
25 g di burro

* una dipoila tritata
25 g di farina
$00 mi di brodo

* 150 mi di Jatte

« sale e pepe

* due limoni Sfusato
Amaifitanc

Per la guamizione

* 100 mi di panna
montata

* la buccia di un limorie
finemente tritata

Sciogliete il burro in una
casseruola, aggiungete la
cipolla e fatela appassire,
Unite la farina, la buccia
grattugiata di un limane,
il brodo, il latie ¢, sern-
pre mescolando, porate a
ebollizione e lasciate cuo-
cere cngue minuti, Trivate
finemente la huccia del
secondo limone e tenete-
la da parte. Spremete ora
i due limoni, aggiunge-

te aila minesira i loro suc-
<o e fate raffreddare, Poco
prima di servirla, passate-
la af coiino ¢ aggiustate i
sale e il pepe. Servitela in
fondine individuali, deco-
rate la parte centrale con
uno sbuffa di panna mon-
tata e cospargete il resto
della superficie can un po’
di buccia di limone tritata.
Va consumata fredda.
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buono anche quando ha la buccia verde-.

A mandare avanti l'azienda sono Cristiana e

la sorella maggiore Marina. £ stata Cristia-

na a dare un taglio netto con la coltivazione
tradizionale. passando al biologico. Senza
fertilizzanti ¢ antiparassitari, la produzione

& diminuita da quasi duemila quintali a 500,
Clementine forse meno belle, ma pitt buone.
Ed & sempre lei ad avere l'idea di puntare sui
Gruppi di acquisto solidale per distribuire il
prodotto direttamente alle famiglie. ~Reinve-
stitumo rutti i nostri guadagni-. Per escmpio
nel labaratorio di trasformazione, che sara
attivo dal prossimo anno. E Cristiana che ogni
anno deve fare arrivare legue primizie al Nord
nel pit breve tempo possibile, « Bisogna fare in
fretta perché il periodo ottimale per consuma-
re le nostre clementine va da meta novembre a
fine dicembre... Anche questanno ce I'ha fatta.
E, peril mese del Natale, ha preparato una
sorpresa che sa di Pasqua: clementine ricoper-
te di cioccolato e clementine candite.

 fiore all’'occhiello della Calabria & il berga-
motto, agrume simile all’arancia, dalla buccia
profumatissima. Cresce solo qui, per la preci-
sione lungo la striseia costiera che si estende
tra Villa San Giovanni e Gioiosa Jonica, tra il

Mar Jonio e il Tirreno, in faccia allo Stretro.
I} bergamotto non ama nessun’altra terra.
Hanno cereato di trapiantarlo altrove, ma
senza risultati. I fallito anche il tentativo dei
giapponesi di farlo attecchire a Taiwan. Per
questa sua riluttanza ad ambientarsi altrove,
il 90 per cento della produzione mondiale di
bergamotto proviene dalla Calabria. La parte
piti preziosa di questo frutto & la buccia, da
cui si estrae ['essenza indispensabile per creare
1 profumi pitl pregiati. Per un chilo di olio
essenziale occorrono le bucce di 1500 ber-
gamotti. E nella zona Dop se ne producono
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mente ¢ moralmente, grazie ai Gas, i gruppi

di acquisto solidale. Ho trovato nuovi stimoli
ed entusiasmo per fare, progettare, costruire.
Chiunque pud entrare nella mia casa a vedere
quel che faccio e come coltivo la mia terra. Ho
messo in piedi un consorzio fatto da gente che
la pensa come me (il Consorzio siciliano Le-
gallinefelici, ndr) ¢ un’associazione (Siqillvah)
con lo scopo di costruire la rete di Economia
solidale siciliana=. Cid detto, Roberto scompa-
re nella giungla che assedia la sua casa dove,
accanto agli agrumi, convivono fichi, palmizi
e piante rare. Sale su una scala, raccoglic un
frutto strano, me lo porge: «I un punmmelo,
V'antenato del pompelmos. Mi guarda sorri-
dendo. soddisfatto della mia meraviglia.

Con il 63 per cento della produzione, la
clementina & Vagrume che ha la «maggioranza
assoluta» in Calabria. Coltivata soprattutto
nella piana di Sibari e a Corigliano, ha ormai
superato la produzione di arance. E il frutto di

una pianta ottenuta dall'incrocio del manda-
rino con l'arancia amara. Il nome pare derivi
da Padre Clément Rodier di Misserghin, che
ne scopri un esemplare nei pressi della citta di
Orano, in Algeria, e comincid a coltivarla nel
suo orto. In ltalia & arrivata negli anni Trenta
del secolo scorso. Facili da sbucciare e senza
semi o quas, le clementine sono temibili con-
correnti dei mandarini.

Mi rovo in Calabria, a Rossano, antico centro
della Piana di Sibari. Di fronte a me. la dotto-
ressa Cristiana Smurra in abito da lavoro ¢ im-
paziente di tornarci, al lavoro. «Ho comingiato
a dedicarmi alla produzione delle clementine
quando avevo 28 anni (oggi ne ha 37, ndp).

La nostra azienda. a gestione familiare, ¢ nata
nel 1987». Cinque ettari di agrumeto adagian
nella valle attraversata dal torrente Colagnati.
«Le caratteristiche morfologiche della valle,
protetta dalle montagne, ¢i mettono al sicuro
dalle grandinate, ¢ il microclima naturale & tale
da dare come risultato un frutto pitt zuccheri-
no. di una qualita superiore alla norma,
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L'Azienda Biosmurra si trova in Calabria, nella piana di Colagnati, in provincia di

Rossano, in un contesto pedoclimatico ideale per la produzione di clementine.

Queste, grazie alla perfetta combinazione del microclima e del tipo di terreni,
presentano pezzatura elevata e standard qualitativi che le rendono frutti di prima

categoria.

Tuttavia, non solo la qualita della frutta distingue questa piccola azienda a conduzione
familiare da molte altre diffuse in tutta la Calabria: Jolanda, Marina e Cristiana infatti

hanno fatto un ulteriore passo verso una produzione di qualita.

Profonde sostenitrici di una agricoltura davvero sostenibile, hanno convertito i 5 ettari
circa dell'azienda, da una produzione integrata ad una biologica, certificando quindi in

base ai dettami che tale pratica impone, l'intera azienda.

Il loro impegno non si e fermato solo qui, ma & andato ben oltre creando negli ultimi
anni infatti, un contesto sostenibile a 360°, dal punto di vista dell'ambiente, della
salubrita del prodotto finale ed anche delle modalita di lavoro agricolo. 1l risultato? Un'
azienda, tutta al femminile, impegnata non solo nella produzione, ma anche nel
costante scambio, e nel sostegno di molte reti che incentivano una sostenibilita sia
agricola che alimentare, un consumo critico e, insomma, numerosi elementi a noi tanto
cari che speriamo di condividere in modo crescente e trasversale sempre con pil
agricoltori e consumatori.
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Gli agrumi di Rossano su Panorama Travel

Rossano (Cosenza). Qualitd della vita e sviluppo sostenibile, agricoltura d’eccellenza e
valorizzazione delle produzioni locali, memoria, terroir e marketing territoriale, Rossano
conquista le pagine del prestigioso mensile Panorama Travel. Sul numero di dicembre in
edicola, protagoniste sono le famose clementine biologiche della Valle del Colagnati, prodotte
dall’azienda Biosmurra. Se e quando vuole, la Calabria migliore sa promuoversi, farsi rispettare
ed emozionare. Nello speciale citate anche la Cooperativa BioSybaris di Cantinella e La Pietra
Agricola di Rossano.

“Se Vasco de Gama e Magellano avessero riempito la cambusa di agrumi prima di partire alla
scoperta del mondo, i loro equipaggi non sarebbero stati decimati dallo scorbuto. (..) Se avessi
una stufa a legna, metterei le bucce dei mandarini ad abbrustolire sulla piastra per ricordarmi
dei giorni felici della mia infanzia nella case della nonna. Gli agrumi fanno bene alla salute,
fanno bene allumore ed ed alla salubrita dell’aria, fanno bene ai ricordi”. Esordisce cosi lo
speciale di ben 8 pagine, arricchito di testi e foto, dal titolo “Agrumi migliori d’ltalia” e curato da
Zelda Sartori, avventuratasi, “alla ricerca delle tante piccole conche d'oro d’ltalia”.
“La Signora delle clementine”. E’, questo, il titolo del paragrafo dedicato, a pagina 177, dopo
“Le arance dell’hippy”, al frutto scoperto, cosi si narra, da Padre Clément Rodier di Misserghin
e giunto in ltalia negli anni '30 del secolo scorso. Con il 63% delle produzione, la clementina &
'agrume che ha la maggioranza assoluta in Calabria.“Mi trovo in Calabria — scrive la Sartori —
a Rossano, antico centro della Piana di Sibari. Di fronte a me la dottoressa Cristiana Smurra
in abito da lavoro e impaziente di tornarci, al lavoro”. Inizia cosi l'intervista alla giovane
imprenditrice rossanese che, nel servizio del mensile Mondadori, racconta di dedicarsi alla
produzione delle clementine della propria azienda familiare nata nel 1987 (cinque ettari), da
quando aveva 28 anni (oggi ne ha 37, ndr). Smurra spiega poi le caratteristiche morfologiche
della Valle del Colagnati: un microclima naturale che contribuisce a rendere il frutto piu
zuccherino, di una qualita superiore alla norma.Marketing territoriale, la bella immagine del
panorama del centro storico di Rossano, scattata da Arcangelo Piai, sovrasta ed accompagna
I'intervista e accompagna il lettore alla scoperta delle altre eccellenze agricole: dal bergamotto
“il re dei profumi” al “limone dei marinari amalfitani”, dal chinotto “il dolce amaro ligure” ai
prodotti della Riviera dei Cedri."A mandare avanti I'azienda — continua lo speciale di Panorama
Travel — sono Cristiana e la sorella maggiore Marina. E stata Cristiana a dare un taglio netto
con la coltivazione tradizionale, passando al biologico. Senza fertilizzanti e antiparassitari, la
produzione & diminuita da quasi duemila quintali a 500. Clementine forse meno belle, ma pit
buone. Ed &€ sempre lei ad avere l'idea — prosegue il servizio — di puntare sui Gruppi di acquisto
solidale, per distribuire il prodotto direttamente alla famiglie. (..). E' sempre Cristiana che ogni
anno deve fare arrivare le sue primizie al Nord nel piu breve tempo possibile. Bisogna fare in
fretta — racconta all'intervistatrice — perché il periodo ottimale per consumare le nostre
clementina va da meta novembre a fine dicembre. Anche quest'anno ce I'ha fatta — prosegue
la Sartori. E, per il mese del Natale, ha preparato una sorpresa che sa di Pasqua: clementine
ricoperte di cioccolato e clementine candite.La piacevole e romantica zumata sui frutti pit
genuini del Paese, fornisce all'interno, anche tutti gli indirizzi utili su dove comprarli e le ricette
per marmellate, conserve e piatti speciali.
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LA PASSIONE DI TRE DONNE IN AZIENDA L'ENERGIA DELLA TERRA PER
UN’ALTRA AGRICOLTURA

LA NOSTRA MISSIONE: AGRICOLTURA SOSTENIBILE - Calabria, etica e bio. Rispetto per la Terra e
radicata convinzione che produrre sano, € possibile. La nostra &€ un’Azienda di Agricoltura Sostenibile.
Ed € una scelta tutta al femminile. Nasce dall'incontro e dal confronto tra sensibilita differenti con un
obiettivo condiviso: contribuire a difendere un‘altra idea di agricoltura e di alimentazione, in un mondo
piti sostenibile di quello attuale. I NOSTRI FRUTTI: NELLA VALLE DEL COLAGNATI - Nella valle del
flume Colagnati, nel territorio di ROSSANO (Calabria ionica, Piana di Sibari), citta bizantina di santi, papi
ed anche imperatori, produrre clementine buone e belle, cosi come Madre Natura fa da sola, non
bastava piu. Serviva una consapevolezza ulteriore. La vitamina custodita negli agrumi prodotti da
Jolanda, Marina e Cristiana, andava difesa dall’avvelenamento di pesticidi e fertilizzanti.

L'IDEA DI UN PADRE, L'TMPEGNO DI TRE DONNE - Da qui, la voglia di esserci e di svolgere un ruolo
diverso. L'attaccamento a quella Terra e la difesa di un territorio massacrato dall'uomo e dalla sua
ignoranza, giungono in aiuto a sostenere una scelta spesso non condivisa da un contesto culturale,
sociale ed etico che si muove con logiche diverse e contrarie. Un doloroso passaggio generazionale non
previsto ha rinvigorito I'orgoglio di 3 donne, imponendo loro di non cedere ai ricatti di contesti e
protagonisti di un mondo forse pil complesso e contraddittorio che altri. Insomma, la voglia di sporcarsi
le mani. L'umilta di svestirsi delle proprie competenze e di calarsi in un‘altra realta che richiede altre
sensibilita e professionalita. La passione per ci6 che si sta facendo supera d’un tratto i sacrifici, i pensieri
e le paure e ci si riscopre ancora piu legati a quel giardino, a quegli alberi, a quei profumi e a tutto cid
che é riuscito a regalare tanta energia. Questa &, in breve, la storia di 3 donne calabresi, una madre e
due figlie, caparbie e tenaci nella difesa di cio che rappresenta la loro stessa essenza e il filo rosso del
loro agire quotidiano. Ma & soprattutto la storia di un padre che & riuscito a far rivivere la sua anima e
a far avvertire la sua presenza in uno dei luoghi che piu di altri lo hanno rappresentato e reso felice.
DA UN MICROCLIMA IDEALE, CLEMENTINE PRIMIZIE “EXTRA" - La nostra & una gestione familiare. Su
una estensione di 5 ettari, produciamo dal 1987 clementine primizie, che raccogliamo tra la fine di
settembre e gli inizi di dicembre. Un fortunato mix di fattori naturali (il noto microclima del Colagnati,
I'impasto ideale del terreno, I'attenzione in ogni fase produttiva) ci permette di raggiungere, di anno in
anno, elevati standard qualitativi. Da circa 4 anni la nostra produzione (al 60% composta da“fioroni”,
di grande calibro) & passata da metodi di tipo integrato ai rigidi dettami comunitari del biologico.
L'aspetto delle nostre clementine, il loro succo superiore alla norma e la colorazione ne permettono la
classificazione nella categoria “extra”. AZIENDA BIOLOGICA CERTIFICATA E RETE G.A.S. - E’ con
questa esperienza e con questo spirito che la BIOSMURRA, azienda biologica certificata (IT CPB: A063),
ha intrapreso di recente un percorso di ancor pili convinta responsabilita sociale, aderendo sia alle
“Strade del Fresco” e ad “Arcipelago Sigillyah”, reti che uniscono realta produttive non solo agricole e
che condividono l'obiettivo della sostenibilita ambientale ed alimentare (www.lestradedelfresco.com,
http://www.arcipelago.siqillyah.org, http://www.sigillyah.com); sia alla rete nazionale dei Gruppi di
Acquisto Solidale (GAS), per contribuire a far diffondere il consumo critico, immettendo una domanda
di eticita nel mercato e porre al centro delle relazioni economiche, le persone, il rispetto della natura,
la qualita della vita.
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